lsighe Gaste

Unsger Kidchgntzam bereitet allg Gerichte in Handarbeit
sorgfaltig, schongnd und frisch zu.
Nur so Rdnngn wir dig ggwohnt hohg Qualitat aus unserer Rdche garantigren.

€s ist uns ¢in wichtiges Inliggen, dass dig Rohprodukte fir unsereg Spgisen
aus tigr~ und naturggrechter Produktion stammen.
Peshalb bevorzugen wir regionalg Ligferantgn und Spezialitaten aus der Gegend.

Wuch {llgrgiker Rdonngn bei uns bgdgnkegnlos schigmmen!
Penn wir Rochgn weitgehend
Glutenfrei, ohng Rinstlichg Zusatzstoffe (€ ) und ohng Ggschmacksverstarker
Cuising sant¢ und fdr jeden Gast vertréglich heisst das Motto aus unserer Kiche.

Sollten Sig mal nicht so vigl Zeit ginggplant haben, mdehten aber doch ,,Oppis réchts” gssen,
dann sagen Sig’s bitte glgich bei der Bestellung. Wir werden allgs daran setzen,
dass dig Ihr €ssen trotzdegm genigssen Rdnnen.

Unsger Rdchegntgam
Corngl dchdpfer, Beat Soltgrmann,
Thomas Truffer und Michagl Gfellgr
Rajia lsanz und Regnate Soltgrmann




Winter - Mena

Rauchforgllgn - Rillgt mit dpfel und Feigen
auf Blumenkohl - Taboulé
begleitet von feingm Blumegnkohl Panna Cotta
Rraftiger €stragon €mulsion
und gebackener Crevette im Rartoffelmantel

Hdromatische daugrkaut ~ Schaumsuppe
verfeingrt mit Vanillg und gebratener Gefligelterring

Sautigrtegs lseammrack mit Pijon Senf - Kruste
anggrichtet auf Topinambur - Pireg
an Pijon Senf - daucg segrvigrt mit Orangen - Brisseler,
Flower Sprout und blaugn Rartoffel - Warfel

Souffligrte Maroni Richlgin
mit Orangegn Butterergme,
dchokoladgn ~ €rdnussglace und SgsamRrokant

Menupreis Pr. 75.~
Weinbeglgitung fr. 24.40



Isdig ~ Mlegnu

Kalbstatar mit gebeiztem €igelb
dazu Brotehips, Safran ~ dioli, Mango ~ Chili - Chutney,
Brunngnkrgsse und frisches Brioche

Gegschaumteg Rrastentigr - Suppe
mit gebackenegm Crevetten - Stangeli

Schweizer lsachsfilet im Filo - Teig
an Petersilien - Weisswein - dauce
auf lsauch ~ Petersilienwarzel - Gemdse

zZartgs Schweinsfilgt im Spgckmantgl
und ggschmortegs Backli an rassigem Bier - Jus
anggrichtet mit Krauter -~ Schmarrn,
Pastinaken -~ Pdree und Schwarzwurzelgemise

Reichhaltige Résegplatte

Bratapfel mit Rum ~ Rosingn
und Zimt - Mousse auf Mandgl -~ Biskuit,
weissg Tonkabohnen ~ Sauce
und zartschmelzgnde Rum ~ Glace

Menupreis Fr. 95.~
Weinbeglgitung Fr. 42.-

4 - Gang Fr. 74.-
Weinbeglgitung Fr. 24.-



Fisch - Menu

Rauchforglign ~ Rillgt mit Wpfel und Feigen
auf Blumenkohl - Taboulg
begleitet von feingm Blumenkohl Panna Cotta
Rraftiger €stragon €mulsion
uand gebackengr Crevette im Rartoffelmantel

Gegschaumteg Rrastentigr - Suppe
mit gebackenegm Crevetten - Stangeli

Schweizer lsachsfilet im Filo - Teig
an Petersilien - Weisswein - Sauce
auf lsauch - Petersilignwarzel - Gemdse

zartschmelzgndeg Mango ~ Passionsfruchtglace
begleitet von Schokoladen - Chili - Moussg - Schnitte
auf Pistazign - Biskuit mit €rdnuss - Crumble
und Mango Passionsfrucht daugrrahm ~ dauce

Menupreis Fr. 74.~

Weingmpfehung
Mon Blane HOC Valais
Charly Wenger, Salggseh 2017
10el Pr.7.50 75el Pr. 45.-



Vorspeisen

Rauchforgllgn - Rillgt mit dpfel und Feigen auf Blumegnkohl - Taboulé

begleitet von feingm Blumenkohl Panna Cotta

Rraftiger €stragon €mulsion

und gebackegngr Crevette im Rartoffelmantel fr. 22.50

Ralbstatar mit ggbgiztem €igelb
dazu Brotchips, Safran ~ dioli, Mango ~ Chili ~ Chatney,
Brunngnkrgsse und frisches Brioche fr. 21.-

Sal atQ @emischter Blattsalat

mit gerdsteten Sonngnblumenkerngn fr. 8.-
Buntgemischter ldig - dalat

mit Crodtons und Spgckwirfeli fr. 9.50
Nisslersalat mit €i und Crodtons fr. 11.50

Nisslersalat mit Rauchlachsstreifen
an Balsamico Pregssing fr. 14.-

éuppzn dromatische Saugrkaut - Schaumsuppe
verfeingrt mit Vanillg und gebrategner Geflidgelterring Pr. 13.50

Ggschéumte Rrustentier - Suppe
mit ggbackegngm Crevetten ~ Sténgeli Pr. 13.50

Hausgemachteg Rraftbrihe mit Sherry Pr. 12.-



Fisch - dpezialitaten

Vorspeisen

Rauchforgllgn ~ Rillgt mit Upfel und Feigen auf Blumenkohl - Taboulé

begleitet von feingm Blumenkohl Panna Cotta

Rréftiger €stragon €malsion

und gebackener Crevette im Rartoffelmantel fr. 22.50

Norwggischer Rauchlachs mit Megerregttichschaum
und Salatbouquet, dazu reichen wir Toast fr. 19.50

SUPPE

Gegschaumte Rrustentier - Suppe
mit ggbackegnegm Crevetten - Stéangeli fr. 13.50

Hauptgderichte
e Gebratgng Schweizer Forellgnfilets
e nach Mdllerin drt mit Mandgln
servigrt mit buntem Gemdse und Salzkartoffeln fr. 32.50

Rasaeichmang | Schweizer laachsfilet im Filo - Teig
an Petersilign ~ Weisswein - dauce
auf lsauch - Petersilignwurzel - Gemise Pr. 42.-


http://www.google.ch/url?sa=i&rct=j&q=&esrc=s&source=images&cd=&cad=rja&uact=8&ved=2ahUKEwjTyLS7-bTdAhXDZ1AKHepfDXAQjRx6BAgBEAU&url=http://zollhaus-sachseln.ch/kategorie2/index.html&psig=AOvVaw38UY7JZzpB8DRkyFYkKaIf&ust=1536823926361567

Wintergerichte

Prische Ralbslgber ~ Streifen gebraten
an feingr tHimbggeressig ~ Rahmsaueg dazu rgichegn wir Bio - ROsti

Sous vide gegarte Poulgtbrust mit Chili und Honig
an raffinigrtgr Orangen ~ Honigsauce
beglgitet von origntalischem Reis und buntem Gemdse

zZartgs Schweinsfilgt im Spgckmantel

und gegschmortegs Backli an rassigem Bier - Jus
anggrichtet mit Krauter - Schmarrn,

Pastinaken - Pdree und dchwarzwurzelgemise

Sautigrtegs lseammrack mit Pijon Senf -~ Rruste
anggrichtet auf Topinambur - Pdree

an Pijon Senf - daucg segrvigrt mit Orangen - Brisseler,
Flower Sprout und blaugn Rartoffel - Warfel

Vegetariseh

Winterlicher Gemdse - Teller
mit Oranggn - Brissegler und blaugn Rartoffeln

Rrauter ~ Schmarrn auf Pastinaken ~ Plrge und Schwarzwurzeglgegmiise

an fgingr Petersilign ~ Weissweinsaueg

Pr. 32.-

fr. 34.-

fr. 39.~

fr. 42.-

Pr. 26.-

Pr. 28.~



Flgischgerichte

ls6ig ~ Rotelett; Geréuchtes, gebrategnegs Schweinskotelgtt
an Rraftiger Senfsauee serviert mit buntem Gemdse und Bio - Rosti

Berner Geschnetzeltes;
Rinds - und Ralbsflgisch mit frischen Champignons,
an rassiger Sgnfsaucg und mit Bio - ROsti serviert
Teller
@rilligrtes Rinds - €ntreedte (Swiss Quality Beef)
mit hausgemachter Rrauterbutter,
buntgm Saisongegmdse und der Beilage Ihrer Wahl

Zartgs Rindsfilgt - Medaillon vom australischen Rind
an Rraftiger Burgunder - dauce,
servigrt mit buntem Gegmdse und der Beilage Ihrer Wahl

Beilagen: Pommes frites, Rroketten, Bio ~ ROsti, Nudgln,

SalzRartoffeln, origntalischer Reis,
Rrauter - Schmarrn, Topinambur - Pdree

Pr. 32.-

Pr. 38.~

Pr. 32.-

fr. 42.-

Pr. 48.-



Peklaration

Plgischherkunft Ralb, Schwein, Rind und Poulet
Rindsfilet

lbamm

Fischherkunft  Forellg
lsachs
Rauchlachs

Gesetzlicher Hinweis

Schweiz
Hustralign

Irland

Schweiz
Schweiz
Norweggen

Hustralisches Flgisch Ronnte mit Igistungsfdrdernden Mitteln

und {IntibiotiRa grzeugt wordegn sgin.



