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Seit Jahrhunderten wird die Peruanische Küche von allen Kulturen der Welt 

inspiriert. Einflüsse aus Europa, Japan, China und Afrika haben sich mit der alten 

Anden Kultur und der des Amazonas verschmolzen. So entstanden einzigartige 

Aroma-Kombinationen, die heutzutage weltweit genossen und geteilt werden.  

Wir freuen uns, Ihnen die wundervolle peruanische Küche nun auch in St. Moritz 

näher bringen zu dürfen. 

 

For centuries, Peruvian cuisine has been inspired from every culture in the world. 

Influences from Europe, Japan, China and Africa have blended with the ancient 

Andean culture and the exuberance of the Amazon, giving birth to a unique world of 

flavours, revealed and shared today. We are looking forward to introducing you to 

the wonderful Peruvian cuisine in St. Moritz. 
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Salads 

 

 

quinoa salad 

Quinoa Variation, Avocado, osmotisierte Wassermelone,  

grüne Blätter, Fetakäse, & Physalis – Trockenfrüchte – Zitrus Dressing 

Mix of Quinoa Avocado, osmotized watermelon,  

green leaves, feta cheese & citrus – goldenberry – dired fruit dressing 
25 

 

 

sticky poke bowl 

Sushi Reis, Wakame Algen, Avocado, Lachs und Thunfisch, Shiitake Pilz Konfit 

Gurke, Mango, Sesam & bittersüsse Nikkei Sauce 

Sushi rice, wakame, avocado, salmon and tuna, shiitake mushrooms confit, 

cucumber mango,  sesame seeds & bittersweet Nikkei sauce 
30 

 

 

  



 
by Claudia Canessa 

 

Ceviche Bar 

 

*el classico 

Der Klassiker mit Wolfsbarsch, roten Zwiebeln, Limo Pepperoni,  

Süsskartoffeln, Koriander & Tiger’s Milk 

The classic with sea bass, red onion, limo pepper, 

sweet potatoes, coriander & tiger’s milk 
29 

 

*We recommend with Cusquena Lager 0.33l 12 

 

 
sakura salmon 

Sakura Lachs, Criollowürfel,  

Granatapfel, Wakame Algen und Nikkei Tiger’s Milk  

Sakura salmon, Criolla in brunoise,  

pomegranate, wakame seaweed & Nikkei tiger’s milk 
27 
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Ceviche Bar 

 

tuna nikkei 

Nikkei Thunfisch und Tataki, Jalapeno Sauce, Japanische Yuzu Tiger’s  

Milk, Samphire & Quinoa 

Tuna Nikkei, tuna tataki, in a jalapeño sauce,  japanese yuzu Tiger’s  

Milk, samphire & quinoa 
30 

 
causa costa y sierra 

Schneekrabbe & Garnelen, flambierte Foie Gras, Limo Chili, Koriander, 

Zitruszeste, Guacamole, Nikkei Golf Sauce und Oliven Mayonaisse, 

Kartoffelpüree & gelbe Paprika 

Snow crab & prawns, Foie Gras flambee,limo chili, coriander, citrus zest,  

Guacamole Nikkei golf sauce and olive mayonnaise, mashed potatoes & yellow 

pepper 
30 
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Street Food 

 

*los mini chicharrones 

Mini Schweineschwarte, Creole, Limette Rocotto Marmelade und Koriander 

The mini pork rinds, creole, lime, Rocoto jam and coriander 
24 

 

*We recommend with Hitachino Nest White Ale 12 
 

 

yucas fritas 

Frittierte Palmlilien mit unseren Saucen, Uchucuta Sauce, gelbes Peperoni  

Tatar & Nikkei Cocktail 

Fried yuccas with our sauces; Uchucuta sauce,  yellow pepper  

tartare & Nikkei cocktail 
21 
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Street Food 

 

*mis hirumakis snow crab 

Nikkei Krabbe, Schneekrabbe, Avocado, Nikkei & Chili Sauce 

Nikkei crab, snow crab, avocado, Nikkei & chili sauce 
28 

 

*We recommend with Daruma Junmai 2016 Sake 10cl 30 
 

 

mis hirumakis Tuna 

Getrüffelter Thunfisch, frischer Tunfisch & unsere hausgemachte Trüffel Sauce 

Truffled Tuna, fresh tuna & our homemade truffle sauce 
25 
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Street Food 

 

el bao bun curcuma arepa con pollo 

Poulet mariniert in Panca und Chipotle Chili, Avocado, grüne Blätter, 

Kreolischer Salat & gelbe Peperoni Tartarsauce 

Chicken marinated in panca and chipotle chili, avocado, green leaves,  

creole salad & yellow pepper tartar sauce 
24 

 

Soup 

el sudado chupado 

Gedämpfter Wolfsbarsch, Schneekrabbe, Garnelen,  

Edamame, Wakame Algen, Limetten Kefir Blätter & Quinoa 

Sea bass, snow crab, prawns,  

edamame, wakame lime kefir leaves & quinoa 
42 

  



 
by Claudia Canessa 

 

Main courses 

 

truffled quinotto 

Getrüffelter Quinotto, Quinoa, Chia Samen 

wilde Pilze, Morcheln, gelbe Paprika & Estragon 

Truffled quintto, quinoa, chia, wild mushrooms,  

morels, yellow pepper & tarragon 
28 

 

salmon skewer 

Lachsspiess, mariniert mit gelber Paprika, Miso 

Nikkei Salat mit grüner Mango 

Salmon skewer, marinated in yellow pepper, miso, 

Nikkei salad of green mango 
38 

 

octopus on the grill 

Oktopus vom Grill,  Süsskartoffelpüree und Lucuma, Creole Sauce 

Octopus on the grill, sweet potato puree and lucuma, creole sauce 
38 
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Main courses 

 

*chicken in aji de gallina sauce 

Poulet-Chili im eigenen Stil, mariniert mit Panca Pfeffer 

gelbe Peperoni Sauce & gekrauste rustikale Cocktail Kartoffeln 

Chicken chili in my own style, marinated in panca pepper 

yellow pepper sauce & wrinkled rustic cocktail potatoes 
31 

 
*We recommend with Nanbu Bijin Ume Rosé Sake 10cl 24 

 
fillet saltado 

Rinds Filet Spiess mariniert mit Panca Pfeffer 

getrüffelte Bauern Karoffeln & Uchucuta Sauce 

Beef fillet skewer marinated in panca pepper, in the style of a sauted loin  

truffled rustic potatoes pure & Uchucuta sauce.  
50 
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Desserts 

 

kon – tiki  

Mango und Peruanische Schokolade 

Mango and peruvian chocolate 

18 
 

quinoa cake 

Weisses Quinoa Cake mit Vanilleschaum, Wildbeeren und Chili 

White quinoa cake with vanilla foam and wild fruit & chili 

16 
 

*pisco 

Pisco Litchi Sorbet 

Pisco andlychee sorbet 

16 
 

*We recommend with Ninki Sparkling J-Ginjo Sake 0.3l 48 
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 enthält keine Nüsse |doesn’t contain nuts 

 vegetarisch |vegetarian 

 Gluten frei |gluten free 

 
 

Deklaration / declaration 
Rind / beef .................................................................................. Schweiz, Switzerland / Irland, Ireland / Argentinien, Argentina * 
Kalb / veal ......................................................................................................................................................  Schweiz, Switzerland  
Schwein / pork ................................................................................................................................................ Schweiz, Switzerland  
Lamm / lamb .............................. Schweiz, Switzerland / Australien, Australia / Neuseeland, New Zealand / Schottland, Scotland  
Poulet / chicken ............................................................................................................. Schweiz, Switzerland / Frankreich, France 
 
*kann mit Antibiotika und/oder anderen antimikrobiellen Leistungsförderern erzeugt worden sein 
*may have been produced with antibiotics and/or other antimicrobial performance promoters 

 
 

Alle Preise sind in CHF inkl. MwSt. | All prices are in Swiss francs including VAT. 


