
        

        

                           Aus der kalten Küche 
 
 

 
 
 
 
 
 
 

 

„Walterli’s Geniesserplättli“      SFr.  26.00 
Feinste Spezialitäten aus hauseigener Fleischtrocknerei, Räucherei und 
Wursterei, Urner Alpkäse, hausgemachtes Essiggemüse und Huusbrot 

 
„Apero-Wägeli”      SFr.   17.50  
Huuswurst aus hauseigener Wursterei, Urner Alpkäse,  
hausgemachtes Essiggemüse und Huusbrot  

 
Kleiner gemischter Salat mit hausgemachter   SFr.     8.00 
italienischer oder französischer Salatsauce 

 
Grosser gemischter Salat mit hausgemachter    SFr.  14.00 
italienischer oder französischer Salatsauce 
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                                       Aus der warmen Küche 

 
 
 
 
 
 

 

„Seebeizli Pfännli“         SFr.  18.50  
Älplermagronen und Kartoffeln mit Urner Alpkäse überbacken,  
dazu Röstzwiebeln und Apfelmus   
 

Pouletchnusperli (CH) mit Pommes-Frites      SFr.  21.00 
und Currysauce        

 

„Wander-Hit“       SFr.  19.00 
Kalbsbratwurst (200g) mit/ohne Zwiebelsauce und Pommes-Frites 
  

Portion (350g) Pommes-Frites mit Ketchup   SFr.    8.50 
 

Spezialitäten für den Nachwuchs 
 

Pouletchnusperli mit Pommes-Frites und Ketchup  SFr.  12.00 
 

„Räuberteller“       SFr.    0.00 
1 leerer Teller, darf bei Mama oder Papa räubern 
 
 

Tagesangebote gemäss Aushang 
 
 

Fleischherkunft: CH 
 

 
www.seebeizli.ch 
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Fisch 
 

 

 
 
 
„Chnusperchörbli“       
 

Egli- und Zanderfilet im Bierteig und Tartarsauce      SFr.  19.50 
     -mit Pommes-Frites      SFr.  27.00 

-mit Salat      SFr.  27.00 
 

 
 
„Chnusperplatte“ für 2 Personen        SFr.  60.00 
 

Egli-  und Zanderfilet im Bierteig, Pouletchnusperli (CH)  
Pommes frites, zweierlei Saucen und eine Schüssel Salat 
 
 
 
 

 
Fischherkunft: Nord- / Ostsee (D) 

Fischverarbeitung und Lieferant: G. Bianchi Zufikon 
 

 
 
 

Falls Sie an einer Unverträglichkeit oder Allergie leiden, lassen Sie es uns bitte wissen. 
In unserem handwerklich produzierenden Betrieb besteht durchaus die Möglichkeit einer 

Kreuzkontamination. Daher können wir nicht generell ausschliessen, dass Lebensmittel bzw. 
Produkte miteinander in Berührung kommen. 
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