Bunch, dee Nowel in,

Restaurant Le Patio - le ler janvier 2019 dés 12h00

Carpaccio de noix de Saint-Jacques

Saumon "gravlax" label rouge d'Ecosse
Gougere au gruyere
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Salade de poulpe al'ail, coriandre fraiche, huile d’olive, jus de citron
Salade de quinoa | Légumes du moment
Mesclun | Crudité
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Boulot | Coque | Praire | Palourde | Clams | Huitre | Langoustine |
Homard | Variétés de crevettes
Sélection de poissons fumés
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Terrine de foie gras au porto
Terrine de foie gras de canard, chutney de mangue, brioche maison

Pata Negra a la découpe
Pancetta | Coppa | Bresaola
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Escalope de foie gras
Sélection de sushi de notre restaurant Hinata
Mini vol au vent de coquillages
Soupe a l'oignon
Risotto aux champignons
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Bunch, dee Nowel in,

Suite

Lo chawd

Loup de mer en croute de sel, beurre blanc au champagne
Entrecote de boeuf suisse fagon Wellington
Mousseline de pommes de terre a la truffe noire
Variété de légumes de saison de la ferme Primapraz
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Sélection de fromages suisses & fromages du fameux MOF Eric Lefévre
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Doucews de notre (Chef Fetisier

Mont- blanc
Forét noire
Mille-feuille au chocolat
Paris-Brest
Saint-honoré vanille caramel
Galette frangipane
Choux a la pomme
Charlotte aux poires

Menu a CHF 135.- par personne

Prix en CHF, TVA incluse
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