Das Restaurant Falkenburg hoch tGber den Dachern St. Gallens pflegt eine Marktfrische Saisonale
Kiche sowie einen exzellenten Service der auf Gastfreundlichkeit, Bodenstandigkeit und Herzlichkeit

basiert.

Fuhren und kochen Sie mit Leidenschaft? Sind Sie begeistert von frischer Qualitat? Dann nutzen Sie

die Chance, eine neue Herausforderung im Restaurant Falkenburg anzunehmen!

Per 1. Oktober 2018 oder nach Vereinbarung setzen Sie lhre Kreativitat und Erfahrung in der Kiiche

um als

Kiichenchef/in 100%

Begeistert, initiativ und kompetent gestalten und flihren Sie den gesamten Kiichenbereich. Sie
erledigen die Menu- und Speisekarteplanung, arbeiten aktiv mit, verantworten den Einkauf, sowie die
Einhaltung und Umsetzung der Qualitatsrichtlinien. Anpacken, prasent sein und Initiative ergreifen- Sie

setzen Standards bei Qualitat und Gastezufriedenheit!

Es erwartet Sie ein junges, leistungsstarkes Team sowie eine enge Zusammenarbeit mit uns. Hinzu
kommt eine faire Entlohnung, die ideale Anbindung an den 6ffentlichen Verkehr und tber

Weihnachten und Neujahr geniessen Sie lhre Ferien.

Voraussetzungen:

eine Ausbildung als Koch/Kéchin mit EFZ sowie Erfahrung in der gehobenen Gastronomie

Betriebswirtschaftliches Denken und Handeln

Begeistert, initiativ und kompetent

Selbstandige und mitdenkende Arbeitswiese

Gute Umgangsformen sowie gepflegtes Erscheinungsbild

Sehr gute Deutschkenntnisse

Fuhlen Sie sich angesprochen und méchten Sie diese Verantwortung flr unseren Betrieb
Ubernehmen? Dann freuen wir uns auf lhre vollstandige Bewerbung mit Foto per Post oder per E-

Mail. (swetzold@bluewin.ch)

Familie Wetzold



