Wir verbloffen thren Gaumen und
Ubemaschen Ihre Sinne.
- ‘(‘ Das Limpach's Restaurant & Events
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ﬁnumumm liegt mitten im Bucheggberg.
Die ausgezeichnete Kuche mit
12 Punkten Gault Millau ist ein

Highlight fur Geniesser.

Fur die kommende Sommersaison suchen wir
Vollblutprofis.

Bist Du Koch mit Leidenschaft, innovativ, ehrgeizig, zielstrebig und
liebst es Gaste zu verzaubern?

Chef de Partie -
Patisserie/Garde-Manger (m/w) Pensum 100% ab Marz oder nV.

Chef de Partie -
Toumant/Events (m/w) Pensum 100%  ab April oder n.V.

Chef de Partie - Events (m/w) Pensum 50% ab April oder nV.

Bist Du Gastgeber mit Charme, Herzlichkeit und gepflegtem
Auftreten?
Gastgeber im Service (m/w)  Pensum 100% ab Marz oder nV.

Gastgeber im Service (m/w) Pensum 80-100% ab April oder nV.
Gastgeber im Service (m/w) Pensum 60-80%  ab April oder nV.
Freelancer (m/w) auf Abruf ab Mai oder n\V.
Marco Wolff, Geschaftsfuhrer

Unterdorf 8, 4587 Aetingen SO, Tel. 058 568 40 40
marco.wolff@limpachs.ch www.limpachs.ch




