()steria

Ghiara

GLI ANTIPASTI

Insalata dell’Osteria
Radicchio, formentino, mele, nocciole e uova sode di quaglia

Osteria-Salat
Zichorien Salat, Vogerlsalat, Apfel, Haselniissen und Hartgekochte Wachtel-Eier

CHF 18.00

Vellutata di ceci, croutons al sesamo nero con olio allo zafferano

Kichererbsencremesuppe, Réstbrote mit Schwarzte Sesam und Safran Ol

CHF 15.00

Baccala mantecato su crostone di polenta ticinese
con insalatina di germogli e cipolla rossa caramellata

Stockfischpliree auf gerdsteter Tessiner Polenta mit Sprossen Salat und Karamellisierten
Rote Zwiebeln

CHF 20.00

Polpo croccante su crema di fave, cialda di Caciocavallo e peperoni frigitelli
Knusperig Krake auf Saubohnen Creme, geschmolzen Caciocavallo Kédse und gebacken
Paprika

CHF 21.00

Carpaccio di manzo con julienne di carciofi al limone, spuma di formaggio
fresco nostrano e sfoglia di pane Carasau

Rinds Carpaccio mit Artischocke a la Julienne mit Zitrone gewdtirzt, Tessiner Frischkase-
Mousse und Carasau Brot (Knusprige Brotfladen)

CHF 24.00
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I PRIMI

Gnocchi di ricotta su crema di datterini e basilico
Ricotta-Kl6sschen auf Dattel-Tomaten und Basilikum Creme

CHF 18.00

Spaghetti fatti in casa con coda di astice al sentore di lemongrass
Hausgemachte Spaghetti mit Hummerschwanze mit Lemongrass gewirzt

CHF 27.00

Maccheroncini al torchio con salsa di acciughe, broccoli colorati
e olive Leccino

Kleine Hausgemachte Makkaroni mit Sardellensauce, farbig Brokkoli und
«Leccino» Oliven

CHF 21.00

Ravioli con ripieno di luganighetta e la sua salsa
Ravioli mit «Luganighetta» geflllt und seine Sauce

CHF 24.00

Risotto ai funghi porcini con lamelle di Pata Negra e pepe della Vallemaggia
Parmesan-Risotto mit Pata Negra-scheibchen und Vallemaggia Pfeffer

CHF 27.00



()steria

Ghiara

I SECONDI

Branzino intero al forno con le sue verdure e tortino di riso Venere

Ganze Seebarsch im Ofen gebacken mit Gemuiisen und Venere Reis

CHF 38.00

Costolette di agnello croccanti mostarda di zucca con patate viola al timo
Knusperig Lammkoteletts mit Kirbis-Senfsosse und Lila Kartoffeln mit Thymian

CHF 42.00

L’ossobuco di vitello con risotto allo zafferano e gremolata di verdure
Kalbshaxe mit Safran Risotto und Gemiise gremolata

CHF 33.00

Filetto di Fassona piemontese con salsa alle spugnole,
gratin di patate e radicchio

Rinderfilet «<Fassona» mit Morcheln-sauce, Kartoffelgratin und Chicoree

CHF 48.00

PROVENIENZA DELLE CARNI: SVIZZERA, ITALIA, SPAGNA, AUSTRALIA, GERMANIA AUSTRIA
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I DOLCI

Soufflé al cioccolato e peperoncino crema inglese frutti rossi
Chilischote-Schokoladen-Soufflé, Englische Creme und rote Friichte

CHF 14.00

Panna cotta Williams con salsa al cioccolato e rum giamaicano
Williams-Sahnepudding mit Schokoladensauce und Rum aus Jamaica

CHF 10.00

Cappuccino invernale
Winter Cappuccino

CHF12.00

Zabaione al marsala con gelato alla vaniglia
Zabaione mit Marsala und Vanille Eis

CHF13.00

Gelati
Eis
Vaniglia, Cioccolato,sorbetto al limone
Vanille, Schokolade, Zitronen-Sorbet

CHF 3.00

Sorbetto al mandarino
Mandarine-Sorbet

CHF 3.50
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Romina, Miriam, Igor
Chef Antonio e Lollo
vi danno un caloroso benvenuto all’

Osteria Chiara di Muralto.

Lasciatevi stupire e deliziare da una cucina che fa
appello ai sapori del territorio reinterpretandoli con
gusto moderno e creativita.

Orari apertura invernale (fino al 31 marzo 2017)

lunedi chiuso
Da martedi a venerdi aperto dalle 18.30 alle 23.00
Sabato e domenica:
dalle10.00 alle 14.30
e
dalle18.30 alle 23.00

091/743.32.96
iInfo@osteriachiara.ch

Per essere sempre informati dei nostri eventi,
lasciateci il vostro indirizzo e-mail tramite il nostro
guestionario e vi terremo sempre aggiornati.


mailto:info@osteriachiara.ch

