Aus heimischen Kiichen

Menu Engiadinais

Mozzarc“a da Tsc]'rlin cun dschambun sech (Grischunais
T schliner Biiffelmozzarella mit Biindner Rohschinken

SC[‘IOPPa dajotta opir iina salata dal bufet
Gcrstensuppe oder ein Salat vom Buget

Filct da tschiervi dal grigl cun Pizochcls da versa
r’!irsclﬂcilct vom Gri” mit E_ngadincr Krautpizokels

5~cl’1ima da vin da Malans opiir tuorta da nusch fatta in chasa

Ma]anser Wéiﬂschaumcremc oder hausgcmachte Nusstorte

Fr. 6%.00 menu Cumplct/ganzes Menu
]:r. 51.00 sainza Pl"ﬂm P]at/ ohne \/orspeise



chustations—-Mcnu

Raviolone

mit Farmesanspénen

und Tr[lgc”)utter

5ommerliche Blat‘csalate
mit Filzbonbons

Filet vom Angus PBeef
an Balsamico~50§ajus

auf Mediterranem (Gemiise

\/\/armes Schokoladentértchen

mit frischem Pananeneis

Menu komplett I:r. 72.00
ohne \/orsPeise r.62.00



Kulinarischcs aus aller Wc]t

Vorwe

SalatauswaH vom Bu#ct (1 Te”er} 10.00
Karottcncrcmcsﬁppchcn mit ]ngwcr und Sahnehaubchen 11.00
Rote Thaicurrg Schaumsuppc mit Kiesencrevetten 13%.00
Kramctbriihc mit Raviolini del Plin 11.00
Caramelisierter Zicgcnwcichkésc 17.00

auf Wintersalat mit Cherrgtomaten, Mclonen und Cashcwnﬁssen

In Olivcnél gcbratcnc Riesencrevetten 18.00

mit Knob]auch, C!’H”l und K rauter (scharg

K aseravioli an Salbcibuttcr 18.00
als Hauptgang 24.00

Spaghctti dello Chc{: 25.00
mit Riesencrevetten, | omaten, K noblauch, als [Hauptgang 3%.00

K rauter und C!’H”l (scharg



Danach 12 Portion

Saltfmbocca alla Komana mit Risotto , [Filli 3%2.00 37.00
7/ artes K albsschnitzel mit Kohschinken und Salbei und unserem feinen [ilzrisotto

COI’dOﬂ blcu mit Pommes frites und Salat vom Puffet 43.00
Vom Schweinsriicken mit sagtigem Schinken und wiirzigem K ase

Kalbslcbcr alla Veneziana mit Butterrssti 32.00 37.00
Von [Hand geschnetzeke | eberin PButter, mit Zwiebel und Salbei gebraten

Zﬁri-'GSC"IﬂthlCtS Ka!bsrahmgeschnetzeltes mit Putterrssti 352.00 37.00
I in Klassiker mit zartem K albfleisch und wiirziger Pilzrahmsauce

Kindsﬁlct ,,]rina“ mit Buttcrkartogeln und Gemiise 42.00 “1’7‘00
/artes [Filet vom (Grill mit Pilzen, Rohschinken, (Cashew Nuts, getr. APrikosen und K rauter

Filctgoulasch Stroga noff mit hausgemachten Spatzli 34.00 %9.00
Rindsfiletwiirfel an Pikanter Sauce mit Faprika / wiebel und Gurken

bCCFStcaIC Tartarc mit | oast und Putter 52.00 37.00

Mageres rohes Rindfleisch nach unserem [Hausrezept pikant gewiirzt
S ptp g

Zandcrfilct auf mediterranem Kartogcl—Gcmﬁscbctt 37.00
/artes [Tilet an der [Haut gcbratcn mit Olivensl und frischen K rautern



/um AbscHuss

* Original Wiener TOPFcnknbc]cl mit Waldbccrcnsuppc
eine Kc’jst!ichkeit aus der Ké»K /eit

Hausgcmac]ﬂtcs Mandclkrokantparﬁaﬁ:

* Frisch gcbackcnc APFcltartc

mit ‘\/ani”eeis

Hausgcmachtcr Schokolac]cnkuchcn mit Rahm
[in Sckokokuchen der schoko‘adiger nicht sein kénnte

Rumzwctschgcn mit Vanilleeis
Minclcstaltcr zum \/erze}';r 16 Ja%re

Vanilleeis mit Steirischem K ernsl aromatisiert

eine gewagte K reation die Sie verziicken wird

Hausgcmachtc Engadincr Nusstorte

so wie sie noch von der Nona gemacht wurde

12.00

11.00

14.00

6.00

10.00

7.50

5.00



