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Willkommen im HRK RAMOZ

Am Fugge deg weltbekannten Ferienklagsikere Aroga

in einem romantigch, idylischen Naturparadies liegt

unger HRKC RAMOZ. E« igt eingebettet in eine
fagzinierende Berglandschaft und bietet geinen Gagten

ein gpannendes und vielgeitiges Urlaubegpektrum und

eine einzigartige Erlebnigwelt.

HRIK - DREIBUCHSTABEN

FOR [HR WOHLERGEHEN

H fir Hotel - R fir Regtaurant - K fir Kegelbahn

Unger gemutliches Holzhaug liegt an der Hauptstragee
(Schanfiggeratragge) nach Aroga, in direkter Nachbargchaft
zum Bahnhof Litzirati. Dag Hotel verfugt iber 30 Betten
aufgeteilt in Doppelzimmer zur Einzelbenutzung, Doppel-,
3-Bett- & 4-Bettzimmer. Vom Hotel Ramoz ing Zentrum
von Aroga fahrt man mit dem Auto rund 5 Minuten.

Mit der Rahtigchen Bahn erreichen Sie ebenfalle in wenigen
Minuten direkt die Abfahrteterminale der Bergbahnen Aroga.
Mit ungerer Augwahl an Speigen haben wir fur Sie die
traditionelle, gutburgerliche Kuche mit der modernen, leichten
und frigchen Kiche verbunden. Wir verwenden augechliegglich
Lebengmittel aug der Region welche taglich frigch verarbeitet
werden. Dieser Qualitateanspruch igt in ungerem Haug oberstes
Credo. Fur Sport- und Plaugch Kegler stehen im Untergeschoge
zwei halbautomatigche Kegelbahnen zur Verfiigung.

Die beiden Bahnen bieten Platz fir max. 20 Pergonen. Ein
Dartautomat sowie Sat-TV rundet unger Unterhaltunge

Angebot ab.  Geniessen Sie ihren Aufenthalt!

OFFMUNCSZEITEN
taglich ab O8.00 Uhr big frihesteng 22.00 Uhr
Sonntag big frihesteng 21.00 Uhr

Regtaurant

Kiiche taglich durchgehend ab 11.30 Uhr bie 22.00 Uhr
(Sonntag big 20.30 Uhr)
Kegelbahn  taglich geoffnet ab 14.00 Uhr
Bahn fur 18.- CHF/Std. Regervierung erwingcht.
Hotel wie Regtaurant/Kiiche (Frohetick ab O8.00 Ubr)

HRK RAMOZ Hotel Restaurant Kegelbahn
Jeannette & Thomag — CH-7058 Litzirati
+41(0)8! 377 10 63 - info@hrk-ramoz.com

www.hotelramoz.ch -- www.hrk-ramoz.com

Beguchen Sie ung auch auf FACEBOOK

Coupe Danemark 9.50/7.00

3 Kugeln Vanilleglace mit warmer Schoggisauce & Rahm

Bananen Splitt 10.00/8.00

3 Kugeln Vanilleglace mit warmer Schoggisauce, Banane & Rahm

Haus Coupe 10.00/7.50
2 Kugeln Baumnugsglace, | Kugel Vanilleglace

mit Caramelgauce, Baumnigge & Rahm

Coupe Colonel 9.00/750
2 Kugeln Zitronengorbet mit 2cl Vodka

Coupe Vielle Prune 9.00/750
2 Kugeln Zwetachgensorbet mit 2cl Vieile Prune

Coupe Williame 9.00/750
2 Kugeln Williamegorbet mit Zcl Wiliamg

Eiscafé 9.00/7.00
Bemigchtes Glace mit Sehlagrahm + 100 750
Erdbeere, Vanille, Schogg

Coupe Neggelrode 10.00/8.00

Glace Sorten:  Vanille, Erdbeere, Schoggi Cafe,
Stracciatella & Baumnuss
Sorbe Sorten:  Zitrone, Zwetechge & Wiliame

Hausgemachte Spezialitat

_Je Kugel 2.50

Warmer Apfd Strudel 700
Warmer Topfen Strudel (Quark) 700
Warmer Zwetechgen Strudel 700
Strudel mit Schlagrahm .00
Strudel mit Vanillesauce 900
Strudel mit Vanilleglace 9.00
K aigerschmarrennit Apfelmue 10.00
Vermicelle mit Rahm 800/650
Schoggi Traum .00

Hauggemachter Schoggikuchen mit Vanilleglace,
garniert mit Rahm und Schoggigauce

Ungere Preige veretehen gich in Schweizer Franken und inklugive

8% Mehrwertgteuer. Wir verwenden augschliesslich Fleiech & Geflugel aug
der Schweiz. Fisch auf Anfrage. Brot/Gemuse/Obst: Frutalpina Aroga AG,

Kage: Fam. Graf in Litziruti & Fam. Mattli in Langwies,
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Gemischter Salat
Blattsalat

Wahlen Sie thr hausgemachteg Dregging:
Franzogiach, [talieniech, Baleamico oder Himbeere

gebackener Camembert

an Blattgalathouquet mit Preicelbeeren .00
Winterblattsalat mit Broteroutong und
gebratenen Speck an Himbeerdressing 200

HRK RAMOZ Blatt

CHF Ol10

Tagessuppe

Rindsbouillon 7.50

mit hauggemachten Fladli oder Backerbgen
Gerstensuppe 0.00/7.50
mit Bundnerfleisch

Rotehruteramesuppe 800
Gemisecrémesuppe 800

Knoblauchbrot Baguette mit hausgemachter Knoblauchkrauterbutter tberbacken — 4.00

Allerlei Hauptgerichte

Jeannetteg Grillteller

27.00/24.00

Tranchen vom Schwein, Rind und Boulet,
Speck, Wiirstchen, Wachtele;

serviert mit Bommeg Frites, hausgemachte
Crilleguce und Krzuterbutter

Capunsg Bindner Speziaitat 26.00/2100
[n Mangoldblatter gewickelte Pzckchen aus Spatzleteig,
der mit Krautern und in kleine Stiicke gegchnittenem Salgiz
angereichert iet. Von Hand zubereitet.

Wiener Schnitzel
vom SCHWEIN

gerviert mit Pommeg friteg
2300/1700

vom KCALB gerviert mit Preigelbeeren
und Pommeg friteg

33.00/2700
Wander Salat 23.00/1800
Grogser gemischter Salatteller mit gebratenen
Pouletbrust Streiten

DIPL. FUSSREFLEX-ZONENMASSAGE

RUCKENMASSAGE
@Cﬁ

DEPILATION
079/ 372 35 81

Bap & DETT

7050 Arosa
Geschaft 081377 07 77
(Do/Fr/Sa)

Bt i

081 / 356 57 62

Corinne 07921129 56
(Mo/Di/Mi)

',;f?g]?)

corinne.clottu@bluewin.ch

Haus Alte PaSt.« . .. s SIFpY

Walter 079 446 6941 .
(Mo/Di/Mi)

Cordon Bleu vom Sehwein 2900/24.00

mit Schinken und Alpkase gefullt
gerviert mit Dommeg Friteg und Gemuge

Cordon Bleu vom Poulet  30.00/2500

Pouletbrugt gefult mit Alpkage
und Schinken, gerviert mit Pommeg frites und Gemige

Cordon Bleu vom Kalb  36.00/2100

mit Schinken und Alpkase gefullt
gerviert mit Pommeg Friteg und Gemuge

Gerne servieren wir lhnen kleinere Portionen,
daher sind bei samtlichen
Gerichten zwei Preise aufgefiihrt.
Winschen Sie ein Hauptgericht nur mit Gemiise oder
einem Gemischten Salatteller, kein Problem,

bestellen Sie einfach einen Fitnessteller.

skishopbeck.ch

Talstation Tschuggen Ost Tel 081 377 34 48

F———=== EEEE SPRE S S O NN

or

ARDUSER AG

PAUL MANSER

== Sanitar
== Heizung
== Liaftung

Schuhaussirasse 308
CH-7050 Arosa
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Haus Sehnitzel 32.00/2600 Ramoz Spiess e 42.00/37.00
Schweineschnitzel natur, aberbacken Medaillone vom Rindefilet,
mit einer Kréuterkruste, Champignonrahmsauce, mit einer Hagelnusskrugte tberbacken,
serviert mit hausgemachten Spatzli und Gemise auf Cognac Rahmsauce,
serviert mit Spatzli und Gemige
Rindsgulasch 25.00/2000
serviert mit hausgemachten Semmelknodel Zircher Kalbsra hmg eschnetzeltes
mit Roeti 34.00/29.00
Haus Spiess..ca  Entreeote vom Rind  g¢ eepéitzlisausgemach 99 001700
Medailone vom Schweinefilet,  mit Krauterbutter, serviert mit cerviert mit Rogtzwiebeln und
dazu Hausgemachte Krauterdutter  Dommq frites und Gemiise Apfelmus oder Kleiner gemischten Salat
und Grlllgagce, gerviert mit 4200/3700
Pommes Friteg und Gemuse Cemiicerseti
37 00/3100 emiserosfti 23.00/1800
mit Bergkage uberbacken
Zwiebelrostbraten 38.00/32.00 SpaghettiNapoli 6,00/14.00
Rindgentrecote Schnitzel an einer Bratengauce, .
Spaghetti Bolognese 18.00/16.00

mit Rogtzwiebeln, gerviert mit Kroketten und Gemige

Schnitzel vom Schuwein paniert
mit Pommeg friteg  3.00
3 Stk. Chicken Frites

mit Pommeg fritee  mit Bommeg friteg

800 4.00
Spaghetti mit Tomatensauce ~ Spaghetti Bolognese
800 10.00 &
Bei allen Kindereggen iiberragchen >
wir Euch mit einem??? Wartg ab © /

| Stk. Wienerli

WE MAKE PEOPLE HAPPY

ski + snowboard
o081 377 35 43

SKIDEPOT

www.luzisport.ch

PARTNER
RESTAURANT

SCHLITTEN - PLAUSCH [&
AROSA - LITZIRUTI - AR

PACKET 3
SCHLITTEN
GLUHWEIN STOPP
GEMISCHTER SALAT
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KASE FONDUE

(A DISCRETION)
RUCKFAHRT MIT
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(Overtime Bar)
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Ramoz Plattli

Salaiz, Speck, Bindner Fleigch, Bindner
Bergkage, Mostbrockli, garniert 22.00/17.00

Salsiz Plattli 14.00/1100
Speck Plattli 5.00/12.00
Salatteller 18.00/15.00
mit gekochtem Ei

Wurstsalat

garniert oder einfach 18.00/1500
Wurstkasesalat

garniert oder einfach 19.00/16.00
Kasesalat

geraffelt, aus Schanfigger Alpkase
2000700

& 3 __,, _ TICKETS MIT RESERVIERUNG S =
\ ! SCHLITTENABGABE e

garniert Qder einfach

2\ 77 - PACKET MENU (ohne Getrinke)
)} TICKETS MIT RESERVIERUNG HRK RAMOZ
' ABHOLUNG SCHLITTEN bis HOTEL RESTAURANTKEGELBAHN
- 16.00 Uhr, spiter mit Absprache [ 7058 Litzirdti e lin deo s

Schlittenkénig
_- - 3;;2“:"‘"““2 engarter  info@hrk-ramoz.com
| 2 rosa RUCKFAHRT NACH AROSA
> +41(0)78 725 04 40 { © MIT SHUTTLE ODER RHB BAHN

vl schlitten®arosa.com
y

+41(0)81 377 10 93
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Getrinke Café Wein Bier

Alkoholfreies 3dl  5dl

390 490
mit Gag & ohne Gag O5FH 550

Liter FI. 9.00

Rivella Rot 300 490
Rivella Blau / Grin 033 F 420
Singleo / Cola 390 490
Sinaleo Cola Zero 033 F 420
Elmer Citro 300 490
Sinalco 300 490
Eigtee Lemon 390 490
Eigtee Peach 390 490
Schueppes Tonic, Bitter Lemon 020 F 4.20
Almdudler 033 FH 420
Red Bull 0330 600
Traubennektar Grappilon O2F 450
Orangengaft [00%
2dl offen Aueschank 450
Tomatengaft 02 F 450
Aperitife & Gebranntes
Carmpari 23% 4el 550
mit Orangengaft 6.00
Cynar 6,5% 4el 550
mit Orangengaft 6.00
Martini bianco/rosgo 15% 4el 550
Aperol Spritz 1% 4el 900
Appenzeller Alpenbitter 29% el 500
Jagermeigter 35% 4e 600
Ramazzotti 30% 4el 600
Kernobetbrand 375%4cl 500
Chrater 375%4cl 700
Zwetgchgen 375%4cl 700
Kirach 375%4cl 700
Oflamli 375%4cl 700
Williame 375%4cl 700
Baileys 7% 4el 700
Biindner Roteli 22% 2¢l 400
Vieille Prune 40% 4ol 750
Calvadog Morin 40% 4el 750
@rand Marnier 40% 4ol 750
Grappa Brunello A% 2el 700
Grappa Amarone A% 2el 700
Grappa Fior di Vite ~ 40% 2¢l  6.00
Bacardi [75% 4el 800
Vodka Trojka 40% 4el 800
Gordon’e Gin 375%4cel 800
Remy Martin VSO0 40% 4el 950
Jamegon [righ 40% 4el 950
Jack Daniel’e 40% 4el 950
J. Walker Black label 40% 4el 900

Hopfen Malz Wagser Weizen
Bier vom Fags

Schiitzengarten Edelgpez

oder Panaché 3dl  4.00 5d 500
Mostoffen Ausschank 2d 5
Ramgeier Sugemogt 400 500
Siieemogt Schorle 300 490
Ramgeier SUURE MOSCHT - O5FL 520
MIT oder OHNE Alkohol, TRUB oder KLAR
Biere qus der Flasche
Specli 0331 420
Schatzengarten Lager Hel 05 520
Schutzengarten Klosterbrau 033 500
Schutzengarten Schwarzer Bar 033/ 500
Schatzengarten Alkoholfrei 05 500
Hefe Weizen Weigger Engel 05l 650
Cola Weizen 051 750
Caté Schogqi Tee
allerlei Warmes mit und ohne Geist
Café creme 4.00
Egpresco 400
Doppelter Egpresgo 550
Rigtretto 400
Cappuccino 450
Schale 450
Latte Macchiato 550
Heigge/Kalte OVO 3dl 4.20
mit Rahm+ 0.80
Heigge/Kalte Schoggi 3d 420
mit Rahm+ 0.80
Heigge Milch mit Honig 4.00
Tee gerviert mit Kandigzucker 4.00

Schwarz, Pfefferminze, Hagebutte, Kamille,
Lindenbliite, Beeren |Eigenkraut, Griin Tee

Schwarz Tee Rum Zel 700

Pungch alkoholfrei Apfel, Orange, Rum  4.00

Cafi Fertig oder Cafi Lutz 6.00

Coretto Grappa 700

Holdrio 6.50

GLUSCHTIGE CAFI

Riti Cafi

mit 4ol Roteli & Rahmhaube 850

Ramoz Cafi

mit je 2cl Cognac, Kirsch & Rahmhaube 900
Litzi Cafi

mit el Baileys & Rahmhaube 850
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Rote Traube

Blauer Zweigelt

Sepp Kracher Burgenland 75¢! Flasche 2012
Nage: feineg, fruchtbetontes Sortenbouquet; Gaumen: samtig

zart herb, begonderg mild und bekemmlich, trocken auggebaut

ld 7.00 F. 4800
Maienfelder Oinot Moir

gehaltvoller, samtiger, Extrakt reicher und eleganter Wein

ld 650 Fl. 4500
Rappagugger Zizers Oinot Moir 75l Flasche 2014

75c¢l Flagche 20

Fam. Vetech aue Chur, Feine Duftnote von Beeren, etwag Wirze, aue
dem Eichenfacs.

ldl 7.00 Fl. 4800
Primitivo Merlot [GP Campo Marina Lucearelli

Eine liebevolle Kombination der Lrimitivo und Merlot Traube, kraftiges
und vollmundliges Bouguet  75¢l Flasche 2014

ldl 7.00 Fl. 4800

Luiga - Cabernet Sauvignon 75¢l Flagche 2013

Ein auggezeichneter Wein von intengiv rubinroter Farbe, die in frihem
Stadium zu violett tendiert. Kraftiger Korper, vollmundig und
wohlschmeckend.

ldl 6.50 FlL. 4500

Le vecchie Mura — Chianti classico DOCG 75¢l Flagehe 2013
Angenehmes Aroma roter Beeren, kraftig und eamtig zugleich

ld 7.00 Fl. 4800

5dl Flagehenweine

Maienfelder/Malanger Pinot Noir 24.00
Ripasso della Valpolicella Cami Al 24.00
Primitivo Salento 22.00
Rioja Crianza 2400
Weisse Traube

Rappagugger Riegling & Sylvaner ~ 75¢l Flagche 2015

Hellgelbe Farbe, Aromen von Zitrusfrichten mit lisbe gekeltert
Fam. Vetsch aus Chur

ld 750 Fl. 4900

Federweisser Rappagugger 75¢l Flagehe 2015
Erlesene Farbe aug den Hangen in Zizers der Fam.

Vetech aue Chur - 1dl 7.50 Fl. 4900
Rioja Bodegas Luis Alegre, Laguardia  70cl Flagche 2014
Sauber, blumig, fruchtig, frische und Leichtigkeit,

Noten von Pfirsich, Aprikosen, und tropischen Frichten,

ld 6.00 Fl. 4100

Colombella Salento Fosgalta di Piave, Apulien 75¢l Flasehe 20l
Ourch Zugetzen von roginierten Trauben, wurde ein lieblicher,
feinfruchtiger Tafelwein kreiert

ld 500 Fl. 34.00

Griiner Veltliner - Gerhard Markowitsch 75! Flasche 2014
Auge: Gelbgrin; Nage: Intengiver Duft nach reifen Apfeln;
Gaumen: Elegante Saurestruktur, sehr lebendig mit gehr viel
Frucht und Wirze im Abgang.

ld 600 Fl 4100

5dl Flaschenweine

Riesling Sylvaner Zizers 24.00
Epesses 22.00
Fechy 2000

8t. Saphorin 22.00
Chardonnay 22.50
R08é 204 Churer Schiller AOC Graubiinden

ld 500 5dlFl. 24.00



