ANTIPASTT

INSALATA MISTA DAL BUFFET piccola Fro12. --
Gemischiter Salat vom Buffet grande Fr. 16.--
Salade mélee duw buffet

INSALATA DI ASPARAGLI, CARCIOFI € GAMBERONI SELVATICI

OLIO DI OLIVA LIGURE E [IMONE Fr. 25, --

Spargel -und Artischocken-Salat mit Riesenkrevetlery Zitrone und Olivenold
Salade dasperges et artichauly aux crevettes geantes; huile dolive citron

CARPACCI®O DI TROTA SALMOMNATA DAL CERESIO (CRUDA) Fr. 20. --

ALl BASILICO £ OLIO DOLIVA [IGURE
Frische Lachsforelle mot Basilikumy marvineest (voh)
Carpaccio-de truite sawmonée aw basilic (crue)

BOCCONCINI DI CONIGLIO SCOTTATI CON INSALATINE Fr. 22. --
ACETO DI SHERRY , CERFOGLIO OLI®O D’OLIVA SICILIANO
Kaninchengalat mit Kerbel

Salade de lapin auww cerfeudd

SCALOPPINE DI LUCCIOPERCA TTEPIDE CON INSALATINE,

ACETO BALSAMICO E OLIO D'OLIVA TOSCANO Fr. 25, --
Zanderfilety-Salat an Balsamico-Essig und Olivenosl
Salade de sandre aw vinaigre « Balsamico- » et huile dolive

INSALATA DI ASTICE SELVATICO (canada) CON ARANCIA, Fr. 34. -~
POMPELMO E VINAIGRETTE ALLACETO DI LAMPONI

Hummer-Salat (Wildfang) mct Orange; Grapefruit und fHimbeeressig
Salade de Homard a Lovange, pamplemousse e vinaigre de fraomboises

BRODI & ZUPPE

BRODO DI CODA DI BUE Fr.12.--
Klare Ochsenschwangsuppe

Oxdail clacr en tasse

MINESTRONE ALLA TICINESE Fr. 10. -~
Minestrone

VELLUTATA DI ASPARAGI VERDI CON MANDORLE TOSTATE Fr. 12.--

Sparvgelcremesuppe mit Mandeln
Veloute diasperges aux amandes



PRIMI PIATTT &€ PIATTI SENZA CARNE

* QUESTA PASTA E FATTA IN CASA

Diese Tecgwaren sind hawsgemacht / ces piles sont fadles maison

¥TORTELLONI ALLA RICOTTA AL PESTO DI RUCOLA Fr. 15.50
20. --

Tortellone mit Quarkfillung an “Pesto-di Rucola”™
Tortellonc aw sere et epinards o « pesto-de rucola »

*RAVIOLI DI CARNE ALLA PANNA E Nocr Fr. 15.50
Raviole mt Flecschfvillung an Nuss-Sauce
Ravioli farcis de viande awux noix

*PAGLIA £ FTENO AI CARCIOF £ ASPARAGT Fr. 15.50
Weisse und griine Nudeln mic Artischocken und Spargeln
Noudllettes en dewur coulewrs avec artichauts et asperges

SPAGHETTI ALLAGLIO, OLIO E PEPERONCING Fr. 12. --
Spagheltt mit Knoblawch, Olivendl, Paprikaschoten
Spagheltt avec ail; huile et povrons

SFOGLIATINA DI ASPARAGI CON VELLUTATA AL CERFOGLIO
Spargeln cm Blditterteiq
Feuilletée awux asperges

ASPARAGL AL PARMIGIANO O CON SALSA MAIONNESE
Spargeln mit Parmesan oder Mayonnadise
Asperges ail parmesan ow sauLce mayornnacse

RISOTTO CARNAROLI AL PARMIGIAN®

MANTECATO NELLA SUA FORMA  min. 2 pers: /p.p. Fr. 18.--
Risotto-Cavnarole im Parmesankdselach

Risotto-Carnarolc awparmeson dans sa forme

.

Fr. 20. --

Fr. 20. --

Fr. 18.--

Fr. 20. --

Fr. 20.--

Fr. 24. -




SPECIALITA DI PESCE

FILETTI DI PERSICO DEL CERESIO ALLA SALVIA Fr. 36. --
VERDURE GRIGLIATE / Grilliertes Gemuise / [ egrumes grilles

Elifilets vom luganer-See an Salbei
Filety de perche duw lac de lugano-a la sauge;

SCALOPPINE DI TROTA SALMONATA ALLA GRAPPA E SULTANINE Fr. 36. --
RISO ALLA CREOLA / Kreolenreds / Rig créole
Lachsforellen-Schnilzel an Grappa - Sauice und Weinbeeres
Escalopes de truite saumonée d la grappa et raising secs

TRANCIO DI LUCCIOPERCA DEL CERESIO Al SEMI DI SESAMO
CARCIOF F SUGO SPEZIATO Fr. 36. -~
RISO VENERE / “Venere”- Recs / Rig “Venere”

Zander-Schndlte (vom Luganer-See) an Sesam, Artischoken und pikanter Sauce
Tranche de sandre (lacdelugano) aw sésame; artichaudy et sauce piquanie

FILETTI DI ROMBO CON SALSA AL PISTILLI DI ZAFFERANO

£ ZENIERO, PAGLIA E FTENO Fr. 45.--
Stecnbudt-Filetly an Safranfiden und Ingwer-Sauce; Nudeln
Filety de turbot, sauce aux pistily de safran e gingembre; noudllettes

SPIEDINO DI GAMBERONI SELVATICI € CAPPESANTE

Al BURRO € ERBE AROMATICHE Fr. 44. -~
GRATIN DI PATATE [ Kartoffelgratin/ gratin dauphinos
Riesenkrevetten (Wildfang) und, jakobsmuscheln-Spiess an Krdulersauce
Brochette de crevettes (sawvages) et cogquilles S. Jagues aux fines herbes

VEGETARIANO

MILLEFOGLT DI TOFU AT CARCIOFI, RISO VENERE Fr. 30. -
Tofw-Schnitte mit Artischockery Venere-Reis
Mdllefewilles de tofiv auwx artichauls; rig Venere

TORTING DI QUINOA E RICOTTA CON ASPARAGL, SEDANO  Fr. 32.--
ESUGO SPEZIATO

Quinoa und Spargel 7ortchen, Sellerie und pikanter Sauce
Paupiette di guinoa et asperges; sellerie et sautce piguanie



SPECILITA DI CARNE

SCALOPPINE DI VITELLO AGLI ASPARAGI SALSA CARCIOFT
TAGLIATELLE VERDI Fr. 36. -~
Kalbsschnitzel mit Spargeln und Artischockensauce; griine Nudeln
Escalopes de veaw aupx asperges et sauce artichauly nowudlles vertes

SALTIMBOCCA AL MARSALA Fr. 38. --
RISOTTO CARNAROLI ALLA MILANESE
Kalbsschmitzel mit Rohschinken und Salbes; Risotto-

Escalopes de veaw a lav sauge et jambon cruy risotto-auw safron

LOMBATA DI AGNELLO 1IN CROSTA DI MIELE E ERBE AROMATICHE Fr. 38. --
GRATIN DI PATATE

Lamumifilet in Honig-Krdwlerkruste; Kartoffelgratin

Filet dagneauw en croute de miel et herbes aromatiques; gratin dauphinods

FILETTO DI MANZO ALLA GRIGLIA Fr. 42.--
Rindsfilet vom Grill / Filet de boewf grille

BURRO CAFE DI PARLS + Fr.

2. --

IN MANTO DI SENAPE IN GRANI & PEPE DELLA VALLE MAGGIA + Fr

4. --

CON SALSA CASCADE (a base dc ketchup) + Fr.

7 -

GRATIN DI PATATE O CROCHETTE DI POLENTA O RISO
Kartoffelgratlin, Polenta-krokettern oder Reis

Gralin dauphinods, crogueltes de mais ow rig

CHATEAUBRIAND, SAUCE BEARNAISE 2 pers: .
110.--

GRATIN DI PATATE E VERDURE ASSORTITE

Doppeltes Rindsfilet mit Bearnadsesauce; Gemuise und Kartoffelgratin

CUCINA MALCANTONESE

SMINUZZATO DI SELLA DI CONIGLIO ALLA SALVIA Fr. 34. —
PAGLIA E FTENO

Geschnetzeltes Kaninchen-Filety an Salbes; Nudeln

Emince de filety de lapin a la sauge; noudlettes

OSSO BUCEO DI VITELLO GREMOLATA, 7AGLIOLINT Fr. 34. --
Kalbs ,, Osso-Buco™ Gremolata mit Nudeln
Oss0-buco-de veauw Gremolata avec nowdllesttes



