Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!



Vorspeisen

Bunter Blattsalat (cmo)

Gemischter Salat (a,.como0)

Frische Gemiisecremesuppe (,c,G.2)

Asiatische KoRosmilch — Hiihnersuppe (1.c,6.2)

Blattsalat Neptun (a,cg6mo)
mit Tigercrevetten und Fisch- und Lachschnusperli

Frischer Spargel Grischuna (cgeo) Fr. 17.50

Mit Biindnerfleisch und Raclettkdse tiberbacken

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Mascarpone-Thymian Ravioloni (agmco) *
an leichter Spargel-Curryrahmsauce

Bunter Gemiiseteller (1,.c,0)
mit Kartoffelgratin

Tagliatelle Primavera (i.cc620)
an samiger Krauter-Spargelrahmsauce und Gemiise garniert

Kinderteller Mick-Emaus

( Bis 14 Jahre )

Fischchnusperli (aczg, )
Mit Pommes Frites und Riiebli

Schnitzel paniert (acg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Poulet Nuggets (a.czg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Pasta Bolognaise (4,,»)

9.50 Fr.

12.50 Fr.

7.50 Tr.

11.50 Tr.

14.50 Fr.

25.50 Fr.

25.50 Fr.

27.50 Fr.

25.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.



Klassiker und Hausspezialitdten

Schweins Cordon Bleu (acrge) *

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Kalbs Cordon Bleu (aczge)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Paniertes Schweinsschnitzel (acege) ™

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Massiertes Schweinssteak. Morilles (aco0)
An Morchelrahmsauce, neue BratRartoffeln und Spargeln

Kalbsschnitzel Friihlingszauber (azgo)
An Spargel-Kriuterrahmsauce, neue BratRartoffeln und Gemiisebouquet

Kalbs Wienerschnitzel (acege)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Rindssteak_ Tirolerart ;1.0)

Mit Tomaten und gebackenen Zwiebelringe
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

Straussenfilet Basilic (1610
An Basilikum-Pfeffersauce, Butternudeln und Gemiisebouquet

Pouletfiletchnusperli 1,560 *

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

29.50 Tr.

39.50 Fr.

25.50 Tr.

32.50 Fr.

36.50 Fr.

35.50 Fr.

29.50 Tr.

31.50 Fr.

27.50 Fr.



Fisch-Gerichte

Lachschnusperli im Bierteig (acgo)
Mit Chnobli - Mayonnaise, neue BratRartoffeln und Spargeln

See-Saiblingfilet Provengal (1,5 0,6 02

I'm Butter gebraten, auf Spargelgemiise und neue BratRartoffeln

Fischchnusperli (1cgo) ™

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

Bunt Gemischtes

Beefsteak Tatar zo)

Toastbrot und Butter
Cervelat-Kdsesalat garniert ;.cgmorc)

Salatteller mit Ei (e

Fitnessteller (1coxgemon)

Schweins Cordon Bleu
Schnitzel paniert
Schweinssteak.

Kalbs Cordon Bleu
Wienerschnitzel
Pouletfiletchnusperli
Fischchnusperli
Lachschnusperli
Straussenfilet
Tigercrevetten

Rindssteak

28.50 Tr.

31.50 Fr.

27.50 Fr.

32.50 Fr.

19.50 Fr.

19.50 Fr.

29.50 Fr.
25.50 Fr.
28.50 Fr.
39.50 Fr.
35.50 Fr.
27.50 Fr.
27.50 Fr.
28.50 Fr.
31.50 Fr.
28.50 Fr.
29.50 Fr.



Deklarationen und Allergene

Fleischdeklaration:
Schwein / Kalb / Rind/ : Schweiz
Lamm: NZ / Strauss: Siidafrika
Pouletchnusperli : Frankreich Chicken Nuggets: geformtes Fleisch; Brasilien
Fisch-Chnusperli : Pangasius / Lachs :Deutschland / See-Saibling;: Schweiz

Anderungen und / oder Erginzungen der Speisen Ronnen evtl. einen Preisaufschlag
zwischen 1.00 Fr. und 4.00 Franken bewirken.

*
Gedeckzuschlag; 2.00 Fr. bei einer Speise fiir 2 Personen.  Rleinere Portion miglich Reduktion 5.00 Fr.

Allergene:

Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als
Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt
dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertriglichReiten auslosen kRgnnen.
Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kRjnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer

Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.

A fiir glutenhaltiges Getreide

B fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
E fiir Erdniisse und —erzeugnisse

F fiir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G fiir Milch und Milcherzeugnisse (inklusive LaKtose)
H fiir Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L fiir Sellerie und —erzeugnisse

M fiir Senf- und Senferzeugnisse

N fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse
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Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.

A fiir glutenhaltiges Getreide

B fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
E fiir Erdniisse und —erzeugnisse

F fiir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G fiir Milch und Milcherzeugnisse (inklusive LaKtose)
H fiir Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L fiir Sellerie und —erzeugnisse

M fiir Senf- und Senferzeugnisse

N fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse



Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!



Vorspeisen

Bunter Blattsalat (cmo)

Gemischter Salat (a,.como0)

Frische Gemiisecremesuppe (,c,G.2)

Asiatische KoRosmilch — Hiihnersuppe (1.c,6.2)

Blattsalat Neptun (a,cg6mo)
mit Tigercrevetten und Fisch- und Lachschnusperli

Frischer Spargel Grischuna (cgeo) Fr. 17.50

Mit Biindnerfleisch und Raclettkdse tiberbacken

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Mascarpone-Thymian Ravioloni (agmco) *
an leichter Spargel-Curryrahmsauce

Bunter Gemiiseteller (1,.c,0)
mit Kartoffelgratin

Tagliatelle Primavera (i.cc620)
an samiger Krauter-Spargelrahmsauce und Gemiise garniert

Kinderteller Mick-Emaus

( Bis 14 Jahre )

Fischchnusperli (aczg, )
Mit Pommes Frites und Riiebli

Schnitzel paniert (acg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Poulet Nuggets (a.czg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Pasta Bolognaise (4,,»)

9.50 Fr.

12.50 Fr.

7.50 Tr.

11.50 Tr.

14.50 Fr.

25.50 Fr.

25.50 Fr.

27.50 Fr.

25.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.



Klassiker und Hausspezialitdten

Schweins Cordon Bleu (acrge) *

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Kalbs Cordon Bleu (aczge)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Paniertes Schweinsschnitzel (acege) ™

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Massiertes Schweinssteak. Morilles (aco0)
An Morchelrahmsauce, neue BratRartoffeln und Spargeln

Kalbsschnitzel Friihlingszauber (azgo)
An Spargel-Kriuterrahmsauce, neue BratRartoffeln und Gemiisebouquet

Kalbs Wienerschnitzel (acege)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Rindssteak_ Tirolerart ;1.0)

Mit Tomaten und gebackenen Zwiebelringe
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

Straussenfilet Basilic (1610
An Basilikum-Pfeffersauce, Butternudeln und Gemiisebouquet

Pouletfiletchnusperli 1,560 *

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

29.50 Tr.

39.50 Fr.

25.50 Tr.

32.50 Fr.

36.50 Fr.

35.50 Fr.

29.50 Tr.

31.50 Fr.

27.50 Fr.



Fisch-Gerichte

Lachschnusperli im Bierteig (acgo)
Mit Chnobli - Mayonnaise, neue BratRartoffeln und Spargeln

See-Saiblingfilet Provengal (1,5 0,6 02

I'm Butter gebraten, auf Spargelgemiise und neue BratRartoffeln

Fischchnusperli (1cgo) ™

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

Bunt Gemischtes

Beefsteak Tatar zo)

Toastbrot und Butter
Cervelat-Kdsesalat garniert ;.cgmorc)

Salatteller mit Ei (e

Fitnessteller (1coxgemon)

Schweins Cordon Bleu
Schnitzel paniert
Schweinssteak.

Kalbs Cordon Bleu
Wienerschnitzel
Pouletfiletchnusperli
Fischchnusperli
Lachschnusperli
Straussenfilet
Tigercrevetten

Rindssteak

28.50 Tr.

31.50 Fr.

27.50 Fr.

32.50 Fr.

19.50 Fr.

19.50 Fr.

29.50 Fr.
25.50 Fr.
28.50 Fr.
39.50 Fr.
35.50 Fr.
27.50 Fr.
27.50 Fr.
28.50 Fr.
31.50 Fr.
28.50 Fr.
29.50 Fr.



Deklarationen und Allergene

Fleischdeklaration:
Schwein / Kalb / Rind/ : Schweiz
Lamm: NZ / Strauss: Siidafrika
Pouletchnusperli : Frankreich Chicken Nuggets: geformtes Fleisch; Brasilien
Fisch-Chnusperli : Pangasius / Lachs :Deutschland / See-Saibling;: Schweiz

Anderungen und / oder Erginzungen der Speisen Ronnen evtl. einen Preisaufschlag
zwischen 1.00 Fr. und 4.00 Franken bewirken.

*
Gedeckzuschlag; 2.00 Fr. bei einer Speise fiir 2 Personen.  Rleinere Portion miglich Reduktion 5.00 Fr.

Allergene:

Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als
Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt
dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertriglichReiten auslosen kRgnnen.
Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kRjnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer

Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.

A fiir glutenhaltiges Getreide

B fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
E fiir Erdniisse und —erzeugnisse

F fiir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G fiir Milch und Milcherzeugnisse (inklusive LaKtose)
H fiir Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L fiir Sellerie und —erzeugnisse

M fiir Senf- und Senferzeugnisse

N fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse



Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!
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Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt
dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertriglichReiten auslosen kRgnnen.
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Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.
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C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
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N fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse



Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!
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I'm Butter gebraten, auf Spargelgemiise und neue BratRartoffeln
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Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als
Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt
dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertriglichReiten auslosen kRgnnen.
Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kRjnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer

Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.

A fiir glutenhaltiges Getreide

B fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse
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P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse



Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!
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Lachschnusperli im Bierteig (acgo)
Mit Chnobli - Mayonnaise, neue BratRartoffeln und Spargeln

See-Saiblingfilet Provengal (1,5 0,6 02

I'm Butter gebraten, auf Spargelgemiise und neue BratRartoffeln

Fischchnusperli (1cgo) ™
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Bunt Gemischtes
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Cervelat-Kdsesalat garniert ;.cgmorc)
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Deklarationen und Allergene

Fleischdeklaration:
Schwein / Kalb / Rind/ : Schweiz
Lamm: NZ / Strauss: Siidafrika
Pouletchnusperli : Frankreich Chicken Nuggets: geformtes Fleisch; Brasilien
Fisch-Chnusperli : Pangasius / Lachs :Deutschland / See-Saibling;: Schweiz

Anderungen und / oder Erginzungen der Speisen Ronnen evtl. einen Preisaufschlag
zwischen 1.00 Fr. und 4.00 Franken bewirken.

*
Gedeckzuschlag; 2.00 Fr. bei einer Speise fiir 2 Personen.  Rleinere Portion miglich Reduktion 5.00 Fr.

Allergene:

Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als
Zutat im Endprodukt enthalten sind.

Die Kennzeichnung der 14 Hauptallergene erfolgt entsprechend den gesetzlichen Vorschriften. Es gibt
dariiber hinaus noch andere Stoffe, die Lebensmittelallergien oder —unvertriglichReiten auslosen kRgnnen.
Trotz sorgfiltiger Herstellung unserer Gerichte kRjnnen neben gekennzeichneten Zutaten Spuren anderer

Stoffe enthalten sein, die im Produktionsprozess in der Kjiche verwendet werden.

A fiir glutenhaltiges Getreide

B fiir Krebstiere- und -erzeugnisse

C fiir Eier und daraus gewonnene Erzeugnisse

D fiir Fisch- und Fischerzeugnisse (aufSer Fischgelatine)
E fiir Erdniisse und —erzeugnisse

F fiir Soja (-bohnen) und —erzeugnisse

G fiir Milch und Milcherzeugnisse (inklusive LaKtose)
H fiir Schalenfriichte und daraus gewonnene Erzeugnisse
L fiir Sellerie und —erzeugnisse

M fiir Senf- und Senferzeugnisse

N fiir Sesam-Samen und —erzeugnisse

O fiir Schwefeldioxid und —erzeugnisse

P fiir Lupinen und daraus hergestellte Produkte

R fiir Weichtiere wie Schnecken, Muscheln, Tintenfische und daraus
hergestellte Erzeugnisse



Restaurant Emaus
5621 Zufikon
Tel. 056 633 13 85

Griiezi und herzlich Willkommen im Restaurant Emaus

Es gibt niemanden, der nicht isst und trink,
aber nur wenige,
die den Geschmack zu schitzen wissen

Unsere Kijiche - eine LiebeserRldrung von unserem Kiichenchef
- fiir Sie soll jedes Essen ein ‘gesundes Erlebnis® sein.

Unsere Speisen werden nicht aus FertigproduKkten, sondern
von unserem Koch mit viel Liebe von Grund auf zubereitet.
Fiir unsere Gerichte verwenden wir hauptsdchlich frische Produkte von bester

Schweizer - Qualitdt!

Wir verwdohnen Sie aus Leidenschaft
und freuen uns, Sie bei uns zu haben!



Vorspeisen

Bunter Blattsalat (cmo)

Gemischter Salat (a,.como0)

Frische Gemiisecremesuppe (,c,G.2)

Asiatische KoRosmilch — Hiihnersuppe (1.c,6.2)

Blattsalat Neptun (a,cg6mo)
mit Tigercrevetten und Fisch- und Lachschnusperli

Frischer Spargel Grischuna (cgeo) Fr. 17.50

Mit Biindnerfleisch und Raclettkdse tiberbacken

Vegetarische Gerichte

Hausgemachte Mascarpone-Thymian Ravioloni (agmco) *
an leichter Spargel-Curryrahmsauce

Bunter Gemiiseteller (1,.c,0)
mit Kartoffelgratin

Tagliatelle Primavera (i.cc620)
an samiger Krauter-Spargelrahmsauce und Gemiise garniert

Kinderteller Mick-Emaus

( Bis 14 Jahre )

Fischchnusperli (aczg, )
Mit Pommes Frites und Riiebli

Schnitzel paniert (acg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Poulet Nuggets (a.czg)
Mit Pommes Frites und Riiebli

Pasta Bolognaise (4,,»)

9.50 Fr.

12.50 Fr.

7.50 Tr.

11.50 Tr.

14.50 Fr.

25.50 Fr.

25.50 Fr.

27.50 Fr.

25.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.

12.50 Fr.



Klassiker und Hausspezialitdten

Schweins Cordon Bleu (acrge) *

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Kalbs Cordon Bleu (aczge)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Paniertes Schweinsschnitzel (acege) ™

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Massiertes Schweinssteak. Morilles (aco0)
An Morchelrahmsauce, neue BratRartoffeln und Spargeln

Kalbsschnitzel Friihlingszauber (azgo)
An Spargel-Kriuterrahmsauce, neue BratRartoffeln und Gemiisebouquet

Kalbs Wienerschnitzel (acege)

Pommes Frites und Gemiisebouquet

Rindssteak_ Tirolerart ;1.0)

Mit Tomaten und gebackenen Zwiebelringe
Kartoffelgratin und Gemiisebouquet

Straussenfilet Basilic (1610
An Basilikum-Pfeffersauce, Butternudeln und Gemiisebouquet

Pouletfiletchnusperli 1,560 *

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

29.50 Tr.

39.50 Fr.

25.50 Tr.

32.50 Fr.

36.50 Fr.

35.50 Fr.

29.50 Tr.

31.50 Fr.

27.50 Fr.



Fisch-Gerichte

Lachschnusperli im Bierteig (acgo)
Mit Chnobli - Mayonnaise, neue BratRartoffeln und Spargeln

See-Saiblingfilet Provengal (1,5 0,6 02

I'm Butter gebraten, auf Spargelgemiise und neue BratRartoffeln

Fischchnusperli (1cgo) ™

Mit Tartarsauce, Pommes Frites und Gemiisebouquet

Bunt Gemischtes

Beefsteak Tatar zo)

Toastbrot und Butter
Cervelat-Kdsesalat garniert ;.cgmorc)

Salatteller mit Ei (e

Fitnessteller (1coxgemon)

Schweins Cordon Bleu
Schnitzel paniert
Schweinssteak.

Kalbs Cordon Bleu
Wienerschnitzel
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Tigercrevetten

Rindssteak
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Anderungen und / oder Erginzungen der Speisen Ronnen evtl. einen Preisaufschlag
zwischen 1.00 Fr. und 4.00 Franken bewirken.
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Eine Nennung der Allergene erfolgt, wenn die bezeichneten Stoffe oder daraus hergestellte Erzeugnisse als
Zutat im Endprodukt enthalten sind.
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