
VORSPEISEN UND SNACKS 

HAUSGEMACHTES CHNOBLIBROT  3 STÜCK   8 

SPARGEL-TOMATEN-BRUSCHETTE 3 STÜCK   8 
MIT BÄRLAUCH 

HAUSGEMACHTER HUMMUS MIT NAANBROT  11 

MARINIERTE OLIVEN    9 

PARMESANWÜRFEL MIT BALSAMICOGLACE   11 

LEICHT GERÄUCHTES THUNFISCH-CARPACCIO  18 

SNACKPLATTE FÜR 2:  34  
CHNOBLIBROT, BRUSCHETTE, HUMMUS, OLIVEN, 
PARMESAN UND ROHSCHINKEN, NAANBROT

FRISCHE SALATE 

BUNTE BLATTSALATE, RUCOLA- ODER  KLEIN   9 
KNACKIGER EISBERGSALAT GROSS 14 
- MIT SPECK UND GEHACKTEM EI    4 
- MIT GEHOBELTEM PARMESAN    3 
- MIT SCHWEIZER POULETBRUSTWÜRFEL 100G   8 
- MIT GEBRATENEN RIESENCREVETTEN STÜCK   3 
- MIT GEBRATENEN CHAMPIGNONS    3 

TOMATEN-BÜFFELMOZZARELLA  16 
MIT RUCOLA UND BASILIKUMPESTO 

ERDBEER-SPARGELSALAT MIT FLUSSKREBSEN  17 
UND BÄRLAUCHPESTO 

UNSERE DRESSINGS: 
JOGHURT-MINZE, BALSAMICO, HIMBEERVINAIGRETTE

UNSER BELIEBTES TATAR  

KLASSISCH:  
FEINES RINDSTATAR MIT ZWIEBELN, 70G 18 
KAPERN UND BUTTERTOAST 140G 29 
 210G 39 
 
MIT WHISKY ODER TRÜFFELÖL    2 
MIT RIESENCREVETTEN STK   3 

VEGETARISCH: 
AUBERGINEN-TATAR MIT  70G 12 
BUTTERTOAST 140G 19 

IMMER AM MONTAG AB 18 UHR 
TATAR À DISCRETION 

35 / PERSON

UNSERE KLASSIKER 

OBERLÄNDER KALBS-CORDON BLEU (CIRCA 25MINUTEN)  47  
MIT ROHSCHINKEN UND BACHTELSTEIN-KÄSE, POMMES ALLUMETTES  
UND SAISONGEMÜSE 
- VOM SCHWEIN STATT KALB  35 

VEGETARISCHES CORDON BLEU (CIRCA 25 MINUTEN)  31  
AUBERGINEN MIT TOMATE UND BACHTELSTEIN-KÄSE, 
POMMES ALLUMETTES UND SAISONGEMÜSE 

STROGANOFF VON ARGENTINISCHER HUFT, HAUSGEMACHTE SPÄTZLI  36  
- MIT SCHWEIZER POULETBRUST  27 

FRISCHES WILDLACHSFILET VOM GRILL,  MIT RISOTTO  39  
UND CHILI-ZITRONENBUTTER 

SAFTIGER RINDSSCHMORBRATEN 33  
MIT HAUSGEMACHTEN SPÄTZLI UND SAISONGEMÜSE

ERSTKLASSIGE FLEISCHSTÜCKE  
VOM HEISSEN STEIN 

AUF DEM HEISSEN STEIN KÖNNEN SIE DAS ZARTE, SAFTIGE FLEISCH NACH IHREM 
GESCHMACK WEITER BRATEN ODER AUF DEM ZWEITEN STEIN WARM HALTEN. 

WIR SERVIEREN IHNEN DAZU POMMES ALLUMETTES UND EINE AUSWAHL 
VON SAUCEN UND KRÄUTERBUTTER. 

ZARTE HUFT VOM ARGENTINISCHEN RIND 200G 39 
 400G 59 

AROMATISCHES ENTRECÔTE VOM ARGENTINISCHEN RIND 300G 58 

BESTES SCHWEIZER RINDSFILET 200G 55 
 150G 48 

SAFTIGES PFERDEFILET (UNGARN) 200G 39 

SURF & TURF 
ERGÄNZEN SIE IHR STEAK MIT GEBRATENEN RIESENCREVETTEN 3 STK   9

BEILAGEN 
POMMES ALLUMETTES, CRISS-CUTS, NEUE BRATKARTOFFELN, RISOTTO, 
FRISCHE TAGLIATELLE, HAUSGEMACHTE SPÄTZLI, SAISONGEMÜSE, 
RATATOUILLE, KLEINES SALATBOUQUET   7

FRÜHLING IN DER SPINNEREI 

ZÜRCHER KALBSGESCHNETZELTES MIT FRISCHEN TAGLIATELLE 39  
- MIT SCHWEIZER POULETBRUST 27 

SCHWEINSSCHNITZEL VOM GRILL, AN JOGHURTSAUCE MIT ROSA PFEFFER, 31  
SPARGEL UND NEUEN BRATKARTOFFELN 

WEISSE UND GRÜNE SPARGELN, MIT NEUEN BRATKARTOFFELN,  29 
VINAIGRETTE, HOLLANDAISE ODER MAYONNAISE 

- MIT EINER PORTION ROHSCHINKEN (60G)    9 

SPARGELRISOTTO MIT BÄRLAUCHPESTO UND GEHOBELTEM PARMESAN 27 

FRISCHE TAGLIATELLE MIT SPARGELN, CHERRYTOMATEN, RUCOLA, 23  
FRISCHEM BÄRLAUCH UND MASCARPONE  

- MIT WÜRFEL VON ARGENTINISCHER HUFT 38 

- MIT SCHWEIZER POULETBRUST 33 

POULET-LIMETTENSPIESS VOM GRILL, AUF SPINATSALAT MIT 31  
JOGHURT-MINZE-DRESSING UND NEUEN BRATKARTOFFELN

100% PURE-BEEF BURGER VOM GRILL  

UNSERE FRISCHEN BURGER WERDEN MEDIUM GRILLIERT UND IM FOCCACIA- 
BRÖTCHEN SERVIERT. DAZU REICHEN WIR FRITTIERTE ZWIEBELN,  

ESSIGGURKEN-RELISH, COCKTAILSAUCE UND CRISS CUTS. 

ALLE BURGER KÖNNEN ZUM GLEICHEN PREIS AUCH MIT SCHWEIZER  
POULETBRUST VOM GRILL BESTELLT WERDEN. 

SPINNEREI-BURGER, MIT RUCOLA UND TOMATE  170G 25 

CLUB-BURGER, MIT RUCOLA, SPECK, SPIEGELEI UND TOMATE 170G 31 

DOUBLE-CLUB-BURGER, MIT RUCOLA, SPECK, SPIEGELEI,  2 X 170G 38 
UND TOMATE 

VEGETARISCHER BURGER 
PESTO-MOZZARELLABURGER MIT RUCOLA UND TOMATE   23 

Ergänze deinen Burger mit: 
SPECK, KÄSE, SPIEGELEI, AVOCADO, FRITTIERTEN ZWIEBELRINGEN, 
JALAPEÑOS, GEHOBELTEM PARMESAN    3

FEINE SUPPEN 
SPARGELCREMESUPPE MIT RAUCHLACHS 13 
FRISCHE TAGESSUPPE   9




