T redecim ~ 1 3-mal (Genuss

Das | redecim, lateinisch fiir die /ahl 13,
verkérpert die 13 (senerationen der Familie Huber in der Krone Sihlbrugg und
gleichzeitig auch das Koncht unseres Restaurants | redecim

( Insere Fhilosophie fiir das | redecimist die andere Art des (Geniessens

| eichte, kohlenhﬂ&ratarme (Gerichte, sPannen& und abwechslungsreich, in kleinen
G’éngen zusammcngeste”t und als spannende Aromenreise durch die Vielfalt der
/ utaten, K onsistenzen und Zubereitungsarten, interpretiert

Mit 13 verschiedenen Menukomponenten, bei denen sich keine der /utaten

wiederholt, laden wir Sie gerne ein zu geniessen

Angegangen beim Pré-Amouse, iiber verschiedene Brotgénge, kulinarische
uberraschungen, bis zur ubcmachtung konnen Sie 13-mal (Genuss pur erleben.
Haben Sie den "(Gwunder® und die Offenheit, sich auf etwas Neues einzulassen!

™ s wird ein Lebensgc{:[jhl vcrmittclt) mit dem Sie sich identifizieren, oder sich

zumindest aus Neugicr darauf einlassen kénnen: tiberraschend, spannencl,

aussergewéhnlich, innovativ, raffiniert.
Sie entscheiden wie vielseitig lhr (Genuss sein darf.

Bei uns bekommen Sie keine Speisekar‘ce im tiblichen Sinn,

dalcijrgehem wir individuell auf |hre Wiinsche ein und stellen daraus |hre

GCHUSS&(OI’T\POHCﬂtCﬂ Zusammen.

Anschliessend bekommen Sie die Zusammenste”ung des Menues als QK~COC}CS
Préscntier’c. Diese konnen Sie mit dem Mini~lpad) das auf dem | isch steht,
einscannen. | Dort wird eine Zutatjec!es Gerichtes n ]:orm einer PC!LDatei) eines

kleinen Filmcs, oder eines Rétscls naher erklart.



So konnte Jhr Abend bei uns aussehen
iﬁ~ma](}enuss

FPré Amouse als kleiner Einsticg

*

Amouse bouche um Sie auf das Menu

einzustimmen

*

(Genuss als \/orspeise

*

brotgcnuss zum Knabbem

*

(senuss als Zwischengang

*

Brotgenuss mit Bei!age

*

(Genuss als Zwischengang

*

Brotgcnuss

*

(enuss als Zwischengang

*

Genuss als Hauptkomponente

*

Késegcnuss

*

Fré Desser’c

*

GCHUSS 815 susse Oberraschumg

*

| 5~mal Gcnuss f:r. i9O.—-Pro Fcrson

FPré Amouse als kleiner Eimstieg

*

Amouse bouche um Sie auf das Menu

einzustimmen

*

Gemuss als \/orspeise

*

Brotgénuss zum Knabbem

*

Genuss als Zwischengang

*

Brotgenuss mit Beilage

*

(Senuss als Zwischcngang

*

Brotgcnuss

*

(enuss als Zwischengang

*

Genuss als Hauptkomponentc

*

Fré Dcssert

*

C]CHUSS a!s susse Uberraschung

*

abemachtung im DOPPClzimmer

i §~mal Gcnuss Fr. ZﬁO.——-Pro Ferson



Aber auch so konnte er aussehen

Fre Amouse als kleiner Einstieg

*

Amouse }I)OUC!“IC um Sie auf das Menu

einzustimmen

*

(enuss als \Vorspeise
P

*

Brotgenuss Zum Knab})cm

*

(senuss als Zwischcngang

*

Brotgenuss mit Beilage

*

(senuss als Zwischcngang

*

Brotgenuss

*

(Genuss als Zwischengang

*

Genuss als Hauptkomponcnte

*

Fré Desser’c

*

GCﬂUSS als susse u}Derraschung

*

i 2-mal Genuss Fr. i 75.——Pro Ferson

FPré Amouse als kleiner Eimstieg

*

Amouse bOUChC um Sie auf das Menu

einzustimmen

*

Brotgenuss zum Knab})cm

*

(enuss als Vorspeise
P

*

Brotgcnuss mit Bcilagc

*

Genuss als Zwischengang

*

Brotgenuss

*

Genuss als Hauptkomponente

*

Fré Dessert

*

GCHUSS a!s susse uberraschung

*

i O-mal Genuss ]:r. 145.— pro Fersom

Selbstversténc”ic!ﬁ bereiten wir auch einzelne Genussgéngc fir Sie zu

Gcmuss als \/orspeisc oder Zwischengang

Gcnuss als Hauptkomponente

Bittc beachten Sie unsere Frocluktin{:ormation auf der Rickseite.

Fr.a5.—bis ['r. 45—
Fr.65.—bis['r. 80—

A“c Preise inkl. 8% Mehrwertsteuer



Geme erzshlen wir H'men etwas iiber unsere Fro&ukte und deren rﬂerkumct. ch unserer SPeisekarte
erwihnen wir bereits zum grossen Tei]) woher die Froduktc kommen. Wir verarbeiten erstklassige,
naturnah Produzier’ce Nalﬁrungsmittel und sind sténdig auf der Suche nach dem Pesseren. Nur

unentwegtes Verbessern und Perfektionieren lasst [hr [ ssen zu einem gelungencn I~ Hebnis werden.

f)rot:

Wir backen alle Brote selbst

Cutes Prot lebt von der Fhilosophie seines Béckcrs. Wenn Begeisterung fur die hochst mc’jgliche
an]itét aumcgebraclﬁt wird, ist der ch zu einem guten Brot nicht weit. Entscheidend fiir ein
hcrausragcndes Resultat sind fiir uns Folgcndc Faktoren:

- [ insatz natiirlicher /utaten (wir bezichen unser Mehl von der Bachtalmiihle in Sins)
~ ln fast allen Brotcn verwenden wir selbst gezogenen Roggcn~ und Weizensauerteig

- /eit, unsere Teige reifen zwischen 12 und 24 Stunclen (br?eim Farisette vcrge]'\en drei Tage
bis der Teig ausge})acken wird) |n dieser /eit haben die [efen ausreichend /eit mit den im
MCH enthaltenen Enzgmen Aromen zu bilden.

Flcisch:
Wir verwenden vor allem Sc%weizer Flcisclﬁ, welches an der LuFt in grossen St[jcken reift. Die

Rijckens’c[jckc werden so durch den hsheren Feuchtigkeitsver]ust bedeutend aromaintensiver und
kerniger im Gcschmacko. [Hans Heinrich Weiss reift das [leisch fiir uns in [ {ausen a/A. Besondere
Dc!ikatesscn bezichen wir auch von Markus und Rainer [Heinzer aus dem Muotatal

Feter Korro&i, vom f“]irzel versorgt uns mit Kalbﬂeisc% der rﬂopgemeinschagt Heer~Asc}1wanc{cn, aber
auch mit Wi‘d vom Hirzel.

]mmer wiedcrgibt es auch gut gerehcte Stijckc vom Ga“ow39 Rind, vom Bauer Bachmann aus
Wédenswil

Fur Flcisch]icbl’xabcr und (Gourmets, die das Krcative ]icben, mochten wir noch unsere im Januar/

Februar stattfindende T_’]ausmetzgetc erwihnen.

Fische:
Unscre Far’merﬁjr Fische sind: Comestible Bianchi in chikor\, Michel Comestib]es n ]nterlakcn und
Fideco in Murten. Wir haben durch die verkehrstechnisch gute Lage von Sihlbrugg die Méglichkeit,

dass anjcclem Woclﬂcnarbeitstag frischer [Tisch angelielccrt wird. |n unserer Kliiche werden vor allem
Fische aus [Trankreich und Fortuga] verwendet. Sﬁsswasscncisclﬁc (vorwicgencl Eg]i) beziehen wir nur

von der Familie Kuxc in Meilibach am Ziirichsece. Die Fore”en leben bei uns in grossen Fischbec‘(en.
Wéchentlich werden die lebenden Fore”en aus Kémerswil angelic?er’c.

Die Black Tigcr (Crevetten kommen von (Cau mau im Siiden von Vietnam. Sie entsPrec!ﬂcn den
hochsten Amcorclcrungen des WWT, die Bcsatzc}ichte Bctrégt 250~500i<g pro [Hektare, wihrend sie
bei konventionellen Zuchten §OOO—5000!<g pro Hektare ist. Sic werden wedergemcﬁttert, noch mit



Medikamenten behandelt und sind freivon Antibiotika, [Jormonen und anderen /usatzstoffen. Dei
der Zuchtin (auMau haben die (Gezeiten den Haupteimquss. Bei f:lut werden die Schleusen
gedttnet, damit die T iere mit nahrstoffreichem Wasser versorgt werden, bei [ bbe und Vollmond
versuchen die (revetten aus natiirlichem Antrieb ins Meer abzuwandern, [Dabei werden sie mit, an den

Schlcusen begcstig’cen, thzcn gcgangcn.

Wild:

Comestible Pianchi Zufikon, Michel [nterlaken und [Fideco in Murten liefern den [Hauptanteil unseres
Wildangebotes. [~ reanzt immer mit Wild aus der Regjon, das wirvon den Jagern kaufen. Wir freuen
uns, [hnen mit Delikatessen von Rclﬂ, (Gems und [Hirsch eine (Gaumenfreude zu bereiten. Die Tiere
stammen aus dem (Gebiet \/orar”acrg, Deutschland und vom [Hirzel. Der Partner in der Schweiz, wenn
es um Rolls-Royce Wildgefliigelprodukte geht, ist A von [scher in Ziirich. Pesonders im Pereich
Wildgefliigel sebithrt ihm grosses | ob, ob cs sich um Rebhithner aus Frankreich oder Schottland,
Wa]dtauben aus Schottland oder aberum Fasane aus Osterreich handelt.

Geﬁﬁge]/ [ ier:

In unserer Kiiche verwenden wir nur frischeste [~ ier von freilaufenden [Jihnern des Baucrhmccs
Aschwanden in [Tirzel. Die Hennen geniessen den tég!ichen Aus]au{: im [ reien. Gexcijttert wird reines
Getreide. Mitunter sicherlich ein (Grund fiir die [Tarbe unserer feinen hausgemachten Nudeln. (Jnsere
FPoularden und Mistchratzerli kaufen wir auf dem [of der [Tamilie Schonholzer auf dem
Wédenswi]crberg.

(Gemiise/[riichte/ Filzc:

Die Gebruder Bet’cio in Wédenswi! sind fiir alle Artii(el aus dem (Garten verantwortlich. Mit eigenen
Besuchen auf dem Engros~Mar!<t in /iirich und auf dem Markt am Bijrui{:vlatz versuche ich sténdig
das Peste fiir Sie in unsere Kliiche zu holen. (Gerne lade ich Sie einmal zu einem Marktbesuch am
frithen Morgcn in /iirich ein. Wir quegen einen engen K ontakt zu den Bauem der Kegion. Obst und
K artoffeln werden auf dem [Hof der Familie Butlcr, Wadenswil erzeugt und geplcht. Auch
SPezia]itéten wie weisse f“]imbeeren konnen wir dort beziehen. Familie Stett]er in f"]irzwangen
beliefert uns ebenso wie viele andere Bauern auf dem [Hirzel. Weissen Trihclccl kaufen wir direkt von

cinemin der Schweiz lebenden Fiemonteser, deruns Prak’cisch téglich beliefert.

Blumcn und Dekorationen

Mit diesen Accessoires m&chten wir ”men noch mehr Wohl)cijh!gc{:ijhl vermitteln. A”e B]umengcstecke
und Stréusse werden bei uns im Haus gemacht. So”ten Sie fur H‘ure Feier oder einf:ach, um ]hr
Gcgcnijber zu iiberraschen, eine Dekoration, ein (Gesteck oder einen Strauss wiinschen, kénnen Sie

dies gerne bei uns bestellen.

Fa”s Sie noch Fragen haben oder am einen oder anderen Froclukt interessiert sind, freuen wir uns,

Sie noch besser zu informieren.

Wir freuen uns sehr Sie bei uns verwshnen zu diirfen

Monika Jans, T]womas Huhcr und das ganze Kroncn-Tcam



