Yorspeisen

Saisonaler Salatteller
an French-Hausdressing
6,70 €

Fkk

Tomaten-Mozzarella-Salat
mit Basilikum
7,20

k:2:8-4

Salat von Calamari
mit Pinienkernen, Radicchio,
Parmesan ¢ gebratener Garnele
12,80

Suppen

Rinderkraftbriihe
mit Flidle I Gemiisejulienne
6,50

kK

Curry-Zitronengrassuppe
mit gebratener Jakobsmuschel
7,80
Cremesuppe von frischen Pfifferlingen
mit eigener Einlage
7,80

Vegetarisch
Frische Pfifferlinge a la créme
im Nudelnest
mit gemischtem Salat
20,50



Leichte Sommergerichte

Berchers Ralter Sommerteller
Zweierlei Melone © Parmaschinken ° Tomate ° Mozzarella

Antipasti-Gemiise ° Italienische Salami I Coppa

19,80
Gebackene hausgemachte Zanderknusperle
mit Sc. Tatar
auf groflem gemischtem Salatteller
19,00
3 Matjesfilet "Hausfrauen Art”

mit Apfel, Gurke, Zwiebeln e Petersilienkartoffeln

19,80
Meeresbrise
In Rotwein eingelegter, gebratener Tintenfisch,
Garnelen, Mies-Muscheln, Doradenfilet ¢l Langustino
mit Tomaten-Salsa, Risoleé - Kartoffeln e Grillgemiise
24,00
Piccata Milanese von der Pute

mit Tomatensauce, Fettuccine-Nudeln ¢ gem. Salat

18,50
Wiener Schnitzel vom Kalb
mit Pommes frites T gemischtem Salat
21,50 €

1.2

,Chefsalat”

GrofSer gemischter Salatteller mit warmen Putenstreifen
und frischen Champignons
15,80
Gourmet-Chefsalat
Gemischte Salatplatte mit warmen Putenstreifen
und angeschwitzten frischen Pfifferlingen
16,80



Fisch

Bercher’s Fischvariation
Lachs, Saibling I Garnele an Safransauce
mit Blattspinat T Reis
26,50

Fk K

Gebratenes Doradenfilet
an Krustentiersauce
auf Gemiise-Macédoine mit Fettuccine-Nudeln
24,50

Fleisch - Hauptgerichte:

Lammriicken &I LammKrone
rosa zart gebraten
unter der PinienkRernkyuste mit Risoleé - Kartoffeln
& Friihlingsgemiise
28,00

k2.8

Schweinefilet am Stiick gebraten
mit Waldpilzen a la créme, Eierspatzle T Friihlingsgemiise
23,00

Fkk

Cordon bleu vom Schweineriicken
mit Pommes frites <l gem. Salat
18,80

b:2:8-4

Rinderfilet
vom argentinischen Weiderind
an Pfeffersofle, mit Krauterbutter
feinem Gemiise I Rosti
33,00 €



Kalbsgeschnetzeltes , Ziircher Art“
mit frischen Champignons a la créme
Rosti &l Friihlingsgemiise
23,00
Gebratenes Kalbsfilet
mit frischen Pfifferlingen
Eierspdtzle « Frithlingsgemiise
33,00

b:2:2-

Rumpsteak vom US-Weiderind
Prime-Qualitdt, rosa zart gebraten,
an Pfeffersauce, mit Krduterbutter,
Pommes frites I Friihlingsgemiise

30,00

k:2:2-4

Bauernbratwurst
vom Bauernhof Meyer aus Griefen
mit ZwiebelsofSe
auf grofiem gemischtem Salatteller
16,80

fkk

Bercher-Toast
2 KL Schweinefilet mit Waldpilzen a la creme
mit grofer gemischter Salatgarnitur
17,80

Vesper

Whrstsalat mit Kdse
&l Bauernbrot 11,50
Whrstsalat

mit gemischten Salaten garniert
&l Bauernbrot 12,50



Feine Desserts

Variation von der Kirsche
Sorbet ° Kuchen ° Parfait ° Frucht
9,50
Creme briilée von der Bourbon-Vanille
mit hausgemachtem Himbeersorbet
9,50
Berchers Dessertvielfalt
Joghurt-Limetteneis ° Champagnerpraline ° Erdbeersorbet
Himbeerparfait ° SchoRoRuchen
10,50
Gemischtes Eis, 3 Kugeln nach Ihrer Wah(
Walnuss, Vanille, Schokolade, Himbeere oder Zitrone
6,80 € Sahne + 80 Cent

fkk

Coupé ,Déinemark’, zartschmelzendes Vanilleeis

mit heifler Schokoladensofe T Sahne

8,80
Coupé ,Eis < Heifs*
Zartschmelzendes Vanilleeis mit heiflen Himbeeren ¢ Sahne
9,20
Coupé ,Bercher Geist*
Zartschmelzendes Vanilleeis mit Grand Marnier flambiert T Sahne
9,20
Unsere Dessertwein-Empfehlung:
2013er Laufener Altenberg Nobling,
Beerenauslese, Edition No. 5
4l 5,50



