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TRÖPFCHENMENÜ  
 
 

CHARDONNAY SCHÜTTENBERG 
2014 – markowitsch gerhard – carnuntum  

 
 

RIESLING - SYLVANER  
2016 – weingut hermann – aoc f läsch 

 
 

P INOT NOIR EICHHOLZ  
2014 – annat ina pe l izzatt i  –  aoc jen ins  

 
 

STELLA MERLOT BARRICATO  
2014 – urs hauser-contone doc – t ic ino  

 

oder 
 

60 20 20 VENETO  
2011 – zymè d i  ce lest ino gaspar i-san p ietro igp – veneto  

 
 

IL IOS PASSERILLAGE  
2012 – domaine les hut ins – aoc genève  

 
 

55 
 
 
 

BANYULS 
2014 – v in doux nature l  –  michel  chapout ier- ta in l ’hermitage aoc– rouss i l lon 

14 /  d l  

HÄPPCHENMENÜ  
 
 

RAUCH-SAIBLING 
 kartof fe lge lee, lauchconf i t  und sauerrahm 

 
 

STEINPILZ-SPAGHETTI 
r ies l ingsabayon, peter l iwurze l  und noix gras  

 
 

PEPERONI-RAVIOLI 
fenchelnage, rucolaö l  und gehobelter  zander 

 
 

MUSTICA POULET 
conf ierte junge zwiebel  und maisküchle in 

 

oder 
 

HOLZEN HIRSCH 
rauchtee, rosenkohl und speckknödel 

 
 

HONIGBIENE 
honigkrokant,  honigglace, mascarpone und b lütenpunkte 

 
 

95 
 
 
 

KÄSE- & SCHOKOLADEN-WAGEN 
20 zusä tz l i ch  p ro  wagen 

 


