PON

Herzlich willikommen

L Hotel Restaurant Ucliva

Lassen Ste steh vow uns tbervaschen und verwohnen!

Evleben Sle kreative, lnnovative Gastronomle tn den Blndner
Bergen: eine felne, bodenstindioe und ehrliche Kitche wivad th-
nen vown unserem aufgestellten Team serviert.

qastfreundschaft, Atmosphiire und Genuss werden bel uns
gross geschrieben!

Ursula Wilhelm, thre Gastgeberin

und das Uctiva Team



PON

S

Herbstliche Spelsekarte
Suppen:
des Tages F.50
KUrbls-Kolkos-Cremesuppe 9.50
Randensuppe mit Gelssfrischieise 10.50
Gersten™
Soppa da glotta (Gran Alpin) 9.50/12,50

*Geniessen Sie eine regionale Spezialitdt mit Getreide, das voller Kraft und Ener-
gie im Naturpark herangewachsen ist. Im Parc Ela werden jahrlich iiber 20 Ton-
nen Rollgerste nachhaltig angebaut. Damit leisten die Landwirte einen wichtigen
Beitrag fiir den Erhalt der Kulturlandschaft in der Region.

Salate:
Bunter Blattsalat F.50
Gemlschter Salat 9.50

herbstlicher Blattsalat
mit Elerschwimmli , Travben und Felgen 1#.50

Chicovéesalat mit Orangenfilets, Datteln
und Bauwmniissen an Marrontdressing, 14.50

Ucllva Salat milt Avocados
NUssen, Kernen und Croutons

auf fruchtigem Mangooressing 16.50

mit Pouletstreifen 21.50



Vorspelsen:
carpaccio vom Rind  (klein/gross)

wWildterrine an Orangensauce mit Preiselbeeren
und salat

Pasta und/oder vegetarisch

Hausgemachte Capuns

Pizzocchert Gran Alpin
(biologisches Berggetrelde aus Gravbinden)

Parmigglana

(Aubergine-Auflanf mit Tomatensauce,

Mozzavella, Parmesan)

hausgemachte Stelnpilzravioll an Schnittlauchsauce

Elerschwitmumliragout mit Senviettenknsdel

Kitrbls-Linsen-Curry mit Vollkornrels (vegan)

Fisch:

Alvawnewer Forelle:

SMillerin” oder BLauw”
mit Kartoffeln, Butter

21.00/32.00

17.50

19.00/26.00

26.00

25.00

.50

21.00

25.00

26.00



Fleiseh:

wienerschnitzel (Kalb) it Petersilienkartoffeln
und Pretselbeeren 39.00

Covdown blew vom Schweln Blundnerart (Blindwner Rohschinken,
Alpiise,) mit Kroketten wnd Tagesgemiise 34.00

Zircher Kalbsgeschnetzteltes mit Ristl 3F.00

Flletsteak vom Rind malt Kriuterbutter
200 @r./150 ar.

* nature 49.00/29.00
o in der Pfefferkruste 51.00/41.00

Beilagen nach wahl: Powumes frites, Kroketten, Petersilienkartoffel,
Salzkartoffel, Rels, Gersotto sowie Tagesgemiise

W’LLolspez’LaL’Ltﬁtew:

Rehpfeffer hausgebeizt 29.50
Hirschpfeffer hausgebeizt 28.00
Hirschschnitzel mit stelnpilzen 2F.00
Rehgeschnetzeltes mit Travben 35.00
Hirschoeschnetzeltes mit Elerschwiimumli 34.00

Bellagen zum Wild:
hausgemachte Spitzle, Rotkraut, Rosenkohl, Rotwelnbiring mit Prelsel-
beeven, karamellisierte Mavronl

Gerne servieren wir auch kleine Portlonen: Redulktion CHF 5.00



auf Vorbestellung:

Chateauvbriand (ca. 450 gr.) wach Art des Hauses
mit Sauce Bearnaise, Gemiise, Bellage nach wahl, p.P.
ab 2 Personen

Fondues (auf Vorbestellung, ab 2 Personen )

Kise-Fondue Hausmischung

Kise-Fondue spezial
Gletscher-Fondue (Sennerel Pontresing) : Trl}lffet—clx\ampa@wer
Kriuter, Rischtigraben, Moltié-Moitié

3 cl Kirseh zum Brot dlppew

Fonoue chinotse, 120 gr. p.P.

Fondue bourgulgnonne, 180 gr.

Flelseh- und Flsehdeklaration:

unser Fletseh und Flseh stamumt aus Schwelzer Produletlon

59.00

26.00

29.00

©.00

49.00

49.00
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Desserts:
vermlcelles- Schokoladenmonsse mit Ritelizwetschgen 12.50
Kaffeezabalone mit Rumfelgen 12.50

caravelisierter Orangensalat
mit wallinussels und Grand Marnier 9.50

Panna Cotta mit frischen Fricchten 9.50

Creve brulée 9.50



