SONNTAGABEND, 8. OKTOBER 2017

UNSERE APERITIFEMPFEHLUNGEN

Hausgemachter schwarzer Johannisbeerlikdr mit Sekt aufgefullt 0,11 4.80

*Unsere alkoholfreie Empfehlung
*Alkoholfreier Sekt “Prikkler”, Weingut Zéhringer, bio 0,11 4.00
*Unser alk. freier Tgessaft:Melone/Apfel/Sellerie/Karotte 0.2l 3.50

UNSERE VORSPEISEN

BratkloBlesuppe 3.80
Apfel-Kirbisrahmsuppe mit gerdsteten Brennnesselsamen und Kerndl 5.80
Sulze vom Bodenseehecht mit Alb-Leisa-Salétle 8.50
Salat von der roten Bete mit Ziegenfrischkasepralinen im Kérnermantel 9.50

UNSERE HAUPTGERICHTE

Bruckfelder Lachsforellenmatjes mit Krauterdip und Bratkartoffeln 14.80
Bodenseefelchen ,,Miillerin Art* mit Salzkartoffeln und buntem Salatteller 20.80
Lachsforelle ,,Millerin Art” mit frischen Kréutern gefillt, Kartoffelgratin,Salat ~ 20.80
Bodenseefelchenfilets in Mandelbutter mit Salzkartoffeln, Salat 22.50
Bodenseefelchenfilets auf Apfel-Lauchgemiise mit Nudeln und Salat 23.20
Bodenseehechtfilets mit Krauterbutter, Reis und Salat 24.20
Schwartenmagen von der Hofmetzgerei Lutz und Minsterkdse vom Lehenhof
in Essig- Zwiebelsofle und Bratkartoffeln 11.20

Lammbratwirste mit Bratkartoffeln und buntem Salat 14.20
Hokkaido — Alb-Leisa — Curry mit Parmesan liberbacken, Reis und buntem Salat 14.30
Gegrillter Ziegenfeta auf Ofengemuse mit buntem Salat 14.50
Paniertes Kotelette mit groflem Salat 18.00

»Pilzpfanne®(Herbsttrompeten,Steinpilze,Champignons), Semmelknddeln,Salat  19.20
Schweinefilet in Apfel-Koriandersofe, hausgemachten Spéatzle und buntem Salat 19.50
»Cordon Bleu“ von der Bamberger Landpute mit rohem Schinken und

Heggelbacher Bergkase gefillt, Pommes frites und buntem Salat 19.80
Wildschweinmedaillon mit Preiselbeeren, Spatzle und Rotkraut 23.50
Minutensteak vom Hegauer Straull mit ,,Cox Orange — Hori-Bllle — Chutney®,

hausgemachten Kroketten und Salat 23.80
Kalbschnitzel mit frischen Steinpilzen, Nudeln und Salat 25.80

UNSERE DESSERTS

*Fiir die kleinen Dessertgeliiste

*Panna cotta mit roter Grutze im Gléasle 3.50
*,Affogato” (heilSer Espresso mit einer Kugel Bio-Vanilleeis) 4.00
*Schokimousse mit Zwetschgenkompott 6.00
*Apfelfladle mit Bio-Vanilleeis 6.80

*Kasedessert von der Hofkéaserei Heggelbach mit Tomatenmarmelade und Brot  8.50

Seniorenportionen unter Abzug von € 1.50.
Bei Fragen zu Allergenen wenden Sie sich bitte an unser Servicepersonal.




