
Madame,  Mo n sieur 

L’équip e du R est o -Lo ung e D u C hât eau  

Vo us  so uhait e  la  bien v en ue 

Et  vo us  in vit e  à  vo yag er  à tr aver s   

Les  s aveur s  et  les  p arfu ms 

D e n o t r e  cuisin e  con co ct ée  d e  p r éfér en c e    

Avec  des  p r o duit s  r égio n aux issus de   

l ’ ag r icult ur e  r esp ect ue use de  l ' en vir o nn em en t .  

   C a rl o   Ga r zill i    .  



Po t a ge  du jo u r  
9 . 5 0 

*** 

Fi l et  de  boeuf Rossi ni   
Avec f oie  gras  de canard du Su d-Ou est   

Sau ce  Madère  et  t ruf f e  noire  
A ccomp agné  de   raviol is  f arcis   

à  la  t ruf f e noire  du Su d d’It alie    

5 9 . 00 
*** 

Cr ème b rû l ée  par f u mée  à  
l ’or a nge   

1 1 .00  
 

L e  me nu  c o mple t  

7 2. 50 



SUGGESTIONS D’ORANGES TAROCCO DE SICILE 

Queues de gambas à l ' a i l    
f lambées au Coin treau  

Sur li t  de sa lade d’oranges , 
fenoui l e t  p i st aches 

à l ’hui le d’o lives  ext ra v i erge  

  25.00 

L’entrata 
 

Saccot t in i  a l  prosciut to d i  Parma  
Pâtes  fraî ches farci es  au j ambon de Parme,  

à  la  crème d’oranges  
gri ssini  roulés  e t  

 copeaux de Parmigiano  Reggiano 

 37.50 

La pasta 
 

Boeuf à l’orange   
Émincé de filet de boeuf  

Sauce crème à l’orange  et  pignons grillés   
 crêpe  à l’orange flambée au Cointreau 

  41.00 

Il secondo 
 

Tiramisu à l’orange   

et pistaches caramélisées  

  13.00 

Il dessert  
 



Pizza Pulcine l la  
Pâte à p izza bio  

Sauce tomate b io,  Mozzare l la  bio  
14.00 

Spaghet t i   
à la  sauce tomate bio  

15.00 

LES ENFANTS ET LES PLUS GRANDS 

Gnocchi  al la sorrent ina 
Gnocch is  de pommes de terre à la  sauce  tomate bio,   

mozzare l la  b io,  bas i l ic  e t  Parmig iano Reggiano  

19.00  

Avec chaque menu enfants  

Une boule de sorbe t ou g lace ar t isanale au cho ix 

Cheeseburger maison Bio  
Sauce maison,  pommes a l lume ttes  

130 gr 23.00   double :  260 gr 28.50 



Salade ver te                                                     6.00 
Sauces à choix :  Vinaigre ,  Ba lsamique , 

Ci t ron ou  b lanche  à  l a mou tarde anc ienne   

Bruschet te à  la  t oma te                                       12 .00 

Bruschet te  mixtes                                            16 .00 

Salade gourmande                                           29.50 
Mesc lun, magret  de  canard fumé  et 

 escalope  de  fo ie  gras du  Sud-Ouest  pôelé , 
 v inaigre t te  de frambo ises  

Salade de rucola e t  Copeaux de Parmig iano  

Sauce au ci t ron  
Entrée   12.50    Por t ion   17.50 

Salade de chèvre chaud  
aux d ifférents  parfums  

Entr ée   21 .00    Por t ion   27 .00 

Salade  mêlée                 Entrée   9.50    Por t ion   16 .00 

Carpaccio de boeuf bio  
à  la  f leur de se l  de Camargue 

copeaux de  Parmiggiano Reggiano 
e t  ruco la 

Parfum au cho ix: 
t ruffe bl anche    ou     c i tron 

Entr ée    24.50   Por t ion   32.50 

Carpaccio de chevreui l  
copeaux de  Parmiggiano Reggiano  et  ruco la 

hu i le  de  gra ines de  courge   
e t  se l rose  de l ’Himalaya   

Entrée    24.50   Por t ion   32.50 

Po tage fra is  du jour  
 Entrée   9.50    Por t ion   15 .00 

ENTREES  



L A PASTA 

Spaghet t i   c ’a pummarola 
 tomates  fra îches ,  a i l  e t  bas i l ic  

Entrée   18.00     Por t ion   22.00 

Spaghet t i  a l le  vongole  veraci  

 se lon arr ivage  

Entr ée    22.50     Por t ion  27.50 

Ravio l i  a i  f ichi  
Raviol is  farc is  de f igues et  Pecor ino. Sauce à la   crème 

de Mascarpone e t  pes to de noise t tes  maison  

Copeaux de Pecor ino Sardo  

24.00 

Lasagna bolognaise maison   
Elaborée avec des produ its  Bio  

28.50 

Lasagna de l Pastore  
Fromage de chèvre,  ar t i chau ts ,  

 tomates  séchées ,  o l ives  noir es  bio,  

 noix bio,   

copeaux de Parmig iano Reggiano et  m ie l  de f leurs  

28.50 



Riso t to broccol i  ,  vongole  veraci   e  scampi 
Risot to aux brocol is ,  vongole verac i ,  langoust ines  

Toma tes  cer ises ,  pes to de p is taches maison 

 copeaux de Parmig iano Reggiano  

36.00 

Riso t to au Homard, 
aux clément ines e t Prosecco 

copeaux de Parmigiano Reggiano 

42.00 

Riso t to al  tar tufo  
Risot to à la  truffe d’été d’Italie e t  copeaux de Parmigiano Reggiano 

36.00 
 

Avec Noix de Sain t- Jacques poê lées  

42.00 

I  R ISOTTI 



L A MER 
Trio de la mer gr i l lé   

Fi le t  dorade,  ca lamars  
e t  crevet t es  sauvages 

Ser vi  avec pommes de terre écrasées aux f ines  herbes  

Salade ver te sauce c i tronnée  

se lon arr ivage  

38.50 

Sauté  de la mer  
aux piments d ’ I ta l ie   

Vongole verac i ,  moules  et  Crevet tes         

se lon arr ivage  

Ser vi  avec croû tons à l ’a i l  
Ent rée   24.00     Por t i on    29.50  

Moules mar in ières                       

pommes fr i tes  a l lume ttes  
27.50 

 

Pavé de saumon Bio d ’ Ir lande  
e t  creve t tes sauvages  

Sur fondue de fenou i l  

 sauce à l ’orange Tarocco de Sic i l e  

Raviol i  de r ico t ta  e t  bas i l ic  
 

41.00  



L a  Tr a dit io n  du Châ t ea u 

F i le ts  de Perche meunière,  du lac  

de Neuchâtel  ou Léman 

36.00 

Tar tare de  f i l e t  de b uf  

coupé au cou teau 

120g   32.00   -  180g  38.50 

Entrecô te de cheva l     200g   36.00 

F i le t  de boeuf       180g   39 .50 

Médai l lons  de f i le t  mignon de Porc 

180g  33.50 

Sauce en  

Suppléments :  

 

Aux mor i l les   1 1 .00               Crème de truffe d ’é t é   
9.00 

Poivre ver t    3 .00           Café de Par is  ma ison  
3 .00    

Nos ardoises  

Ser vies  avec ses  4 sauces maison  

Pavé de Cheva l  300 g          49.50  

F i le t  de Boeuf 300g           55 .00 

Avec foi e gras   

poêlé du Sud Ouest  15.00 

Les garn i ture au choix sont :  
Pommes fr i tes a l lumet tes, r iz basmat i  , 

Papparde l le , ou pommes natures 

Provenance de nos viandes :   

Boeuf e t  Porc : Suisse 

   Cheva l :  Canada                           



L A PIZZERIA 

Margher i ta:       Tomates  bio,  Mozzare l la  bio e t  bas i l ic  16.00 

Regina Margher i ta :        Tomates  bio,  Tomates  cer ises ,  ,  Mozzare l la  di  bufa la  bio e t  bas i l i c                                 
21.00 

Napole tana:  Tomates  bio,  Mozzare l la  bio,  Olives  noires  bio de Kalamata ,  Câpres au gros se l  mar in,   

                                                                                                Ancho is  Msc,  e t  or igan bio  20.50 

Or to lana:  Tomates  bio,  Mozzare l la  b io ,  Mozzare l la  di  bufa la  bio,  Tomates  cer ises ,  

                                                                        Auberg ines  et  Courge t tes  gr i l lées ,  or igan b io  23.00 

4 stag ion i :  Tomates  bio,  Mozzare l la  bio,  Jambon cui t ,   Champignons ,  Olives  noires  bio de Kalamata  

                                                                                                     e t coeurs  d’Ar t ichauts   24.00 

Dama b ianca : Mozzarel la  bio,  Mozzare l la  di  bufa la  b io,  Rucola ,  j ambon de Parma et   

                                                                                        copeaux de Parmig iano Reggiano  
26.00 

Parmigiana: Tomates  bio,  Mozzare l la  b io,  Mozzare l la  di  bufa la  bio,   Auberg ines  gr i l lées ,   

                                                    j ambon de Parma ,  copeaux de Parmig iano Reggiano et bas i l i c  26.00 



N’duja Calabrese :  Tomates  bio,  Mozzare l la  bio,  Mozzare l la  di  bufa la  bio,  N’duja ,  Oignon rouge,   

                                                    Olives  noires  b io de Ka lama ta ,  Toma tes  cer ises  e t  Origan b io                      
25.00 

4 formaggi  e noci  :   Mozzarel la  bio,  Taleggio,  Gorgonzo la ,  copeaux de Parmig iano Reggiano  

                                                                                                                    et Noix bio                       
25.50 

Pastore :    Mozzarel la  bio,  Fromage de chèvre  mie l  de f leurs  et  Pignons gr i l lés   24.50 

Padrone : Tomates  bio,  Mozzare l la  b io,  Mozzare l la  di  bufa la  bio,  Bolets ,  Jambon de Parma ,   

                                                                           Tomates  cer ises  et  Hui le  à  la  truffe blanche  
27.50 

Sicula :    Tomates  bio,  Mozzare l la  d i  bufa la  bio,  Aubergines  fr i tes  e t  R icot ta  sa lée                                              
24.00 

Trevig iana :     Pesto de bas i l ic ,  Mozzare l la  bio,  Trévise cu i te ,  Gorgonzola ,  Tomates  cer ises  

                                                                                                                    e t  Noix bio                      
25.00 

Real  carpaccio :  Mozzare l la  bio,  Mozzare l la  d i  bufa la  bio,  Rucola ,  Carpacc io de boeuf bio,  

                                                     copeaux de Parmig iano Reggiano et Hui le  à  la  truffe blanche                        34.50 

L A PIZZERIA 



SUGGESTIONS DE VINS AU VERRE 
LES BL ANCS 

Vaud - Bonvi l lars  -  CVB  - 3 Cépages   
Assemblage de Doral, Gewürztraminer et Sauvignon blanc. Ces cépages se marient  

à merveille pour offrir un vin fruité et expressif.   

Couleur Jaune clair . Souple en attaque, puis dévoile finesse et longueur .  

Accompagne  les Poissons et coquillage  
 

1  dl  5 .00   boute i l le   36.50 

 

Sud Tirol  Al to Adige - Alo is  Lageder  - Chardonnay  

DOC mi l lésimé 

Couleur: Jaune paille pâle, avec un bouquet délicieusement frais, notes de fruits  
exotiques, de miel et d’agrumes discret.  En bouche, assez sec avec une acidité         

juteuse, des arômes d’agrumes et de légère épices.  Un compagnon léger et         
rafraîchissant, polyvalent avec un finale fin et un bon équilibre. 

 

1  dl  5 .00   boute i l le   36.50 

LES ROUGES  

Vaud - Bonvi l lars  -  CVB  -  Galot ta  Gourmand 
AOC mil lés imé 

Le Galotta est un cépage   issu de Gamay et de Ancellotta  

Couleur: violet sombre. nez: Mûre, cassis, épices, fèves de cacao .  

En bouche: puissante et structurée .                                           
Accompagne les viandes. le gibier et les fromages 

 

1  dl   7.00    boute i l le   49.00  

 

Sardegnia - Sel la  & Mosca - Tanca Farrà Alghero         

DOC mil lésimé 

Assemblage de Cannonau e t  Cabernet  Sauvignon 

Couleur rubis avec des reflets grenat. Joli parfum de baies et des noix, ainsi qu’une belle 
touche épicée provenant de sa maturation en fût de chêne. En bouche, c’est un vin        

structuré, bien juteux. Équilibré et bien balancé, sa finale est de bonne stature avec un 
rappel d’arômes d’épices.  Accompagne  pâtes, chasse, viandes rouges, et fromages.  

  

1  dl   7.70    boute i l le   54.00    Magnum  110.00 
 

 

 
 

 


