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SUGGCESTIONS D ORANGES TAROCCO DE SICILE

<

[ ennala
La pasia

Queues de gambas 4 1 ail
flambées au Cointreau
Sur lir de salade d oranges,

Saccortini al prosciutto di Faria
Lates fraiches farcies au jambon de Farme,

g d la creme d oranges
fenouil et pistaches 5

s . rissini roulés et
d [ huile d olives extra vierge &

copeaux de Farmigiano Keggiano

25,00
50
I secondo
Poeuf 3 [orange I
Friince de filer de boeul Cssert
Sauce crenie 4 [orange er pignons griles Tianisu a [ovange
crege a1 orange Hanibée au Coinreau . ]
J ¢t pistachies caramelisées

LOO

13,00




LES INFANTS FT LES FLUS GRANDS

Pizza Pulcinella
Fare 4 pizza bio
Sauce romate bio, Mozzarella bio

14.00

Spagherti

d la sauce romate bio

15.00
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Grocchi alla sorrentina
Grocchis de pomimes de terre 4 la sauce tomate bio,
mozzarella bio, basilic et Farmigiano Reggiano

19.00

Cheeseburger maison Bio
Sauce maison, pommes allumettes

130 g1 23.00  double: 260 gr 28,50

Avec chaque menu entants
llne boule de sorbet ou glace artisanale au choix
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Salade Vé’l”iz:” N | % 0.00
Sauces 4 choix: Vinaigre, Balsamigue,
Citron ou blanche a la moutarde ancienne

Salade melee 45 Luiree g.50  fortion 16.00

=
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Bruschette 4 la tomate 12.00
Bruschette wmixtes 10.00
Salade gourmande 29.50

Mesclun, magret de canard fume et
escalope de foie gras du Sud-Ouest poele,
vinaigrette de framboises

Salade de rucola et Copeaux de Farmigiano

Sauce au citron
Luirée 1250 fortion  17.50

Salade de chevre chaud

aux difterents partuns
forrée 21.00 - Fortion  27.00

Carpaccio de boeut bio
d 1a fleur de sel de Camargue
copeaux de Farmiggiano Keggiano
et rucola
Farfum au choix:

trufle blancke —ou  citron
tuiree  24.50 Portion  32.50

Carpaccio de chevreud/
copeaux de Farmiggiano Reggiano et rucola

huile de graines de courge
et sel rose de [ Himalaya
tuiree  24.50 Portion  32.50

Potage frais du jour
Luiree  g.50  Fortion  15.00



IAPIST

Spaghetti ¢ a pummarola
roniates traiches, ail et basilic

furee 18,00  Portion 22.00

Spaghetti alle vongole veraci

selon arrivage

Luiree - 2250 Fortion 27.50

Ravioli ai fichi
Kaviolis farcis de figues et Fecorino. Sauce d la creme
de Mascarpone et pesto de noisettes maison

Copeaux de fecorino Sardo
24.00

Qb@

Lasagna bolognaise maison
Llaboree avec des produits Bio

28,50

Lasagna del Fastore
Fromage de chevre, artichaurs,
tomates sechees, olives noires bio,
1oix bio,
copeaux de Farmigiano Reggiano et miel de fleurs

28,50



[ KISOT'T]
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Kisotto broccoli , vongole veraci e scanpi
Kisorto aux brocolis, vongole veraci, langoustines

lomates cerises, pesto de pistaches naison
copeaux de Farmigiano Keggiano

L s6.00
Risotto au Homard,

aux clementines et Prosecco
copeaux de Fumigiano Keggiano
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Risotro al tartufo
Risotto 4 la trutfe dae dlialie et copeaux de Farnigiano Reggiano

0% 30.00

Avec Noix de Saint-facques poclées
% 42 .00



[rio de la mer grille 25

Filet dorade, calamars
el Creveries Sauvages
Servi avec pomimes de terre écrasées aux tines herbes
Salade verte sauce citronnce
selon arrivage

38,50

Saure de la mer
aux piments d fralie

Vongole veraci, moules et Crevertes
selon arrivage
Servi avec croons 4 1 ail
tuiree 24,00 Portion  29.50

A

Moules marinieres %4

74’6‘ &0 \S\‘o

poninies Irites allumertes

27.50

Lave de saumon Bio d Triande
el Crevertes Sauvages

Sur fondue de fenouil
sauce d [ orange larocco de Sicile
Ravioli de ricota et basilic

41.00



Lo Tradition & Chiteaw

e
Filets de Perche meuniere, du lac ;

de Neucharel ou [ éman

56.00 Fnurecate de cheval 200 6. 00

Jartare de filet de boeuf Filet de boeu!  180¢  39.50

COUPE au couteau
120§ 3200 - 1808 3850 Medaillons de filet mignon de Forc
1808 33.50
Sauce en  Aux morilles 1.00  Creme de truffe d'eie — Poivee vert  3.00  Cale de Faris maison
Supplemens: 9.00 3.00
Nos ardoises fave de Cheval 500 g 49.50

——Ea o, .

Servies avec ses 4 sauces maison Filet de Boeuf 5008 55.00

Avec loie gras Les garniture au choix sont: Frovenance de nos viandes:
poele du Sud Ouest 15.00 Fomies Irites allumertes, riz basmair , Boeut et Pore: Suisse

Fappardelle, ou pommes natures Cheval: Canada



LA PIZZER
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Margherita: — Tomates bio, Mozzarella bio et basilic 16.00
Kegina Margherita: — Tomates bio. Tomaies cerises, . Mozzarella di bufala bio et basilic \V
2100

Napoletana: - Tomates bio, Mozzarella bio, Olives noires bio de Kalamata, Capres au gros sel marin,

Anchois Msc, et origan bio 20.50

Ortolana: Tomaies bio, Mozzarella bio, Mozzarella di bufala bio, Tomates cerises, v

Aubergines et Courgeties grillees, origan bio 23.00

4 Stagioni: Tomates bio, Mozzarella bio, Jambon cuir, Champignons, Olives noires bio de Kalamata

et coeurs d Artichaurs 4.00
Datia bianca: Mozzarella bio, Mozzarella di bufala bio, Rucola, jambon de Parma et
copeaux de Farmigiano Keggiano
Farmigiana: Tomates bio, Mozzarella bio, Mozzarella di bufdla bio, JAubergines grillees,
206.00

Jambon de Parma, copeaux de Parmigiano Regsiano er basilic



LA PIZZERA
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N duja Calabrese : Tomates bio, Mozzarella bio, Mozzarella di bufala bio, N duja, Oignon rouge,
Olives noires bio de Kalamata, lomates cerises et Origan bio
4 lorma 1907 € N0CT : Mozzarella bio. laleggio. Gorgonzola, copeaux de Parmigiano Reggiano
et Noix bio

fastore:  Mozzarella bio, Fromage de chevre miel de fleurs et Pignons grilles

Fadrone: Tomates bio, Mozzarella bio, Mozzarella di butala bio, Bolets, Jambon de Parma,

Jomates cerises et Huile a fa truffe blanche

Sicula:  Tomaies bio, Mozzarella di bufala bio, Nubergines frites et Ricota salee

[revigiana :  Iesto de basilic, Mozzarella bio, Trevise cuite, Gorgonzola, Tomates cerises

et Noix bio

Keal carpaccio: Mozzarella bio, Mozzarella di bufala bio, Rucola, Carpaccio de boeuf bio

copeaux de Parmigiano Resgiano er Huile a la truffe blanche

i

25.00
25.50
24.50
27.50
24.00

25.00

34.50



SUGCCLSTIONS DE VINS /Ul VERRE

LES BIANCS
Jaud - Bowvillars - (VB - 3 (&pages

Jlsseniblage de Doral, Gewirziraminer er Saavignon blanc. (es cpages se naricn
a merveille pour ol un vin 1 ex expressil.

Couleur faume clair . Souple en anaque, puis devoile firesse et longueur,

©

1dl 5.00 bouteille 30.50

Jlcconpagne les Foissons et coguillage

Sud Tirol Mo Adige - Allois Lageder - Chardonnay
DOC millesime

Coulewr: faune paile pale, avec un bouguer delicieusemen fais, notes de fruis
exotiues, de miel e d agrumes discrer. [ boucle, assez sec avec une acidie
Juteuse, des arduies d agrues et de fegere cpices. U conpagnon leger e
ratraichissan, polyvalen: avec un fiale fin et un bon équilibre,

1dl 5.00 bhouteille 30.50

ALOIS LAGEDER

LES ROUGLS

Vaud - Bonvillars - (VB - Galotta Gourmand

AOC millesime
Le Galotia est un cpage - issu de Garmay et de flncellotia

Coulerr: violer sontbre. 1iez: Mire, cassis, €pices, 16ves de cacao.

L1 houche: puissane e sirucuurce .
Acconpagrie s viandes. le gibier et les fromages

waw  rdl z.oo  bouteille 49.00

Sardegnia - Sella & Mosca - Tanca Farra Alghero
DOC millesime
Assemblage de Cannonau ef Cabernet Sauvignon

Coulewr rubis avec des refless grenat, Joli pariftn de baies e des noix, ainsi qu ane belle
louiclhe évicce provenant de sa matraiion en 12 de chene. 1 bouche. ¢ ést un vin
suruciure ien juteu. Fquiline et bien balinee. sa fiuale st de bonne siature avec un
1appel dardwies d épices. Alcconpagne paies, chasse, viandes 1ouges, et fomages,

1dl ;.70 bouteille 54.00  Magnum 110.00
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