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DIREKTER ZUGANG ZUM ERLEBNISBAD SCUOL
Suppen
Vorspeise Portion
Tagessuppe SFr. 580 STr. 7.80
Kraftbriihe mit Ei SFr. 5.80 SFr. 7.80
Tomaten-Crémesuppe mit Rafimrosette STr. 5.80 SFr. 7.80
Kiirbis-Crémesuppe STr. 580 STr. 7.80
Biindner Gerstensuppe SFr. 5.80 SFr. 7.80
Ungarische Gulaschsuppe SFr. 5.80 SFr. 7.80
Kalte Vorspeisen
CrevettencocKtail ,Calypso SFr. 14.50
Meeresfriichtesalat "Maison" SFr. 15.00 SFr. 19.00
Falbe Melone mit Biindner Rohschinken SFr. 15.00 SFr. 19.00
Mozzarella & Bufala auf Tomaten-Carpaccio mit Pesto SFr. 16.00
Gerducherter Gronland-Lachs mit Meer-Rettich-Sauce SFr. 16.00 SFr. 24.00
Rinds-Carpaccio nach Art des Hauses
mit Triiffelol und Knoblauchbrot SFr. 16.00 SFr. 24.00
Geriiuchertes Forellen-Filet mit Sauerrafim-Kriuter-Dip SFr. 14.00 SFr. 22.00
‘Warme Vorspeisen
6 SchnecKen im Hiuschen an einer rassigen, hausgemachten Kriuterbutter SFr. 16.50
Gambas (Scampis), wie Sie die Spanier licben, in Ofivendl
gebraten mit Knoblauch, Peperoncini und frischen Krautern SFr. 18.50
Safran-%’.s‘otto mit Parmesan und Rucola SFr. 14.50
ab 18.00 Uhkr:
3 StiicK Bruschetta (Kleine getoasteten Weissbrotscheiben)
mit Tomatenwiirfel, Basilikum, Olivendl und Knoblauch SFr. 9.50
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Teigwarengerichte
Vorspeise Portion
Spaghetti Napoli SFr. 10.50 SFr. 15.50
Spaghetti Bolognese SFr. 12.50 SFr. 17.50
Spaghetti aglio, olio, peperoncini SFr. 12.50 SFr. 17.50
Spaghetti al pesto SFr. 12.50 SFr. 17.50
Penne all arrabbiata mit Peperoni und Knoblauch
(sehr pikant) SFr. 13.50 SFr. 18.50
Spaghetti ,Carbonara® SFr. 14.50 SFr. 19.50
Penne mit Rauchlachs an einer Dill-Rahimsauce SFr. 15.50 SFr. 20.50
Spaghetti mit Riesencrevetten
Peperont, Knoblauch, Olivendl, pikant SFr. 24.50
Linguine mit Gemiise an einer Safran-Crémesauce SFr. 13.50 SFr. 18.50
YFagottini al Tartuffo” (Kleine Ravioli mit Triiffel-Fiillung)
an einer feinen Rahmsauce SFr. 15.50 SFr. 20.50
Salate als Vorspeise
Blatt-Salat (mit italienischer oder franzdsischer Sauce) SFr. 7.50
Gemischter Salat (mit italienischer oder franzésischer Sauce) STr. 8.50
Niissli-Salat “Mimosa"
(mit Speck und gehacKtem Ei an einer franzdsischen Sauce) SFr. 12.50

Salat-Variationen als JHauptspeise”
Cdsar’s Salat mit saftig gebratenen Poulet-Streifen (franzdsisches Dressing)

(Eisberg und griiner Salat mit Parmesan-Spinen) SFr. 18.--
Grosser Salatteller mit Fi (franzisisches Dressing) SFr. 16.--
Chef-Salat (Vorderschinken und Kisestreifen) (franzdsisches Dressing) SFr. 18.--
Stedfleischisalat pikant, garniert (italienisches Dressing) SFr. 18.--
Waurstsalat garniert (franzésisches Dressing) SFr. 18.--
Wurst-Kisesalat garniert (franzisisches Dressing) SFr. 18.--
Thonsalat garniert (italienisches Dressing) SFr. 18.--
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Vegetarische VollwertKost
YFagottini al Tartuffo” (Kleine Ravioli mit Triiffel-Fiillung)
an einer feinen Rahmsauce STFr. 20.50
Pilz-Ravioli an einer Kriuterrahim-Sauce SFr. 19.50
St{ft‘dﬂ-ﬂRi.s‘at‘to mit Parmesan und Rucola SFr. 19.50
Gemischtes Gemiise-Curry mit Reis SFr. 19.50
Gemiiseteller mit Gemiise-Plitzfi und Salz-Kartoffeln SFr. 19.50
Ramoscher Quark-PizzoKels mit Wirsing an einer Rahim-Sauce SFr. 19.50
Vegetarische Capuns (mit Spitz(i-Teig und Gemiise gefiillte
Mangoldblitter) an einer Rahimsauce und Gemiise SFr. 22.50
Linguine mit Gemiise an einer Safran-Crémesauce SFr. 18.50
Liebe Kinder!

Damit Eure Eltern in Ruhe ihiren Apéritif trinken Kinnen, bringt Euch der OnKel oder die Tante
im Service gleich einmal-Set mit Buntstiften. Viel Spass beim Anmalen! Ganz gleich fiir welchen
leckeren Kinderteller Ihr Euch entscheidet - wir servieren Fuch in jedem Fall hinterfier einen
Kleinen Eisbecher - ofine Aufpreis!

Kindertell
MiKi Maus, Paniertes Schnitzel vom Kalb mit Pommes frites SFr. 15.--
Globi-Teller, Spaghetti mit Tomatensauce oder Fleischsauce SFr. 11.--
Mister Potato, Portion Pommes frites SFr. 7.50
Nils Holgerson, 5 TFischstibli mit Pommes frites SFr. 13.--
Miss Pigqy, ChicKen-Nuggets* mit Pommes frites SFr. 13.--
Donald Duck, 1 Paar Wienerli mit Pommes frites SFr. 13.--
Goofy, hausgemachte Spitzli an einer Pilz-Rahmsauce SFr. 11.--
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Traditionelles, empfohlen vom Chef

vom Lamm.
Zartes, medium gebratenes Lammriicken-Filet in einer
Kriuterkruste mit Rosti-KroKetten und Gemiise STr. 33.--

vom Kalb:
Wiener Schnitzel vom Kalb in der Pfanne gebacken

mit Pommes frites und Gemiise SFr. 33.--
Kalbsschnitzel ,Cordon Bleu” mit Vorderschinken und Kiise

gefiillt, Pommes frites und Gemiise SFr. 35.--
Ziircher Kalbs-Geschnetzeltes an einer Pilz-Rahmsauce

mit Rosti und Gemiise STr. 33.--
Kalbs-Saltimbocca ,d la romana*, mit Rohschinken und Salbei

umwicKelt, Safran-Risotto und Gemiise SFr. 33.--

vom Rind:

Medium gebratenes Rinds-Filet* an einer Pfeffer-Rahmsauce

mit Reis und Gemiise SFr. 39.--
SSurf and Turf*. . ., medium gebratenes Rinds-Filet* mit gebratene

Riesen-Crevetten an einer Hummer-Crémesauce mit Linguine und Gemiise SFr. 44.--
Medium grilliertes Entrecite* mit Kriuterbutter, Pommes frites und Gemiise SFr. 33.--
Zwiebel-Rostbraten vom Rinds-Entrecote mit Spitzli und Gemiise SFr. 33.--

vom ‘Wild:
Medium gebratenes Harsch-Filet ,Val Tavrii“ an einer Preiselbeer-

Rahmsauce mit hausgemachten Spdtzli, RotKraut und Gemiise STr. 39.--

Medium gebratenes Wildschwein-Filet an einer Pfefferrafim-Sauce
mit Quark-PizzoKels, Rotkraut und Gemiise SFr. 33.--

vom Pferd:

Medium gebratenes Pferde-Entrecite
mit Krauterbutter, Pommes frites und Gemiise SFr. 33.--
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vom Poulet:

Poulet* ,FHawaii®, zarte Gefliigelbrust an einer Curry-Crémesauce

mit TrocKenreis und Friichten garniert SFr. 29.--

vom Schwein.:

Rosa gebratenes Schweins-Filet an einer Pommery-Senf-Sauce

mit Nudeln und Gemiise SFr. 33.--

Schweins-Schnitzel ‘Wiener Art“in der Pfanne gebacken

mit Pommes frites und Gemiise SFr. 29.--

Saftig gebratenes Schweins-Platzli an einer Pilz-Rahmsauce

mit Rosti und Gemiise SFr. 29.--

vom Fisch:

Gebratene Riesencrevetten

an einer Hummer-Crémesauce mit Reis und Gemiise SFr. 38.--

Lachs-Forellen-Filet grilliert

an einer Dill-Rahmsauce mit Linguine und Gemiise SFr. 29.--

In Butter gebratenes Wolfs-Barsch-Filet mit Salz-Kartoffeln

und Rahm-Spinat SFr. 31.--
Warme Biindner Spezialititen

Ramoscher Kraut-PizzoKels

mit Wirsing und Speck an einer Rahimsauce SFr. 19.50

Cullas da Vna auf SauerKraut mit Speckwiirfeli SFr. 19.50

geraffelte Kartoffeln mit Rohspeck und Engadinerwurst in Knodelform

Capuns sursilvan an einer Rahmsauce SFr. 22.50

(mit Spitzli-Teig, Biindnerfleisch, Rohschinken und Speck gefiillte Mangoldblitter)
Tatsch mit Apfel- Mousse und Friichten garniert
Siisse Engadiner Eiermehlspeise SFr. 19.50
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FHausgemachte Pizzas ab 18.00 Uhr
Klein (24cm)  Gross (30cm)

.

Margherita
TJomaten, Mozzarella SFr. 13.90 SFr. 15.90

Pizza Napoletana

Tomaten, Mozzarella, Kapern und Sardellen SFr. 14.90 SFr. 17.90
Al Prosciutto

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken SFr. 15.90 STFr. 18.90
Quattro Stagione

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons,

Artischocken und Oliven SFr. 16.90 SFr. 19.90
Pezigine

Tomaten, Mozzarella, Thon, Peperoni, Zwiebeln, Kapern SFr. 16.90 SFr. 19.90
Frutti di Mare

Tomaten, Mozzarella, Meeresfriichte, Crevetten, Knoblauch ~ SFr. 16.90 SFr. 19.90
Diavolo sehr pikant

Tomaten, Mozzarella, Salametti, Peperoncini SFr. 16.90 SFr. 19.90
Bascaiola

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Champignons SFr. 16.90 SFr. 19.90
Al Fernando

Tomaten, Mozzarella, Salami SFr. 16.90 SFr. 19.90
Pizza Christiane

Tomaten, Mozzarella, Spinat, Spargel, Zwiebeln, Oliven SFr. 16.90 SFr. 19.90
Pizza Hawaii

Tomaten, Mozzarella, Vorderschinken, Ananas SFr. 16.90 SFr. 19.90
Pizza Crudo

Tomaten, Mozzarella, Rohschinken, Mascarpone und Rucola ~ SFr. 16.90 STFr. 19.90
Pizza Salmone

Tomaten, Mozzarella, Riucherlachs, Kapern und Zwiebeln SFr. 19.90 SFr. 23.90

Pizza Stgfano

Tomaten, Mozzarella, Riesen-Crevetten, ‘Peironi, Knoblauch SFr. 19.90 STr. 23.90
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FHausgemachte Pizzas ab 18.00 Uhr

Wie wir’s mit einer Pizza nach Ihrem Geschmack?

Grund- und Basis-Pizza ist mit Tomaten und Mozzarella. Sie haben nun die MoglichiKeit,
5 verschiedene Zutaten zu wihlen, und sich Ifire eigene Pizza zusammen zu stellen,

Jje nach Lust und Laune!
Grosse Pizza (30cm) zu SFr. 19.90 Kleine Pizza (24cm) zu SFr. 16.90
Vorderschinken Sardellen Meeresfriichte Mascarpone Kapern
Salami Gorgonzola Artischocken Ananas Crevetten
Salametti Peperoni Peperoncini Knoblauch Rohschinken
Gemiise Speck Zwiebel Mais Rucola
Champignons Thunfisch Spinat Fi Oliven
Raucherlachs (+SFr. 4.--) Riesencrevetten (+SFr.4.--)

Mitteilung an alle Giste

Gerne Kochen wir fiir Ste auch, auf Ihren Wunsch, glutenfrei, lactosefrei und vegan, bitte
nehmen Sie KontaKt mit unserem Service-Personal auf. Vielen Dank!

Wir garantieren, dass unser Fleischangebot aus folgenden Lindern stammt:

Rind: Engadin, Schweiz, Argentinien*, Paraguay*; Kalb: Engadin, Schweiz; Schwein: Schweiz;
Pferd: USA, Kanada Gefliigel: Schweiz, FranKreich; Lamm: Engadin, Schweiz, Neuseeland,
Australien, Harsch: Schweiz, Neuseeland

Der grosste Teil unseres Fleisches Kommt aus einheimischer Viehzucht. Ausnahme gelegentlich:
Gefliigel (CH + F+ Brasilien) und Lamm (Neuseeland und Australien) und Rind (Schweiz und
Argentinien*, Paraguay*)

*“Rann mit hormonellen Leistungsfordern erzeugt worden sein® oder” Kann mit nichthormonellen
Leistungsforderern, wie AntibiotiKa, erzeugt worden sein“
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