k

,Entdecken Sie die Vielfalt der
Aromenund Geschmacks-

ombinationen, die unserLandle
zu bieten hat. Guten Appetit!“

Monika und Karlheinz Hehle

's Leaba gniifRa

~.Mehdafu“ darf‘s immer sein, wenn‘s um Ge-
nuss geht. Kommen Sie mit und tauchen Sie
eininunsere Weltderregionalen Kostlichkei-
ten. Essen und Trinken zelebrieren wir als Fest
— als Fest fir Leib und Seele.

Wir kochen mit Herzblut und bleiben mit Be-
geisterung bei unseren kulinarischen Wurzeln.
In unsere Topfe wandern nur qualitativ hoch-
wertige Produkte und Zutaten aus der Region.
Gesundes Wild und Mangalitza-Schweine
kommen aus der Eichenberger Jagd oder
ausunseremeigenen Gehege. Frische Krauter

und knackiges Gemuse aus unserem Garten
oder aus benachbarten Landwirtschaften. ,Und
da himmlische Kas‘!“ — der reift geduldig in den
Nachbarorten. Ein Feinschmeckerpool aus hochwer-
tigen Produkten, der es uns ermdglicht, unsere traditio-
nelle Kiiche kreativ und auf haubengekrontem Niveau zu
interpretieren.

Dazu vollendete Begleiter im Glas. Hervorragende internationale und dster-
reichische Spitzenweine lagern in unserem Weinkeller. Darunter ,bsundrige
Tropfle“von mehrals 15 Winzern aus dem Bodenseeraum.

Apropos Wein: Der ,Mehdafu“ ist ein vollmundiger Cuvée aus Bernecker
Diolinoir und Blaufrankisch. Eine exklusive Kreation zum 50er des ,Schon-
blick“wurde delikater Namensgeber fir unser Restaurant. ,Wohlbekomm's.*



APERITIF

Glas Mufangar

Apfelsekt vom Michelehof in Hard
Glas Winzersekt

Weingut Aufricht, Meersburg

Glas Bodensee Secco

Weingut Schaugg, Nonnenhorn
Glasalkoholfreier Sekt Rosé
Winzergenossenschaft Meersburg
GlashausgemachterHolunderbliitensirup
mit Sekt aufgespritzt

Glas hausgemachtes Quittenextrakt
mit Sekt aufgespritzt
CocktailBodensee

€5,20
€5,50
€5,20
€5,20
€5,30
€5,30

€7,90

Krauteressenz, Landle Johannisbeersaft mit Winzersekt

Egger Walder Spezial Bier

TAGESWEINE

Blanc de Noir vom Spatburgunder 2016
Winzergenossenschaft Meersburg
elegante Note, feinfruchtig mit Schmelz
1/81

0,751

Miiller-Thurgau vom Rebhof 2015

Weingut Ulrike Schaugg, Nonnenhorn
fruchtbetont, frische, belebende Saurestruktur
1/8 1

0,751

Blauburgunder vom Rosenberg 2014
Weingut Kasper Wetli, Berneck
elegant, feine Wirze, Erdbeeraromatik
1/81

0,751

Walgauer Zweigelt 2014
Weingut Dietmar Gohm, Diins

eine fruchtbetonte Raritat vom Pfarrhofbichel

1/81
0,751

€3,60

€ 4,90
€29,20

€ 4,70
€28,20

€ 5,10
€31,00

€ 4,90
€29,40



Landlement

Lardo vom ,, Arche” Mangalizaschwein
dazu Spargel Creme
Championsalat mit Kren
Ruccola, Sesam
aus unserem Wildgehege und Garten

% %k %k k

Suppe vom Blutampfer
lauwarme Bodensee - Felchenfilets, rote Zwiebel
mit Mufangar - Apfelschaumwein
Bauer — Albert Blichele, Hard

Kk Kk
Uberraschungsgang
GENUSS (nur mit Weinbegleitung)
REGION *okokk
OSTERREICH Das Beste vom Landle Kalb

an feinwdrziger Frihlingskrautersauce
Bramata vom original Riebelmais
in der heurigen Kartoffel
junge Mohren, Tettnanger Spargel

% %k %k %k

Bauer- Fesslerhof, Eichenberg
Zweierlei von der Erbeere
dazu Heumilch — Pralinen Eis
Bauer — Diermaier, Lindau

oder
s’beschte Eck
Vorarlberger Kaseauswahl
Sennereien — Hinteregg, Bantel, Lutzenreute
49,00

Weinempfehlung

Rothner Rheinriesling 2016
Weinbauer — Michael Nachbaur, Rothis
29.60

Landle-Menii mit Weinbegleitung
Mit einem Uberraschungsgang, werden zu den Gerichten
vier passende Weine gereicht, die Ihnen erklart werden.
€69,00



LANDLE A LA CARTE

Vorspeisen und Suppen

Fischkreation ,,Bodensee
Zander, Felchen und Raucherforelle
zubereitet als Mousse, Terrine, Tartar

mit Eichenberger Frischkasemousse, an feinen Saucen

Zauber derRegionverbundenmitderJahreszeit

Dinkelpalatschinke

mit frischem Spargel gefillt

an feinwurziger Barlauchsauce
Frahlingsgemiuse

,Bouillabaisse Bodensee“ (Fischsuppe)
verschiedene Fische wie Felchen,
Lachsforelle und Zander, dazu Flusskrebse,
Safransauce mit Fenchel und buntes Gemlise

Vorarlberger Kasesuppe
mit Brotwurfele
KlareSuppevom Tafelspitz
mit Krauterfladle

Hauptgerichte

Eichenberger Lammriicken, rosa gebraten
in feinwdrziger Krauterkruste

an Rotweinsauce, knusprige Rosti

Bohnen im Speckmantel auf Ratatouille

Geschmorte Landle Kalbsbackle
an kraftiger Rahmsauce mit Krautern,
Riebel-Serviettenknddel, Gemuise zur Jahreszeit

Filetsteak vom heimischen Rind
Rotwein-Schalotten-Sauce, gratinierte Kartoffeln,
Gemiise zur Jahreszeit

Fischfilet fangfrisch aus unserer Region

an cremiger Weil3weinsauce, hausgemachte Nudeln

mit Jungzwiebeln und Zucchini

Ein vegetarisches Erlebnis
eine saisonbezogene Uberraschung

BauernschmausimFriihling

Salt in Bocca vom Schweinsriicken
zarte Lammkotelette mit Spargelrisotto
Putenbrustschnitten in Barlauchkruste
Mangold, junge M6hren

delikate Saucen

€15,50

€15,60

€15,70

€ 6,40

€ 5,60

€33,40

€25,40

€33,20

€26,60

€23,60

€26,00



Lust auf ein Abenteuer?

Lassen Sie sich entfiihren auf eine ,gschmackige® und abwechslungs-
reiche Genuss-Reise durch die Bodensee-Region. Entdecken Sie Neues
und Altbekanntes in unserer kleinen kulinarischen Enzyklopédie — z. B.:
Eichenberger Lamm // Reh vom Pfanderstock // Fisch vom Bodensee
Orginal-Riebelmais // Sig // Gemiise aus dem eigenen Garten

5-Gange-Menti € 56,00
7-Gange-Menii € 71,00
9-Gange-Menii € 90,00

MitWeinbegleitungab€ 18,00 (4 Weine)



DESSERT

Buntes Potpourri
fruchtige Kostlichkeiten

Heumilch - Schokoladensoufflé
und Bananeneis in Karamell

Landle-Menii-Dessert

({3

Créme Brilée von der ,,Walderschokolade
dazu Rhabarbersorbet auf Meringue

oder

Vorarlberger Kaseauswahl

mit hausgemachtem Apfelbrot
grof3:

klein:

,DA KAS"

€ 8,80

€ 8,60

€ 8,60
€ 8,90

€14,20
€ 9,90

Pikanter Gaumenkitzel erwartet Sie in unserem gut sortierten
Kasewagen. Zum Beispiel vom Meistersenn Michael Heinzle von
der Sennerei Lutzenreute. Er gewann in Grenoble 3-mal Gold fur
seinen Bergkase und 1-mal Gold fur den Ruppert Dorfkase.

Lassen Sie sich verfuhren.

Bergkase %2 Jahr gereift // Sennerei Hinteregg-Jungholz
Bergkase 1 Jahr gereift // Sennerei Lutzenreute, Eichenberg
Bergkase %2 Jahr gereift // Sennerei Flrberg, Eichenberg

Emmentaler & Bachensteiner // Sennerei Sibratsgfall

Camembert // Sennerei Bantel, Mdggers

Brie von der Ziege // Edwin Berchtold, Schwarzenberg

HINWEIS // ALLERGENE // UNVERTRAGLICHKEITEN
Bitte teilen Sie uns lhre Unvertraglichkeiten mit.

Gerne informieren wir Sie jederzeit Gber mdgliche Allergene in unseren
Produkten und Gerichten. Unser geschultes Personal berét Sie gerne.



WEIN UND KASE

Rund um den Bodensee keltern zahlreiche Winzer Jahr fur Jahr

fur Spitzenweine. Karlheinz Hehle kenntsie fastalle. Im Gewdlbekeller
des Hotels Schonblick warten die edlen Tropfen auf ihre Verkostung.
Als leidenschaftlicher Sommelier schaut er aber auch gerne tber
den Tellerrand, deshalb ergéanzen internationale Topweine die
umfangreiche und fein sortierte Weinkarte perfekt.

Kase- undWeinverkostungen

Gehen Sie mituns auf Entdeckungsreise. Inunserem Weinkeller
wollen wir Sie Uberraschen mit einer feinen Symbiose aus Kase
und speziell dazu ausgesuchten Spitzenweinen — gewdirzt mit
viel Wissenswertem aus unserer Region.

Verkostungen ab 4 Personen // ab 32,00 pro Person

DIGESTIF

Die Bodenseeregion darf stolz sein — hochklassige Edelbréande,
Magenbitter und Likdre gibt es hier zu entdecken und manch
interessante Anekdote kbnnen wir dazu erzéhlen. Fragen Sie uns!

Ein kleiner Vorgeschmack

Subirer // von Albert Biichele . €7,90
Whisky, Gin und Rum // von Walter Pfanner €7,90
Williams//von Gebhard Hammerle €7,90
Kornelkirsche//vonJohannZauser. €7,90
Zibarte (Wildzwetschke) // Harald Schobel, Hochst. €7,90
Fraxner Kirsch // Peterhof, Fraxern. €7,90
Rothner Grappa// Franz Nachbauer, Réthis. €5,90
Griine Walnuss // Familie Aufricht, Meersburg . €790
VerieBerle (Apfel-Birne mit Anis) // Erwin Vogler, Eichenberg €5,90
Vogelbeerbrand // Prinz Hafele, Horbranz. €7,90

Appenzeller Alpenbitter €4,90



Vom Fisch bis zur Pute, vom Riebelmais bis zum Ziegenkése, von

der Walderschokolade bis zum Obst — unsere Lieferanten wollen

wir kennen. Damit alles frisch und knackig auf Ihren Teller kommt.
Landwirte aus unserer Region als Partner garantieren Topqualitat
und kurze Anfahrtswege.

Klaus Flatz, Hard // Putenfleisch, Putenprodukte

Fesslerhof, Hansjorg Fessler, Eichenberg //

Kalb, Schwein, Rind, Lamm

Martinshof, Bertram Martin, Buch //

Eier, Teigwaren, Dinkel

Richard Dietrich, Lauterach //

Riebelmais, Griel3 und Bramata, Most, Safte

Ingo Metzler, Egg // Ziegenkase, Ziegenprodukte

Molkeprodukte, Sig ,Walderschokolade®

Josef Diermeier, Lindau // Obst, Gemise, Kartoffeln

Patrizia und Otmar Gomm, Eichenberg // kalt gerducherter Speck
Gertraud Meusburger, Dornbirn // Ziegenkitz

Eichenberger Jagd und unser Wildgehege //

Reh, Damhirsche, Mangalitza-Schwein

Albert Biichele, Hard // Apfel, Edelbrande

Wolfgang Loretz, Horbranz // Wels, Fischzucht

Martin Winder, Dornbirn // Beeren, Marmeladen, Friichtesirup, Gelees

Von Bodensee-Fischern // Felchen, Egli, Zander etc.

SennereiHinteregg, Eichenberg//Bergkase Y2 Jahr gereift
Sennerei Lutzenreute, Eichenberg // Bergkase 1 Jahr gereift
Sennerei Bantel, Moggers // Camembert, Brie

Sennerei Sibratsgfall // Bachensteinerkase

Kaserebellen, Sulzberg // Bio-Emmentaler, Schnittkase

AMA-Gastrosiegel 101 953

+++ Vorarlberg -+




