
Vorspeisen oder für den kleinen Hunger …. 
 
   
   

Dammateller  
mit Rohschinken, Coppa 
Trockenfleisch, Speck, Käse 
und Urner- Hauswurst  24.- 

 
  

  Portion Alp-Käse             13.- 
 

Urner- Hauswurst mit Bergkäse auf Holzbrett 
zum selber schneiden     14.-  

 

Göscheneralp-Plättli 
 Ziegenkäse und Ziegentrockenwurst 
  auf Holzbrett zum selber schneiden  16.- 

 

   
  
  

Salate und sonstige Vitaminen … 
 

Als Vorspeise  

  Blattsalat mit Haus-Dressing  (G)(L)     8.- 
 

  Gemischter Salat mit Haus-Dressing  (G)(L) 10.- 

 
Als Hauptspeise … 

Grosser, bunter Salatteller mit Ei (G)(L)  17.- 
 

  Blattsalat mit gebackenem Ziegenkäse 
und Mango-Chutney    18.- 
  

  Wurst-/Käsesalat garniert    19.- 
 

 

 Aus dem Suppentopf  …. 
   

  Gerstensuppe mit Fleischeinlage   10.- 
 

Kraftbrühe natur        6.- 
 

   Kraftbrühe mit Ei       7.- 

     
    Fittness-Teller,  
    unsere Vorschläge  

   mit verschiedenen Salaten garniert: 

   
 
  Schweizer Pouletbrust  in Cornflakes paniert 24.- 
 
 

Natur oder Paniertes Schweineschnitzel (G)(L) 27.-  
   

5 Pouletflügeli    (G)(L)    19.-  
 

Egli-Knusperli mit Tartarsauce   22.-  
 

 

  

Käsespezialitäten 
 

Käsefondue (Hausmischung, ab 2 Personen, Preis pro Person) 

 

 mit oder ohne Knoblauch    25.- 
 
 mit Kräuter      26.- 

      Je weitere 100g auf Wunsch Aufpreis 8.- 

 
 

Fleischlos aber nicht lustlos 
 
 

     Farbenfroher Gemüseteller   
  mit Beilage nach Wahl (G) 20.- 
 

  
 
  
  «Damma»- Maccronen mit Kartoffeln,  

 Rüebli und Knoblauch 
   in einer feinen cremigen Käsesauce  19.- 

 
  Nudeln an Kräuter-Pesto mit Cherry-Tomaten 19.- 

 



 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Gluschtige Hauptspeisen 
 

   Rindsentrecôte (ca. 200g) mit hausgemachter  
   Kräuterbutter, Gemüse und Pommes frites 35.- 
 

  Paniertes Schweineschnitzel  
   mit Gemüse und Pommes frites   26.-    
 

  Schweinsschnitzel „Irene’s Spezial“  
mit Vorderschinken, Aprikosen  
und Urner Bergkäse überbacken 
Gemüse und Pommes frites   29.- 

 

  Bratwurst (fein) 

an Zwiebelsauce mit Pommes frites  18.- 
 

Schweinsrahmschnitzel 
an Pilzrahmsauce mit Nudeln   27.- 

 

Poulet-Flügeli    (G)(L) 
mit Pommes frites   5 Stück  18.- 

     Zusätzliches Stück  1.50 
  

Rassiger Staudamm-Burger mit 200g Rindfleisch,  
Urner Bergkäse und vieles mehr….  22.- 

Serviert mit Pommes frites  25.- 
 
   
 

    
 
Spätzli-Variationen 
 

So ganz nach IHREM Gusto 
 
 Bauernart 

   mit geräuchertem Speck,  
   Urner Bergkäse und einem Spiegelei  25.- 
 

  Rustikal 
   mit Urner Bergkäse und gebratenen Zwiebeln 23.- 
 

  Giardiniera 
   mit verschiedenen Gemüsesorten 
   und mit Urner Bergkäse überbacken  23.- 
 
   

 
  Gerne können Sie Ihr Spätzligericht weiter ergänzen mit: 

  (Basispreis  13.-)     
   Vorderschinken       4.- 

  Speck        4.- 
  Spiegelei     3.- 

       Zwiebeln      2.- 
Tomate      2.- 
Käse überbacken    6.- 

  
 
HERKUNGSDEKLARATION 

 Schweinefleisch,  CH/EU  Ziegenfleisch  CH Poulet  CH 
 Rindfleisch  CH/EU  Eglifilet RU  
   

ALLGERGIEN?  Über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder 
Intoleranzen auslösen können, informieren wir Sie mit einer separaten 
Aufstellung sowie unsere Mitarbeiter auf Anfrage gerne.     

Glutenfrei (G) und Laktosefrei (L) Speisen sind auf der Karte aufgeführt. 

(Alle Preise in Schweizer Franken inkl. 7.7% Mwst)

 


