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Zum Auftakt

Gerducherter Lachs 19,50
mit Senf-Dill-Sauce und Rucola

Krevettencocktail mit Avocado auf Salatchiffonade 19,--
Gebratene Kalbsmilken 16,--
mit Salatbouquet

Gebratene Entenleber 19,50
auf Randencarpaccio

Knackig und
gesund

Bunter Blattsalat mit Knoblauchcrofitons 8,50

Gemischter Salatteller klein 10,--
gross 17,--

Rigi-Salat 23,

Grosser Salatteller mit gebratenem Pouletbriistchen und Melone

Dazu unsere franzdsische oder italienische Sauce - hausgemacht!

Ein Stippchen
gefillig?

Tagessuppe 6,50
Vitznauer Bouillabaisse mit Egli und Felchen 13,--
Rindsconsommé mit Sherry und Gemiisestreifen 9,--
Tomatencremesuppe mit Gin 10,--
Orangen-Meerrettichcrémesuppe 9,--

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefirwertsteuer und Service.
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Fleisch hat iy, Saisom!
Pouletgeschnetzeltes 29,--
in griiner Thai-Currysauce
Kalbsschnitzel 38,--
an Steinpilzsauce
Wiener Schnitzel 38,--
der Klassiker mit traditioneller Garnitur
Ziircher Kalbsgeschnetzeltes 36,--
Rindsfiletstreifen siiss-sauer 29,--
auf Tagliatelle
LammentrecGte 39,--
in der Kriuterkruste
Rindsfilet "Surf & Turf" 51,-
mit Riesenkrevetten und Sauce Béarnaise
Chdteaubriand (ab 2 Personen) pro Person  56,--

Am Stiick gebratenes Rindsfilet mit Sauce Béarnaise,
einem reichhaltigen Gemiisebouquet sowie einer Beilage nach Ifirer Wah(

[Anereien fir 1o e

Geschnetzelte Kalbsleber 33,--
mit Zwiebeln und Krdutern in Madeira

Kalbsnieren 25,--
an Cognacrafimsauce

Gebratene Kalbsmilken ,--

mit Zwiebeln und Krautern

Herkunft von Fleisch und Fisch
Schwein: CH, Kalb: CH, Rind: CH, AU, NZ, Lamm: CH, AU, NZ, Poulet: CH, FR
Ente: FR, Stisswasserfische: CH, EU, RU, Krevetten: DK, VN, Lachs: NO

(Auslindisches Fleisch kann mit Hormornen, Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.)

7u cFm Pis‘cﬁ~ und Fleis, erichtent
eine Beilage ngef, Iﬁrefr‘gWaﬁ[

Reis Rosti

Tagliatelle Pomimes frites
Salzkartoffeln Kartoffelkroketten
Wedges Réstikroketten

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefrwertsteuer und Service.
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Fleischlos kann auch lecker sein...

Spaghetti mit Basilikumpesto 18,50
Gemiise-Risotto 19,50
Florentiner Rosti 23,--

mit Raclettekdse, Blattspinat, Knoblauch und Spiegelei

Steinpilz-Saccottini 24,--
auf Zitronen-Thymian-Schaum

Aus den Tiefen der Seen...

Felchenfilets Luzernerart 33,--
gebraten, mit Champignons, Tomaten und Kapern

Eglifilets Miillerinart 39,--

in Butter gebraten mit Krdutern

Zanderfilet auf Lauchgemiise 39,--
geddmpft, an Champagner-Kriutersauce

...oder lieber vom Meer?

Gebratene Riesenkrevetten 42,--
mit Knoblauch und Krdutern

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefrwertsteuer und Service.
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Fondue ist immer gese(ﬁg. .

Fondue Chinoise (ab 2 Personen) pro Person 60,--
Sie garen selbst, zartes, diinn geschnittenes Rind- und

Pouletfleisch in einer Gemiisebouillon. Dazu servieren

wir Ifinen verschiedene feine Saucen, Friichte, Essiggemiise

und eine Beilage nach Wahl.

Kiseforidue (ab 2 Personen) pro Person 25,--

Gourmet Burgers

Raclette Burger 26,--
mit Raclettekise, Eisbergsalat, Tomate, Essigqurken, roten Zwiebeln
und Spiegelei, dazu unsere BBQ-Sauce

Deluxe Burger (300q Fleisch) 31,--
mit gebratenem Speck, Cheddar Kdse, Eisbergsalat, Tomate, Essiggurken
Chicken Burger 25,--

mit Pouletfleisch, Eisbergsalat, Tomate, Essiggurken, roten Zwiebeln und
Curry-Mayonnaise

2

Wenn es Ifnen bei

1
S0gen Sie g .1 9¢fallen fat,
sollten Sie widereryy Arten e Wejter
sagert Sie es ity 1, " Beanstandung habe!”

- Herzlichen Dark.
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CORDON BLEU VARIATIONEN

1. Traditione(l, mit Vorderschinken und Kise gefiillt
The real one, filled with cheese and ham
2. Spanische Art, mit Chorizo und Mozzarella
filled with Chorizo and Mozzarella
3. Forsterart, mit einer Pilzfiillung
with mushroom filling
4. Italienische Art, mit Gorgonzola und Rohschinken
filled with blue cheese and raw ham
5. Florentinerart, mit Spinat und Knoblauch
filled with spinach and garlic
6. Mediterrane Art, mit getrockneten Tomaten,
Basilikum und Mozzare(la
with dried tomatoes, basil and mozzarella cheese

Cordon bleu mit Kalbfleisch (veal) Fr. 37.--
Cordon bleu mit Schweinefleisch (pork) Fr. 27 .--

7. Vegetarisches Sellerie-Cordon blew
mit Gemiisefarce und Sesam
vegetarian celery-cordon bleu

with vegetables and sesame
Fr. 25.--

1. Lachs gefiillt mit Frischkdse und Dill
Salmon filled with fresh cheese and dill
2. Zander gefiillt mit Krdutern und Knoblauch
Perch-pike filled with herbs and garic

Fisch-Cordon bleu Fr. 35.--

Unsere Cordon bleus servieren wir mit
einer Beilage nach Ifirer Wah( von der Speisekarte.

Our Cordon bleus are served with a sidedish of your choice from our main menu.

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefirwertsteuer und Service.
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Coupes und Glacespezialititen

Coupe Dinemark 12.--
Vanilleglace mit Schokoladensauce

Vanilla ice-cream with fiot chocolate sauce

Coupe Romanoff * 12.--
Vanille- und Erdbeerglace mit frischen Erdbeeren

Vanilla- and strawberry ice-cream with fresh strawberries

Coupe Waldbeeren 12.--
Vanilleglace mit heissen Beeren

Vanilla ice-cream with fiot berries

Coupe Amarena 12.--
Vanille- und Marzipan-Sauerkirschglace mit Amarenakirschen

Vanilla- and marzipan-sour cherry ice-cream with Amarena cherries

Coupe Bahia 12.--
Schokolade-, Kokos- und Bananenglace mit Bananenscheiben und Batida de Coco
Chocolate-, coconut- and banana ice-cream with sliced banana and Batida de Coco

Bananensplit 12.--
Portion frische Erdbeeren * 12.--
Calypso von Beeren der Saison ** 10.-
Meringue Glacé 12.--
Meringue with vanilla and strawberry ice-cream

Zuger Eiskaffee mit Kirsch 10.--
Ice coffee with Kirsch schnaps

Diverse Frappés 7.~
Variety of milk shakes

Unsere Glace-Aromen:
Vanille, Erdbeer, Schokolade, Banarne, Mocca, Walnuss, Kokosnuss
Stracciatella, Zitrone, Zwetschge, Mango, Marzipan-Sauerkirsche

Our ice cream flavours:
Vanilla, strawberry, chocolate, banana, coffee, walnut, coconut, stracciatella,
[emon, prune, mango, marzipan-sour-cherry

Preis pro Kugef / per scoop 3.
Rafimzuschlag / add whipped cream 1.50
*saisonaphingig

*% 11.30-14.00 und 18.00-22.00

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefrwertsteuer und Service.
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Erdbeer-Minze-Sorbet / Strawberry-mint sorbet 7.

mit Prosecco / with Prosecco 11.--
Zitronensorbet / Lemon sorbet 7.~
mit Vodka / with Vodka 11.--
Zwetscﬁgensorﬁet / Prune sorbet 7.~
mit Zwetschgenwasser / with prune schnaps 11.--
Mango-Passionsfruchtsorbet / Mango-passion fruit sorbet 7.
mit Moscato / with Moscato 11.--
Alle Coupes und Sorbets sind auch als kleine Portion erfdltlich
Mini Coupe/Sorbet 8.--/5.50
alle Mini Coupes mit Alkohol / mini coupe witf: alcohol 8.50
Hausspezialititen

Caramel-Parfait an Rhabarber-Minze-Salat ** 12.--
Caramel-parfait with rhubarb-mint-salad
Erdbeer-Panna cotta an Rhabarber-Vanille-Kompott 9.50
Strawberry panna cotta with rhubarb-vanilla compote
Heisser Apfelstrudel/ Hot ,apple strude[” 6.--
mit Vanillesauce oder Glace / with vanilla sauce or ice-cream 9.50/11.--
Toblerone-Mousse 11.--
Chocolate mousse
Frischer Fruchtsalat / Fresh fruit salad 10.--
mit Kirsch, Maraschino oder Glace 11.50
Hausgemachtes Caramelkopfli 7.50
Home made caramel pudding
Zuger Kirschtorte 6.50
Kirsch schnaps tart
Riieblitorte nach Grossmutters Rezept 5.--
Homemade carrot cake
Schokoladekuchen 5.--
Homemade chocolate cake

Fiir unsere kleinen Giiste / For children
Lokomotive mit Vanille- und Schokoladenglace 5.--
Kuf »Tessy“ mit Erdbeer- und Vanilleglace 5.--

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefrwertsteuer und Service.
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KINDER-MENUS

Jurigle Chickgrs
Fritbigrte Poul¢tbstickeheti
tuit Potties frites

Fr. 12.-

Puthvek] Mzriv Kifider-Purger
Spaghetbi Napeli thit Wedges oder Potmtngs frites
Fr. o.50 Fr. 13.-

Pugs Puriny Meriv
PariieTtes Schiiitzel thit Potutugs frites
Fr. t&.-

Kapitiris Merv
Fischkgiusperli tit Tartarsavee viid Petities frites
Fr. 1%.-

Sithba Meriv
Schiteinsgeschriebzeltes ari Roahtisavee tit Nudeli
Fr. t&.-

Stiacky-Teller
Kleiie Portiers Potntines frites
Fr. &.-

Alle Preise in Schweizer Franken (CHF), inklusive Mefirwertsteuer und Service.
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KLEINE KARTE
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Tiglich von 14 bis 17.30 Uhr
SUPPEN
Tagessuppe 6,50
Tomatencremesuppe 8,50
Gulaschsuppe 9,50
SALATE
Bunter Blattsalat 8,50
Gemischter Salat 10,--
Salatteller mit Ei und Spargelspitzen 17,--
Wurstsalat garniert 16,--
Rigi-Salat 23,--

Salatteller mit Pouletbriistchen und Melone

VOM GRILL

Kalbsbratwurst mit Zwiebelsauce 17,--
Schweinssteak mit Krduterbutter 25,--
Paniertes Schweinsschnitzel 21,--
Rindsfilet mit Krduterbutter 40,--

Bei allen Grilladen sind Porrunes frites inbegriffen

Herkunft von Fleisch und Fisch:
Schwein: CH; Kalb: CH; Rind: CH, AU, NZ; Poulet: CH, FR;

Stisswasserfische: CH, EU, RU; Lachs: NO.
(Auslindisches Fleisch kann mit Hormornen, Antibiotika oder anderen antimikrobiellen Leistungsforderern erzeugt worden sein.)
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SNACKS

Lachstoast 20.--
Gerducherter Lachs auf Toast mit Meerrettich

Fitnessteller 26.--
Zwei Kalbsschnitzel mit frischen Krautern und Salaten

Fischknusper(i mit Salatbouquet 22.--
und Tartarsauce

Spaghetti Napoli 16.--
Omelette nature, mit Vorderschinken oder Champignons 13.--
Portion Pormumes frites 7.50
KALTE TELLER

Rigi-Teller 23.--
Gemischter Aufschnitt, Kdse und 1 Glas Rigi-Kirsch

Hobelspeck 18.--
Feiner Bauernspeck auf Holzbrettli

Kiiseteller 20.--
verschiedene Sorten Schweizer Kiise

Biindner-Teller 26.--

Luftgetrocknetes Rinds-Trockenfleisch und Rohschinken

Alle kalten Teller werden mit Brot und Butter serviert

SANDWICHES

Mit Vorderschinken, Salami oder Kise 7.50
Mit Biindnerfleisch oder Rofschinken 9.50
Club-Sandwich 22.-
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