9\5#4’57/"

essen & trinken

CULINARIUM
Kalte Vorspeisen

Griiner Gartensalat mit hausgemachtem Dressing (IT, FR) 7.50
Gemischter Salat mit hausgemachtem Dressing (IT, FR) 9.50
Rindscarpaccio 19.90
unter Winter-Krautersalat, gebratenen Steinpilzen und Parmesan

Warme Vorspeisen
Cremige Kiirbissuppe 12.50

verfeinert mit Ingwer und Kokosmilch, dazu gebratene Riesencrevetten

Susskartoffel-Apfelsuppe 9.50
mit Kartoffelchips

Nektar Klassiker

Rindstatar 28.50
verfeinert mit Chili, Kapern, Senf und Whiskey,
dazu Rosmarin-Kartoffeln und gebratenes Wachtelei

Caesar Salad
mit Crodtons, Parmesan, Ei und Friichten
* Pouletstreifen CH 20.50
oder
* Riesencrevetten 20.50
oder
* Rindsfiletstreifen 20.90

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt. / Anderungen vorbehalten
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essen & trinken

CULINARIUM
Hauptgange

Fleisch

Cordon Bleu mal anders

~Poulet-Appenzell” 28.90
gefillt mit Mostbrockli und Appenzellerkase, dazu Gemuse und Pommes

»~Rinds-Nektar" 30.90
mit Dorrtomatenpesto, Biffelmozzarella, Rucola, dazu Gemise und Kartoffeln

Gegrilltes Rindsfilet 39.90
auf mediterranem Gemuse, dazu Kartoffelgratin

Surf & Turf 27.90
Rindsfiletstreifen & Crevetten, auf Safran-Gemiuserisotto

Rotes Thai-Curry 23.90
mit Gemuse und Pouletstreifen CH, dazu Basmati-Parfumreis

Rotes Thai-Curry 25.90
mit Gemuse und Rindsfiletstreifen, dazu Basmati-Parfimreis

Kalbs-Ossobuco 27.90
an kraftiger Rotwein-Rosmarinsauce, dazu Risotto alla milanese

Fisch

Knusprige Lachstranche 27.90
auf mediterranem Risotto

Gegrilltes Zander-Riicken-Filet 26.90
mit Kokosmilchschaum, neuen Kartoffeln und Gemusebouquet

Rotes Thai-Curry 25.90
mit Gemuse und Riesencrevetten, dazu Basmati-Parfimreis

Vegetarisch

Rotes Thai-Curry 20.90
mit Gemuse, dazu Basmati-Parfumreis

Saisonal gefiillte Teigtaschen 19.50

Alle Preise in CHF inkl. MwsSt. / Anderungen vorbehalten
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CULINARIUM
Fur unsere kleinen Gaste

Portion Pommes mit Ketchup und Mayonnaise 7.50

Chicken Nuggets mit Pommes und Ketchup 11.90

Hausgemachte Spatzle mit Rahmsauce 11.90
Dessert

Hausgemachte Créeme brilée 9.90

verfeinert mit Zitronengras

Hausgemachter Apfelmuffin tauwarm, laktosefrei 9.90
mit Vanilleglace

Dessert zu zweit 16.90
Uberraschung des Hauses

Kirbiskernparfait 10.50
mit Kirschkompott

Wenn Sie spezielle Ernahrungsbedirfnisse oder Lebensmittelallergien haben
und mehr tber die verwendeten Inhaltsstoffe wissen mochten, bitte fragen Sie uns einfach.

Wir unterstitzen die Grundsatze des Tragervereins Culinarium und arbeiten deshalb soweit
wie moglich mit einheimischen Spezialitaten und Produkten aus der Region

Fischherkunft: Fleischherkunft:
Alle Preise in CHF inkl. MwsSt. / Anderungen vorbehalten lachstranche-Danemark, Poulet, Rindsnuss, Kalb- Schweiz,
Zander-Russland Rindsfilet- Paraguay




