
 

Das gits hittä …… 
      

Was man immer gern isst.... 
 

Mozzarella - Tomaten - Basilikum  17.00 
Mozzarella – Tomates - Basilique 
     

Carpaccio vom Obergestler Galloway  18.00 
Gommer Hobelkäse  
Carpaccio de Galloway d’Obergesteln 
Fromage de Rebibe de la Vallée de Conches 
 

Kaltes Roastbeef - Sauce Tatar 28.00 
Pommes frites oder Salat  
Roastbeef froid – Sauce Tatar 
Pommes frites ou salades 
 
 
Grüner Salat   7.00 
Gemischter Salat   9.50 
 
 
 

Gommer Teller 26.00 
Assiette « Vallée de Conches » 
 

Trockenfleisch Teller  27.00 
Assiette de viande séchée 
 

Gommer Hobelkäse 22.00 
Fromage de Rebibe de Conches 

 
 
 

Pasta & Risotto 
 

Spaghetti „Toscana“  18.00 
Cherrytomaten – Pesto - Ruccola  

Spaghetti « Toscana » 
Tomates Cherry – Pesto - Ruccola 
 

Pikante Knoblauchspaghetti  26.00 
Riesencrevetten 
Spaghetti piquant - Crevettes géantes  
 

Risotto mit Eierschwämmli         19.00 / 24.00 
Risotto aux chanterelles 
 
 

 
 

Unsere Hit’s 
 
 

Golfer’s Burger vom Galloway  160 gr.  26.00 
Speck – Käse - Spiegelei - Pommes frites 
Golfer’s Burger du Galloway  
Lard – Fromage – Œuf au plat  
Pommes frites  
 
 
 

Beefsteak Tartar     24.00  / 32.00 
Zündholzkartoffel - Toast       
Tartare de bœuf  
Pommes Alumettes et toast         
 

 
 

Hauptgerichte 
“ Wiener Schnitzel “  Kalb 42.00 
Kleiner Sommersalat Schwein  29.00 
Pommes frites und Preiselbeeren 
Escalope de veau « Viennoise » 
Pommes frites et airelles - Petite salade d’étè 
 
 

Rindsfilet « Black Angus »  180 gr. 48.00 
« Café de Paris » Butter 
Saisongemüse - Risotto 
Filet de bœuf « Black Angus » 
Beurre « Café de Paris » 
Légumes de saison - Risotto 
 
 

Golferteller 
Grosse Salatgarnitur, Melone und Knoblauchbrot 

 

Pouletbrust - Suprême de poulet        24.00 

Schweinssteak  - Steak de porc  180 gr. 26.00 

Entrecôte – Entrecôte                  200 gr. 38.00 
 
 

Kleine Portion abzüglich    3.00 
 



 

 
 

Süssigkeiten 
 

Schokomousse  12.00 
 
Wiener Eiskaffee   10.00 
Vanilleeis mit Kaffee und Schlagrahm 
 
Eisbecher „ Romanoff “  11.00 
Vanilleeis mit Erdbeeren 
 
Eisbecher „ Baileys “  11.00 
Vanille-, Stracciatell- und Schokoladeneis 
  
Eisbecher „ Danmark “  11.00 
Vanilleeis mit heisser Schokoladensauce 
  
Sorbet „ Erdbeer “   12.00 
Hausgemachtes Erdbeersorbet  
mit Moscato d‘Asti 
 
Käse aus dem Goms und der Schweiz   15.00 
Fromage de la Vallée de Conches et Suisse 
 
 
Hausgemachtes Eis     Kugel   4.00 
Heidelbeer  Myrtilles  
Grafensteiner Pommes Gravensteiner 
Erdbeer - Minze  Poire à la cannelle  
Yoghurt - Honig Yaourt - Miel 
Aprikose Abricots 
 


