A la carte

Vorspeisen / Starters

Randen-Carpaccio mit Kerbel und Haselnussemulsion
Beetroot carpaccio with chervil and hazelnut emulsion

Lachs mariniert mit Indischem Eisenkraut und Kaffirblatter
Marinated salmon with Indian verbena and kefir leaves

Kalbstatar mit Senf aus Meaux und Petersilienmousse
Veal tartare with mustard from Meaux and parsley mousse

Cremesuppe von Barlauch aus dem Valle Maggia und Jakobsmuschel
Creamy soup with wild garlic from Maggia Valley and scallop

Pasta & Saisonale Gerichte / Pasta & Seasonal dishes

Ravioli gefiillt mit Ricotta aus Giornico, Morcheln und Buttersauce mit Thymianbliten
Ravioli filled with ricotta from Giornico, morels and butter sauce with thyme flowers

Risotto Loto aus Ascona mit Basilikumpesto, konfierte Datterini-Tomaten und Rotbarbe
Risotto L oto from Ascona with basil pesto, candied datterini tomatoes and red mullet

Spargeln mit Salzkartoffeln, Rohschinken und Sauce nach Wahl*
Asparagus with boiled potatoes, raw ham and sauce at your choice *

*Hollandaise, Malteser, Vinaigrette, Mayonnaise, warme Mousseline, kalte Mousseline
*Hollandaise, Maltese, vinaigrette, mayonnaise, warm mousseline, cold mousseline

Fisch / Fish

Tranche vom Seesaibling mit Erbsensprossen und Tessiner Merlotsauce
Slice of char with pea sprouts and Ticino merlot sauce

Mit Koriander pochiertes Kabeljaufilet und Krustentiere
With coriander poached fillet of cod and crustaceans

Fleisch / Meat

Alpstein Pouletbrust mit Barlauch gefillt auf Frihlingsgemiise
Alpstein chicken breast filled with wild garlic on spring vegetables

Rindsfilet mit Polentakruste, Krautern und Duo vom Spargel
Beef fillet in a crust of polenta and herbs with duo of asparagus

Dessert / Desserts

Toblerone Mousse
Toblerone mousse

Variation von Himbeeren
Raspberry variation

Wir stehen Thnen zur Verfiigung, um Ihre veganen oder vegetarischen Wiinsche zu erfiillen.
We are at your disposal to satisfy your vegan or vegetarian desires.



