chasse

Sept.- Oct. 2019 : - ven, a sam. 10h a 2ih
- dim, 10h a 18h

Entrées

(Creme de potiron crouitons dorés 10.-

Qerrine de foie gras de canard maison au MacQin du Jura
ou

Poelée de médaillons de foie gras de canard des Jandes
pain brioché et feuilleté torsadé 22, -

Champignons et morilles a [a creme, mouillettes toastées 16.-

Plats

M¢daillons de filet mignon de sangflier a [a plancha
sauce gibier et raisins marinés au \Marc 32.-

Oournedos de chevreuil, sauce gibier au Cognac et fine a lorange 39.-

Ja selle de chevreuil flambée au Cognac, sauce demi-glace
de gibier, des 2 pers 47~ p-pers.

Accompagnements : spitzlis poelés maison, chou rouge braisé, choux de (Bruxelles, garniture
de fruits chauds

q ardoise Saint-Hubert

(Oiande a choix : - sanglier filet mignon
- cerf dans [a noix
- moitié - moitié

,Qccompagnements . salades en entrée, beurres maison, conﬁture dai-
relles, spéitz[is poé[és, chou braisé, marrons, fruits,

choux de (Bruxelles 2209  34.-




