
 

 

 
 

WILDGERICHTE 
 

Suppe   
 

Kürbiscremesuppe mit gerösteten Kürbiskernen        9.50 

und Kürbiskernöl 
 

Vorspeisen 
 

Nüsslisalat mit Ei und Croûtons    10.00 

mit Speck   12.50 
 

Gebratene Entenleber     

Zwetschgen – Chutney und Brioche   19.00 
 

Hauptgänge  
 

Hirschpfeffer Jägerart   28.00 
 

Reh - Entrecôte im Speckmantel mit Dörrpflaumen    36.00 
 

Rehgeschnetzeltes mit Preiselbeer - Rahmsauce   34.00 
 

Rehschnitzel Mirza an Wildrahmsauce  34.00 
 

Wildschweinrücken an Steinpilzsauce  32.00 
 

Fasanenbrust an Orangensauce  30.00 
 

Wein Empfehlung  
 

Dominio de Valdelacasa 

10cl CHF 7.00 

Frontaura y Victoria, Spanien 
 

Auf Vorbestellung 
 

Rehrücken ab 2 Personen – in zwei Gängen serviert 
 

54.00 pro Person 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

Alle Wildgerichte servieren wir Ihnen mit hausgemachten Spätzli, 

Rotkraut, Rosenkohl, Marroni, konfierte Melone, Apfel mit Preiselbeeren 


