


Herzlich Willkommen
im
Restaurant Jagerstiibli

Andi und Nicki Gloor - Monna

und Mitarbeiter /- innen

Wir akzeptieren folgende Zahlungsmittel

WIR Bank reka::

bis Fr. 1'000.-- 100 % Lunch - Check

I.%&
B Postcard / EC (Maestro)

T™WINT



Jctzt aktuell

Niisslisalat Fr. 9.90
mit i Fr. 1240
mit 5Pcc‘< r:r. 13—

mit 5Pcc‘< und [ Fr.13.50

Der Wild - Hit
Wild auf Wild? Bis ca. 15. November 2019
Samstag, 16. Novemberab 17 (JHR Mctzgctc im Jégcrli

Kchrﬁc‘ccn auf Vorbestellung (ab 2 Personen, am Abend)

reich garniert, mit SPétzli und Rotkraut

ab 2 Personen Fr.48.~/Ferson
ab 4 FPersonen Fr.45.~/Ferson

Unser Rot-Wein -~ Tlpp

(Unscrc Rotweine werden alle in sPczic“cn Weinkiihlschranken gclagcrt)

Primitivo CianCnoci IGT Fuglia APulicn ltalicn
Der neue Jahrgang ist zu 100% aus von siditalienischer Sonne verwohnter Primitivo-Trauben.
Will heissen, eine geballte Ladung Frucht mit einer Prise Wiirzigkeit. Im Stiefel Italiens, nahe dem
Stadtchen Alberobello, das fiir seine typischen Kegelbauten, die Trullis, bekannt ist, liegt das
Weingut Masseria Tagaro.

1dl  Fr.5.50 Flasche 75 cl Fr. 38.--
Finca La E_stacada 12 meses barrica La Mancha Spanicn

Reiner Tempranillo, der - wie der Name schon verrat - 12 Monate Fassausbau geniefen durfte.
Kraftiges Kirschrot mit einem deutlichen Brombeeraroma. Angenehm fruchtig und trocken mit
mittlerem Korper und schoner Nachhaltigkeit.

1dl  Fr.6.50 Flasche 75 cl Fr. 44.50
Rl’Passo della \/alpolicc“a Villa Berdero Veneto Jtalien

Ripasso ist eine einzigartige Weinzubereitungsmethode aus dem Veneto, die jungen Valpollicella
mit den getrockneten Beeren vom Amarone in einer zweiten Garung vereint. Dieses Verfahren gibt
dem Ripasso seinen Korper und seine edle Struktur. Dabei behalt er aber die frischen Fruchtnoten,
den weichen Geschmack und den samtigen Abgang. Passt gut zu rotem Fleisch.

1dl Fr.5.60 Flasche 50 cl Fr. 26.50

Verlangen Sie auch unsere Weinkarte



K alte Spciscn

Fiir den kleinen (Huscht

Sanc‘]wfclﬁcs (Schinken, Salami)
Brot

Waldmccst
ein Klélmccr mit Brot und Senf

Bclcgtc Broatli
Schinken, 5a|ami,
SPargcln

[ [nser, ipczia/tc//cr

Jégcrstﬁblitcllcr
Salami, Schinken,
Rohschinken, Grcycrzcr, garniert

Hcrkunf;tsbczcichnung von Fleisch und Gcmqﬂgcl
Sc]-lwcin, Kalb CH- Qua]it'ét

Gcﬁﬂgcl b Siidamerika
| amm ** Ncusccland, Sfjdamcrika
Rind CH/ ]r]ancl/Australicn

(Rind, aktuc"c Hcrkumct SiCI’IC aucl-n Ausl’lang am Bumcmcct)

fir weitere Auskiinfte fragcn Sie uns.

** kann mit A]_ M oder mit [ Jormonen als

Lcistungsmcé’)rdcrcr erzeugt worden sein**

5,80

6,60

5,20

18,70

abcr Zutaten in unsern (Gerichten, die A“crgicn oder ]ntolcranzcn auslosen ksnnen,

informieren Sic unsere Mitarbeitenden auf AnFragc gerne.

Danmit wir fir Sie ohne Allcrgcnc kochen knnen, brauchen wir in der Kiiche unbcdingt die |nfos.

Alle Preise in SFr. inkl. Service, inkl. MWST




K alte Spciscn

griiner Salat (div. Blattsalate) 7,50
gcmisc]ﬂtcr Salat 9,90
Jégcrli ~ Salat (Blattsalat mit Spcckstrchccn) 12,00
grosser 5a|attc“cr 15,70
Wurstsalat einfach 10,20
Wourstsalat garniert 16,00
Wurst‘('éscsalat einfach 12,80
Wourstkasesalat garniert 18,60
Tl‘lonsalat einfach 12,80
T honsalat garniert 18,60
Salatteller “Faysannc" 18,60

(mit Spcckachli und Protcroutons)

Salatteller “Poulet” 18,60
(mit Fou]ctstrci{:cn und Brotcroutons)

Salat "Paysanne” klein 12,80
Y
Salat "Fou|ct" klein 12,80

Alle Preise in SFr. inkl. Service, inkl. MWST



Warme Spciscn

Wnchiges aus der Hiiche

SPétzlipfannc

Nudclp{:annc

Haseschnitten

T raditionell
Hawaii
Walliser
Basler

/utaten

zusatzlich

XXL =

Spétzli mit Spcck und Kase tberbacken
5Picgclci

Nudeln mit T omatenwiirfel, Pouletstreifen

an Kahmsa uce

A"c K aseschnitten werden mit Toastbrot

und wenig Weisswein zubereitet
mit Schinken, K ase, 5Picgclci
mit 5c|1inkcn, Ananas, K gse
mit Schinkcn, T omaten, Kfcisc

mit 5Pcckwﬁrf:c]i, Zwiebeln, K ase

Spcckwﬁrpc[i, Schinken, J'c
SPicgclci J'c

(mit Brotscheiben und 200 gr Raclettkase)

Alle Preise in SFr. inkl. Service, inkl. MWST

17,90

17,90

17,90

17,90

2,50
2,50

19,20

19,20

XXL

23,50

23,50

23,50

23,50



Warme Spcisen

( ;cﬁg ’gje/

Foulctbrust-Spicss 160 gr 21,30
Kréutcrbuttcr

Pouletbrust - Schnitzel 160 gr 21,30
Panicrt

. ic/: wern

Schweins Rahmschnitzel 160 gr 2% .40
an feiner Rahmsauce

Schweinsschnitzel paniert 160 gr 23,10

Schweinesteak 180 gr 26,10

mit [ rauterbutter

Schweins Cordonbleu 200 gr 26,40
traditionell mit Schinken und K sse
“Cantaclou“, gcfﬁ”t mit Schinken und Cantadou
1 lsasser Art", mit Schinken und Munster - K sse

Jumbo Corclonblcu 400 gr 39,50
aus der [Huft, frisch zubereitet

cilagen:

FPommes Frites, Kroketten, Tcigwarcn, Spétzli, KReis
dazu gibt es etwas (Gemiise inklusive

oder als Fitnessteller We rtere Cs
garniert mit diversen Salaten -~ —

Alle Preise in SFr. inkl. Service, inkl. MWST



Kind

Rindsfilet Steak 180 gr 42,80
Kréuterbuttcr
Falschc Schncckcn Zur Vorspeise oder fiir den Gluscht
P
6 Stiick 12,80
12 Stiick 23,90
K alb
K albssteak 160 gr 37,80
g
an feiner Rahmsauce
Kalbs Cordonb[cu 200 gr 38,90
g
traditionell mit Schinken und K sse
“Cantaclou“, gcxcij”t mit Schinken und Cantadou
1 lsasser Art", mit Schinken und Munster - K sse
Kalbs Corc]onblcu Jumbo 400 gr 54,90
g
vom Stcak, frisch zubereitet
K albsschnitzel (aus dem Steak geschnitten) 37,80
g

in? verschiedenen Zubcrcitungsarbcn erhaltlich:
an feiner Rahmsauce
]talicn (mit Rohschinken und Parmesan)

oder als Wienerschnitzel (Panicrt)

I ')cilagcn:

FPommes f:ritcs, K roketten, Tcigwarcn, 5P‘z§tzli, Reis

dazu gibt es etwas (Gemiise inklusive

oder als Fitnessteller garniert mit diversen Salaten

Alle Preise in SFr. inkl. Service, inkl. MWST



Wild- / Herbstkarte

Die Wildsaison ist ersffnet
F rhaltlich abends bis 2.1 UHR

yorseciscn

Nsslisalat mit Wildschweinrohschinken

und Preiselbeeren

Jégcr]isalat
Blattsalat mit Brotcroutons
und 5Pecl<strehcen

Wildgerichte

Wildsc]'rwcinp{:cgcr

serviert mit SP'élei und Rotkraut

Wildschweinfilet an feiner (Calvadosrahmsauce
serviert mit SPéizli und Rotkraut

Hirschfilet an Rotweinsauce
serviert mit Spétzli und Rotkraut

Reh - Schnitzel an feiner C alvadosrahmsauce

serviert mit SPétzli und Rotkraut

Reh -~ E ntrecéte an feiner Calvadosrahmsauce
(Rchrﬁckcnﬁcisch ohne Knochcn)
serviert mit SPétzli und Rotkraut

Wﬂdgeschnctzcltcs an Kotweinsauce
serviert mit Sp'éizli und Rotkraut
Herkunft:

Kchﬁcisch
Hirsch
Wilc]schwcin

O = aus freier Wildbahn - = aus Zucht

Fr.14.10

]:r. 2~

[r.25.90
Fr.32.90
Fr.35.90
r.35.90

Fr.38.90

Fr.28.90

E uropa o
E_uroPa/ Ncuscclanc] Q -
E uropa <y

Jetzt wieder:
Vermicelle, Sauser



Falsche Schnecken

6 Stﬁck (zur VorsPcisc oderzum Gluscht) 12.80

12 Stiick

23%.90

Hcrgcstc“t mit Rindsmct und K rauterbutter

Vegi oder Fisch?

Gcmﬁscburgcr
serviert mit (Gemilsereis
und Menu - 5alat
oder als [itnessteller

garniert mit diversen Salaten

[ glifilet im Bierteig
(Binnengewssser [ stland)
mit | artarsauce

Pommes [Frites

oder als [Fitnessteller

garniert mit diversen Salaten

fr 27—




(nsere Fonc]uaspczialitéten

Abcnds, ab2 Fcrsoncn

,J‘é :ﬂ (bis 21 (JHR) m

Winterzeit = Fonduezeit
(auch im Sommer erhsltlich)

Auf Vorbcstc"u ng
Késcponduc traditionell (250 gr) f:r. 25.80 Lactose
K asefondue (200 gr) Fr.22.60

Fonduc Chinois ,Maison® (250 gr) f:r. 3%.50
a discrétion fir den grossen ]”‘lungcr Fr. 57.70
(mit Rinds und Fou|ctchiscl1)

PRVEVEVEY
(VRVENEY

Das ]:lcisch wird beim Fondue Chinois von Hanc] in kleine
Strchccn gcschnittcn. Dazu gibt es Fommcs ]:ritcs, (Gemiisereis und

diverse [Fonduesaucen.

,\.&.\\\\\\
R
N
B s

Fur spczic“c Wiinsche wenden Sie sich bitte an uns.

Allergie Infos, Saucen:
Lactose, Gluten, Sellerie

Infos auch unter www.]aegerstuebli-binningen.ch/



http://www.jaegerstuebli-binningen.ch/

Restaurant Jagerstiibli

Dcssert
Sorbet Colonel 10,90 * &%
ein (Citronensorbet mit Wodka
Sorbet Calvados 10,90 LA
ein Apfclsorbct mit Calvados
Sorbet Vieille Prune 10,90 * &%
ein chtschgcnsorbct mit Vieille Prune
CouPc Danemark 10,90 * % %
Vanilleglace mit Schokisauce und Rahm
"HCI’SSE LiCbin 10,90 * % %
Vani”cglacc und warme Himbeeren
[ iskaffee Glace 8,80
E_isl(anq:ccglacc mit Rahm
Wiener [ iskaffee 9,50
Vanille- und E_isicamCFccglacc mit E_sprcsso ﬁbcrgosscn und Rahm
|ce Caramel 7,90
Vani”cglacc mit Caramclsaucc
* \/crmicc”c Portion 9,50
1,/2 Portion 7,30
* CouPc Nesselrode 10,90 *kok
Vermicelle mit Vani"cglacc
Caramc"cépﬁi mit Rahm 7,50
ohne Rahm 6,20
Mcringuc mit Rahm 8,80
Mcringucs Glace 10,90 %%k
*** = Kkleine Version 8,60

* = Herbst- / Winterdessert

Unsere Glacearomen: Rahmglace: Vanille, Mocca,

Sorbet: Apfel, Citron, Zwetschgen

Unsere Dessert werden mit Vollrahm zubereitet



Restaurant Jdgersttibli

Dcsscrt

T azzina Fierino
Hascfnussg,‘acc

T asse zum mitnehmen

Fortobc"o CUPS
mit Rahm- und Schokoladcnglacc

Tasse zum mitnechmen

Frutta di Coco
K okos - Kahmglacc in einer

echten Kokosnusschalc

Tartu{:o schwarz
DunLlc Schokolaacn~
und Zabaglioncglacc

|_atte Macchiato
Panna- und E_iskaf‘[:ccglacc
Glas zum Mitnehmen

Alle Preise in SFr. inkl .Service, inkl. MWST

740

9,60

8,80

8,20

9,60



