
 

Die Preise verstehen sich inkl. 7,7% MWST  
N = Nüsse, L = Laktose, G = Gluten, S = Sellerie  vegetarisch =                            vegan =   
Alle Suppen, Dressings und Saucen können Spuren von Senf und Sellerie enthalten.  
Betreffend Allergien oder allergenen Nahrungsmittelbestandteilen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.  
Herkunft: Lachs (CH – Zucht), Rind (CH), Kalb (CH), Saibling (CH), Poulet (CH) 

SALAD BOWLS – SALAT IN DER SCHALE Preis in CHF 
 je Portion 1/2 1/1 

 

Die Herzhafte 19 32 
Blattsalate | Filetstreifen vom Schweizer Rind | sautierte Edelpilze  
Eingelegter Kürbis | rote Zwiebeln 
 
Die Nordische  17 30 
Blattsalate | geräucherter Swiss Alpine Lachs | Randenmousse 
Frischer Meerrettich | Fenchel | Gurke  
 
Die Gesunde mit Bündner Hanfnüssen  G  14 22 
Blattsalate | Couscous | Hummus | Granatapfelkerne | Karotten 
Rohe Randen | Sprossen  
 
Die Sommerliche  L  16 24 
Blattsalate | Mozzarella | Basilikum | Cherrytomaten | Pinienkerne 
 
 
Darf es etwas mehr sein? 
Rindsfiletstreifen  12 
Pouletbruststreifen  7 
Karamellisierter Geisskäse  L  5 
Ei vom Glennerhof  2 
 
 
Wählen Sie ein hausgemachtes Dressing für Ihre Bowl aus: 

 
French, Honig-Senf, Joghurt-Holunder L, Balsamico, Thai-Limettenvinaigrette 
 
 
 
 
 

SUPPEN 
 je Portion 1/2 1/1 

 
Bündner Gerstensuppe 
„Gran Alpin“ nach altem Hausrezept  G / L / S  13 

Weisse Tomatensuppe | Kräutersalz  L  12 

Kokos-Currysuppe S  12 
mit sautierter Riesencrevette  17 

 
  



 

Die Preise verstehen sich inkl. 7,7% MWST  
N = Nüsse, L = Laktose, G = Gluten, S = Sellerie  vegetarisch =                            vegan =   
Alle Suppen, Dressings und Saucen können Spuren von Senf und Sellerie enthalten.  
Betreffend Allergien oder allergenen Nahrungsmittelbestandteilen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.  
Herkunft: Lachs (CH – Zucht), Rind (CH), Kalb (CH), Saibling (CH), Poulet (CH) 

SCHWEIZERHOF SPEZIALITÄTEN  Preis in CHF 
 je Portion 1/2 1/1 

 

Pikant mariniertes Rindstatar 27 38 
Eingelegter Ingwer | Cipolotti 
 
Hausgemachte Capuns Sursilvans  G / L 22 27 
Bündnerfleisch | Andeerer Bergkäse 
 

Hausgemachte Capuns mit Dörrfrüchten G / L 21 26 
Blue-Jersey-Käse | rote Zwiebeln 
 
Schweizerhof Plättli  L 26 33 
Trockenfleisch vom Laaxer Gallowayrind | Andeerer Bergkäse  
 
 

HAUPTGÄNGE 
 

 

Rheintaler Perlhuhnbrust  39 
Glasiert mit Sweet-Chili Chutney 
 
Schweizer Rindsfilet 180g  56 
Pfeffersauce L 
 

Wiener Schnitzel G  48 
Aioli 
 
Omble chevalier   42 
Saiblingsfilet aus dem Genfersee | Pommerysenfsauce L 
 
Offene Sommerlasagne G  28 
Ratatouille | Ruccola | getrocknete Tomaten | frische Kräuter | Pilze 
 
 
Zu unseren Fleisch- und Fischgerichten servieren wir regionales Gemüse 
und eine Beilage nach Wahl: 

 
Unsere Beilagen 

Kartoffelsalat 

Quarkspätzli G / L 

Schwarzer Reis  

Pommes frites aus Ostschweizer Kartoffeln 

  



 

Die Preise verstehen sich inkl. 7,7% MWST  
N = Nüsse, L = Laktose, G = Gluten, S = Sellerie  vegetarisch =                            vegan =   
Alle Suppen, Dressings und Saucen können Spuren von Senf und Sellerie enthalten.  
Betreffend Allergien oder allergenen Nahrungsmittelbestandteilen wenden Sie sich an unsere Mitarbeiter.  
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DESSERT Preis in CHF 

Andeerer Joghurtschaum | Zweierlei vom Apfel | hausgemachter Eierlilör G / L  11 

Geeister Cassisgugelhupf | frische Beeren | Meringue  L  10 

Mini Dessert nach Tagesangebot  6 

Affogato al caffè L  7 

Hausgemachtes Sorbet       je Kugel  4 
Mango 
Erdbeer 
Zitronengras 

Hausgemachtes Glace L  
Schokolade 
Mokka 
Andeerer Sauerrahm 
Vanille 
Nusstorte N 
Honig-Mohn 

Rahm L  1 

Röteli-Kirschen  7 

Schuss – wählen Sie dazu einen Hausbrand der Brennerei der Familie Lipp-Kunz aus  8 

 
Eisschokolade L  11 

Gerührter Eiskaffee L  11 

 

KAFFEESPEZIALITÄTEN 

„Schweizerhof Kaffee“ mit Röteli   13 

Irish Coffee mit Whiskey und Rahm L   13 

French Coffee mit Grand Marnier und Rahm L   13 

Kaffee Baileys mit Rahm L  13 

 

HAUSBRÄNDE 

Aus der Brennerei der Familie Lipp-Kunz, Maienfeld – Brennerei des Jahres 2015/2016 
  2cl 

Zwetschge  8 

Kirsch  8 

Williams  8 

Marc Henri (Pinot Noir)  14 

Marc Hortensia (Riesling / Silvaner / Chardonnay)  14 



 

Die Preise verstehen sich inkl. 7,7% MWST  
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FÜR UNSERE JUNGEN GENIESSER 

 

ZUR VORSPEISE  CHF 

 

Bouillon mit Flädli  5 
 
Kleiner Blattsalat mit Mozzarellaperlen   5 
 

Melonenschiffchen mit Rohschinken  5 
 

Salatbuffet  10 
 

 

DAMIT ICH GROSS & STARK WERDE... 

 

Ghackets mit Hörnli und Apfelmus  12 
 

Hörnli mit Tomatensauce  12 
 

Chipolata mit Röstikroketten und Gemüse  12 
 

Fischstäbchen mit Salzkartoffeln und Rahmspinat  12 
 
Chicken Nuggets mit Pommes frites  12 
 

Kässpätzli mit Gemüse  12 
 

Paniertes Schweinsschnitzel mit Pommes  12 
 
 

WEIL ICH’S GERNE MAG... 

 

Eine Kugel Eis nach Wahl  4 
 

 

KINDERMENU 
 

Vorspeise und Hauptgang aus der Kinderkarte, dazu eine Kugel Eis nach Wahl  20 
 
oder 
 
2 Gänge vom Geniessermenü (kleinere Portion)  20 


