
 

Sämtliche verarbeiteten Lebensmittel werden mit grösster Sorgfalt von unserem Küchenchef ausgewählt.  
Für eine detaillierte Fisch- & Fleischdeklaration sowie für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten wenden Sie sich an unser Wilden Mann Te am.  

Preise in CHF inkl. 7.7. % MwSt. 

Speisekarte | Menu 
 

 
 

Tagesempfehlung | Daily recommendation 
 

Jeden Tag überraschen wir Sie  

mit einem speziellen Gericht aus unserer Küche 

We surprise you every day  

with a special main dish from our chef 

Vorspeisen | Starters 
 

Frühlingssalat 

mit hausgebeiztem Saibling, Kernen, Spargeln 

und Schalotten-Vinaigrette 

Mixed spring salad with home pickled char,  

kernels, asparagus and shallot vinaigrette 

14.50 

 

Innerschweizer Kalbstartar mit Radiesli, Erbsen 
und Valle Maggia Pfeffer  

Veal tartar 

with radish, peas and Valle Maggia pepper 

22.00 

 

Bärlauchschaumsuppe  

mit sautierter Riesencrevette 

Wild garlic cream soup 

 with sautéed tiger prawn 

13.00 

 

Vegetarisch | Vegetarian 
 

Spargelrisotto  

mit Radiesli und Tempura 

 Asparagus risotto 

with radish and tempura 

28.00 

 Hauptgänge | Main 
 

«Stroganoff»  

mit Kartoffelkroketten 

und buntem Gemüse 

Beef fillet «Stroganov» 

with vegetables and potato croquettes 

50.00 

 

Luzerner Chügelipastete 

mit Gemüse und in Cognac 

eingelegte Rosinen 

Traditional Lucerne veal pie 

with vegetables  

and raisins pickled in cognac 

33.00 

 

In Rotweinsauce geschmorter Hackbraten 

Bärlauch-Kartoffelstock und Spargel 

Homemade meatloaf braised  

in a red wine sauce 

Mashed potatoes and asparagus 

30.00 

 

Vitello tonnato 
 mit Kapernäpfeln und Kräutersalat 

Vitello tonnato 

with caper berries and herb salad 

36.00 
 


