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VORSPEISEN

GEMISCHTER SALAT 9.-
Mixed salad
Salade mélée
SYHDRYSH
CanaTt-accoptun

BLATTSALATE 8.-
Leaf salad

Salade a feuilles
R EYSA
3eneHbIn canaT-accopTu

BLATTSALATE MIT RIESENKREVETTEN  18.-

Leaf salad with grillled prawns,
Salade a feuilles au crevettes géantes
FHLOEYSH IERZ
3eneHbl canaT-accopTh € XXapeHbIMU KOPONIEBCKUMUN KpeBETKaMM

Als Hauptspeise / Plat principal  29.-

As main dish
A4 UHEEBELT
Ha rnaBHoe 6noao

BLATTSALATE MIT HAHNCHENBRUST VOM GRILL 18.-
Salades avec poitrine de poulet grillé
Salad with grilled chicken breast
TJUILLEBOMAAYSS S
Canart 13 3enéHbIX NIMCTbEB C KYPUHOW FPYANHKON Ha rpune

Als Hauptspeise / Plat principal  29.-

As main dish
AL UBEBELT
Ha rnaBHoe 6ntogo
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VORSPEISEN

TAGESSUPPE 8.-
Soup of the day
Potage du jour

ABODR—T
Cyn gHs
BEEFSTEAK TATAR, vom Gast zubereitet 70gr 21.-
Rohes Hacksteak mit Toast, Butter und Cognac 140 gr 28.-

Raw minced beefsteak, toast, butter and Cognac, prepared by the client
Steak cru haché avec toast, beurre et Cognac, preparé par le client
BILBINNRT—FFER) F—Rb, NEF—, O=ZvvI%HZ
BEHRODEETHEHEN:-LET,
Chblpoe pybrieHoe msco Tartap(Bbl camu ero rotosuTte).
K Hemy nogatoTcst TOCTbl, MAacrno, KOHbsIK

FALSCHE SCHNECKEN (RIND) mit Café de Paris, Uberbacken 6 Stk.

Cubed beef steak with herb sauce, gratinated
Steak de boeuf en morceaux avec Café de Paris, gratiné
FADHAA0RT—F THI7z FRY] N—=TY—R F—TUHEE
Meyénble NNIOXKHBIE YIIUTKU ¢ rosaguHon n coycom KADE [IE NMAPA

RIESENKREVETTEN mit Café de Paris, Uberbacken 6 Stk 16.-

Prawns with herb sauce, gratinated
Crevettes géantes avec Café de Paris, gratiné
KIEDHT7 K RYN—TY—R #—T s
3aneyeHble Koponesckue KpeBeTkn nog coycom Cafe de Paris n3 3eneHu

16.-
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VOM GRILL

RINDSENTRECOTE

Sirloin steak
Entrecote de boeuf
Y —0O04 VAT —F
AHTPEKOT 13 roBSANHbI

200 gr 37.- 300gr 47.-

RUMPSTEAK
SVUTRT—F 2509 5L
PomwTekc

250 gr 39.-

RINDSHOHRUCKENSTEAK

Steak of pime ribs of beef
Entrecote parisienne
0Y—0A R T—F
AHTPEKOT Mo-Napum>Kckn

250 gr 39.-

RINDS T-BONE STEAK

T-Bone beef steak
Boeuf T-bone steak
ThR—Y E—JRF7—%
CTelik U3 roBaauHbl Ha KOCTOYKe

400 gr 57.-
KALBSKOTELETT

Veal cutlet

Cotelette de veau
FHEOEFHEA
XKapeHas TensTuHa

280 gr 54.-

Rind, Beef, Boeuf: Brasil Kalb, Veal, Veau: CH
Lamm, Lamb, Agneau: NZ Schwein, Pork, Porc: CH
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VOM GRILL

HIRSCHFILET-MEDAILLONS

Medaillons of venison

Médaillos de cerf grillé

BO74LAAFT)F Y
MeganboHbl N3 ONIEHUHbI

200 gr Fr. 41.-

LAMMENTRECOTE

Loin of lamb
Entrec6te d'agneau
FEDY—BA VAT —F
AHTpEKOT 13 6apaHuHbI

200 gr 39.-

SCHWEINSFILET
Pork fillet
Filet de porc
BoE LA
dune CBUHMHBI

200 gr 39.- 300gr 45.-

SCHWEINSSTEAK Valaisanne, mit Kase und Tomaten

Pork steak valais style with cheese and tomato, gratinated
Steak de porc 'Valaisanne', au fromage et tomates
R—=DZRT—F% T7JARMA
CTelK U3 CBUHMHbLI C CbIPOM U MOMUAOPaAMM

200 gr 35.- 300 gr 42.-

Rind, Beef, Boeuf: Brasil Kalb, Veal, Veau: CH
Lamm, Lamb, Agneau: NZ Schwein, Pork, Porc: CH
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VOM GRILL

Spiess von RIESENKREVETTEN und LACHSWURFELN

mit Knoblauch und Koriander
Prawn and salmon skewer with garlic and coriander
Brochette de crevettes géantes et saumon a l'ail et coriandre
IELBOBRE o=V &) TUE—AK
WawnbIik 13 KOPONEBCKUX KPEBETOK, KYCOYKOB JTOCOCH C YECHOYHbBIM COYCOM M KOpUaHApOM

200 gr 38.-

BEILAGEN
Country fries, Kartoffelgratin, Ofenkartoffeln, Pommes frites oder Reis sowie Maiskolben vom Grill
Country fries, gratinated potatoes, baked potatoes, french fries or rice, corn on the cob
Country fries, gratin dauphinois, pommes au four, pommes frites ou riz, épi de mais
FHEHLE A M)—=T34, RTEITS22 RAYRKRT R, 7534 FRT b 54X,
ESBLBILDT YIRS
["apHU1pbI: XapeHbI KapTodernb No-AepeBeHCKN, XKapeHbln KapTodienb No-LBenLapcKu,
3anedeHblt KapTodernb, kKapTodernb pu, pUc, 3anedyeHble KoYaHbl KyKypy3bl Ha rpune

Zusatzliche Beilagen Fr. 4.50 Beilagen als Hauptspeise Fr. 14.-
Additional side dishes Fr. 4.50 Side dish as a main Fr. 14.-
Supplément additionel Fr. 4.50 Supplement: portion entiére Fr. 14.-
FIFEEDEMEXFr. 450 FIHEEDOAO—M Fr. 14.-
LleHa gononHuTensHOM nopumn rapHupa 14 op.

SAUCEN

Café de Paris, Pfeffer-, Bearnaisesauce, Café de Paris, Pepper sauce, Béarnaise sauce
Café de Paris, sauce au poivre, sauce béarnaise, Coycbl:u3 3eneHu,nepeyHoiii,Bearnaise
AT RN IN=TNRE—=) [ RyNR—=Y—R R7ILF—XY—X

Fendant 1dl 5.- Johannisberg 5.50
Daéle, Dole Blanche 1dl 5.50
Pinot noir, Assemblages (je nach Angebot) 1 dl 6.-

Amarone della Valpolicella 'Cami’' Cantina della Valpantena 5dl 37.-
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DESSERTS

TIRAMISU hausgemacht 9.-
Homemade Tiramisu
R—LAMF T4F3R
Tupamucy no-gomMalLHemy

SCHOKOLADENKUCHEN MIT VANILLEEIS 8.-
Chocolate cake with vanilla ice cream
FaaLb—kr—F%F NZSTARIV—LEKZ
lMNupor wokonagHbl ¢ BaHUNbHLIM MOPOXEHbIM

ZITRONENSORBET MIT VODKA 9.-
Lemon sorbet with vodka
LEVYY—ARy kb DFvAAY
Cop6eT NMMOHHBIVN C BOLKON

COUPE DANEMARK 8.-
Vanilla ice cream with chocolate sauce
INZSTARY)—L KRy bFaar— ot
BaHnnbHoe MopoxeHoe ¢ WoKonagHbiM coycom no-fatcku

DESSERTWEIN

881 Larme de Décembre 2005 Thierry Constantin, Sion 5dl 59.-

Johannisberg
885 Chardonnay flétrie 2010 Simon Favre-Berclaz, Venthéne 5dl 49.-
886 Grain Noble 2009 Marie Thérése Chappaz, Fully 5dl 79.-

Petite Arvine

887 Amigne 'Vendange tardive’ 2006 Serge Roh, Vétroz 5dl 59.-



STEAKHOQUSE

"ZUR ALTEN MUHLE"

=

DER KUCHENCHEF EMPFIEHLT

Lammkoteletten '"Ambassador' (Australien) 200 gr 39.-
Lamb chops
Cotelettes d'agneau
SLFaAYITR
BapaHbu pebpbliwkn "Ambaccagop”

Schweins T-Bone Steak (CH) 300 gr 39.-

T-Bone pork steak
Porc T-Bone steak
ThR—>r R—UX7—F

CTenk n3 CBUHUHbBI HA KOCTOYKE

Rindspiess (Brasilien) 200 gr 38.-
Beef Skewer
Brochette de boeuf
FADERIL
Wawnbik n3 roBsauHel 200 rp

BEILAGEN

Country fries, Kartoffelgratin, Ofenkartoffeln, Pommes frites oder Reis sowie Maiskolben vom Grill

Country fries, gratinated potatoes, baked potatoes, french fries or rice, corn on the cob

Country fries, gratin dauphinois, pommes au four, pommes frites ou riz, épi de mais

FFEDLE AV M)—=054 RTFRTZE22, R4 FRT k.
T4 RRT b, 4R, £33 LDTYILEE

["apHUpbI: XapeHbI KapTodernb No-AepeBeHCKN, KapeHbln KapTodienb No-LBenLapcKu,
3anedeHblt KapTodernb, kKapTodernb pu, pUc, 3anedyeHble KoYaHbl KyKypy3bl Ha rpune

SAUCEN

Café de Paris, Pfeffer-, Bearnaisesauce, Café de Paris, Pepper sauce, Béarnaise sauce
Café de Paris, sauce au poivre, sauce béarnaise, Coychl:u3 3eneHu,nepeyHbiii,Bearnaise



