Kalte Gerichte 6

Rauchwurst
eine Spezialitdt aus der Region

Wurstsalat einfach
mit Rheintaler Cervelat

Wurstsalat garniert
mit Rheintaler Cervelat und verschiedenen Salaten

Wurst — Kasesalat einfach
mit Rheintaler Cervelat und Appenzeller Kase

Waurst - Kasesalat garniert
mit Rheintaler Cervelat, Appenzeller Kase
und verschiedenen Salaten

Thonsalat garniert
mit verschiedenen Salaten

Siedfleischsalat garniert
mit verschiedenen Salaten, Zwiebeln, Gurken und Tomaten

Mostbrockli Teller
mit Butter und Garnitur

Vorspeisen

Graved - Lachs hausgebeizt 12.50
Norwegischer Salm mariniert mit Dill, Pfeffer, Salz,
Cognac und Zucker dazu Toast, Butter und Senfsauce

Tortelloni nature 9.00
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mit Ricotta und Spinat gefillt an Rahmsauce

Suppen

Bouillon mit Einlage 5.50
Tagessuppe (Mi, Do, Fr, (solange Vorrat) 5.00
Riesling & Silvaner Suppe 7.00

Mit Frihlingszwiebeln und Rahmrosette

Salate

Griner Salat 6.00
mit Blattsalaten

Menusalat (kleiner gemischter Salat) 5.00

Gemischter Salat 8.00
mit verschiedenen Salaten

Tomaten — Mozarella - Salat 9.00
Mit Balsamico und Olivenol

Salatteller garniert 14.50
Salatplatte mit verschiedenen Salaten

Alle Preise sind inklusive 7.7 % Mw St.

«Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen



auslosen kénnen, informieren wir Sie gerne auf Anfrage. »

Fithessteller mit Salaten

- Kalbsschnitzel
- Pouletbrustfilet
-  Schweinsschnitzel

- Zanderknusperli

Hauptgerichte

Poulet - Salatschiissel nach Bauernart
gebratene Pouletbruststreifen
mit Salaten aus der Region in einer Schuissel serviert

Schweinsschnitzel paniert
Pommes —frites

- zusatzlich mit Gemusegarnitur

Schweinsrahmschnitzel

Butternudeln
Gemdisegarnitur

Schweinssteak an Senfrahmsauce
Pommes-frites
Gemiusegarnitur

Metzgerkotelette
Pommes — frites
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Gemiusegarnitur

Schweins Cordon - Bleu
gefullt mit Schinken und Kése
Gemisegarnitur / Pommes-frites

Entrecote mit Krauterbutter
Gemiusegarnitur
Pommes-frites

Kalbs Cordon — Bleu
gefullt mit Schinken und Kéase
Pommes — frites
Gemdisegarnitur

Kalbsleber in Butter
Kalbsleber sautiert in Butter
mit ROsti

Kalbsgeschnetzeltes an Rahmsauce
Butternudeln

Kalbsschnitzel an Marsalasauce
Gemiusegarnitur
Butternudeln

* Bodensee - Felchenfilet in Butter
Gemusegarnitur
Trockenreis

* Bodensee — Eglifilet gebraten
Gemdisegarnitur
Trockenreis
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*Je nach Fang der Berufsfischer erhaltlich

Unsere Lieferanten

Fleisch, Wurst: Werner Kiittel / Berneck / CCA — Gossau / Prodega
Milchprodukte: Florian Caviezel - St. Margrethen / CCA Gossau / Prodega
Gemuse, Obst: Caviezel / Risch Gemusebau — Thurnherr / St. Margrethen
Fische: Mercato Dorig - St.Margrethen

Mineralwasser, Bier: Florian Caviezel - St.Margrethen / Sonnenbrau Rebstein
Saft / Sissmost:

Vital Gelati Pius Hug / Hauptwil
Unsere Produkte stammen vorwiegend aus der Region.

Schweinefleisch / Kalbfleisch: Schweiz

Rindfleisch: Schweiz, *USA, *Siudamerika, *Sudafrika
Lammfleisch: Schweiz, Neuseeland

Poulet: Schweiz, *Thailand, *Brasilien

Wild: Schweiz, Osterreich, Skandinavien
Fisch: Schweiz, Schottland, Norwegen

diverse Lander je nach Fisch

* kann mit Antibiotika und/oder anderen antimiktrobiellen
Leistungsfdrderen erzeugt worden sein

Hinweis

«Uber Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien oder Intoleranzen

auslosen konnen, informieren wir Sie gerne auf Anfrage.»

Planen Sie einen Gesellschaftsanlass oder haben Sie ein Anliegen?
Wir stehen lhnen gerne flr eine Beratung zur Verfigung.
Weitere Informationen finden Sie auch auf unserer Webseite




www.roessli-romenschwanden.ch



http://www.roessli-romenschwanden.ch/

