
 

 

 

 

 

-lich willkommen! 

 

Aufgrund der aktuellen Lage und den damit verbundenen Einschränkungen,  

haben wir unser Angebot angepasst. 

Um unser Betrieb offen halten zu können, müssen wir Schutzmassnahmen 

einhalten. Wir bitten Sie, diese zu beachten. 

 Ab 5 Personen pro Tisch benötigen wir die vollständigen Kontaktangaben 

 Mindestens 1.5 Meter Abstand zwischen den Tischen 

 Oberflächen und Utensilien werden immer nach jeder Benutzung von uns 

desinfiziert! 

Wir halten uns zusätzlich an die Vorgaben des Bundes: 

 Abstand halten 

 besonders im engen Garderoben Bereich 

 leider dürfen wir Ihnen den Mantel nicht mehr abnehmen 

 Gründliches Hände waschen 

 Händeschütteln vermeiden 

 In Taschentuch oder Armbeuge husten und niesen 

 Bei Krankheitssymptomen zu Hause bleiben 

 

 

 

 

 

 

 
 

 

 

 

 
 

 
 

 

 
 

Die Preise verstehen sich in Schweizer Franken inklusive MwSt. 
 

Der Hummer stammt aus Kanada. Die Meeresfrüchte kommen aus Schottland, Thailand und Italien. 

Der Heilbutt ist aus Norwegen und das Lamm aus Irland. Das Kalb und das Rind stammen aus der Schweiz. 

Schlossmenu 

 
Vorher 
 

Carpaccio vom Baselbieter Kalbsfilet | knusprige Milken 

Eierschwämmli | Basilikum 28 
 

oder 
 

In Nussbutter confierter Hummer | gegrillte Wassermelone 

Zitronenvinaigrette | Champagnersorbet 32 
 

Dazwischen 
 

Acquerellorisotto alla scoglio | Meeresfrüchte | Ochsenherztomate | Bimi 36 
 

oder 
 

Geeiste Thom kha Suppe | Praline von gesäuertem Reis | Shiitakepilz Vegi! 16 
 

Hauptsache 
 

Weisses Heilbuttfilet | Limettencrumble | frische Erbsen 

Honigrübli | Burratatortellini 48
  

oder 
 

Lammcarée | Chimichurri | Cocobohnen 

Auberginenkaviar | Gewürzkrapfen 49 
 

Danach 
 

Dombes von der Guajanaschokolade | Salzkaramell | Kirsche 18 
 
  3-Gänge  85 

  4-Gänge  99 

À la carte 

 
Vorher 

 

Tatar vom Rind    24/36 

Eigelbcreme | Kapern | Senfsaatkaviar 
 

Hauptsachen  
 

Wiener Schnitzel 45 

Kartoffel-Gurkensalat | Zitrone 
 

Schloss Burger 32 

Sauce Barbecue | Rindsfiletstreifen | Bauernspeck | Country Fries   
 

Für zu zweit! – Kotelett vom Kalb   p. P. 52 

Wiesenkräuterpesto | Blumenkohl | Allumettekartoffeln  

Capuns Vegi! 36 

Mangold | Tomatencoulis | Sbrinzschaum 

Danach 
 

Gebranntes Limettenparfait 18 

marinierte Himbeeren | Joghurtschaum | Kalamansi 

Käseauswahl 20 

Chutney | Früchtebrot 


