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Kleinbunst

PAUL WASER AUS BECKENRIED

... kreiert Alpaufzuige, Bauernhauser, Baume,
Tierwelten, Naturstimmungen und vieles mehr.
Dies mit einer kleinen Schere und viel Geduld
und Liebe fiirs Detail.

Scherenschnitte sind sein Hobby, seine Leiden-
schaft. Dies seit einem spontanen Besuch,

vor sieben Jahren, an einem Scherenschnittkurs.
Der gelernte Maurer hat seither in vielzahligen
Stunden eine Vielzahl von kleinsten Teilchen

aus Papier geschnitten und es sind wunderbare
Kunstwerke aus schwarzem Papier entstanden.
Eine Auswahl seiner Werke finden Sie hier auf
diesen Seiten. Seine Schnitte bestechen durch die

vielen Kleinigkeiten und das Gefuhl fur die
stimmungsvolle Wirkung der Kontraste.
Nehmen Sie sich ruhig etwas Zeit, um diese Bilder

etwas genauer zu betrachten, es lohnt sich.

Mit dieser einzigartigen Menukarte huldigen

wir einem Kiinstler, der mit seiner Geduld und
seinen Werken schon viele Menschen zum
Staunen gebracht und ihnen Freude bereitet hat.

Paul Waser
Kirchweg 6, 6375 Beckenried,
Fon 041 620 09 18, Mobil 079 268 94 10
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Salate/Suppen

Gruner Salat
Gemischter Salat

Saisonsalat
mit Ziegenfrischkdse & Knoblauchcroltons

Spinatcréemesuppe

Karotten-Ingwer Suppe (Gluten- und Laktosefrei)

Kaltes

Beefsteak Tartar mit seiner Garnitur Y Portion

1 Portion

Graved Lachs
mit Kartoffelblinis und Kaviar

Gefllgelterrine
mit Eierschwammchen und Salatgarnitur

Warmes

Kalbsmilkenpiccata auf Lauchgemise

Sechs Burgunder Schnecken
mit Krauterbutter gratiniert




Kauplyang

Fischgerichte
Riesencrevetten gebraten an Curry-Ananassauce

mit Wildreis und Gemuse

Fangfrisches Felchenfilet pochiert auf Blattspinat
und Krautersauce mit Safranreis und Gemduse

Zander Saltimbocca mit Fischrahmsauce
und sautierten Pfifferlingen
mit Rosmarinkartoffeln und Gemise

Fleischgerichte

Zartes Schweinsfilet im Ganzen

gebraten auf Pilzsauce

Kartoffelkroketten und Gemduse

Sautierte Lammhuft an Pommery-Senf-Jus
und Oregano mit Lyonerkartoffeln und Gemiise

Sautiertes Kalbssteak an Morchelrahmsauce
mit hausgemachten Nudeln und Gemuse

Deux Filets «Bellevue» vom Rind und Schwein
an Sauce Choron und Morchelrahmsauce mit
Kartoffelgratin und Gemuse




Chateaubriand

Doppeltes Rindsfilet nach IThrem Wunsch gebraten,
mit Sauce Béarnaise, Kartoffelgratin
und reicher Gemusegarnitur 200gr./ p/Pers.

\J ‘\\""’ v‘i’
s‘;\‘ie?) g

3
Qo
- ‘,“ .:,’ — .
e / ;\ e ~"‘"\ I‘Q"QT(“‘Q/ N 4
IV BN 2L 0y 0% W3 A

ol Waser 3'ried 03




Desserts

Siisses
Schokoladenmousse

garniert mit frischen Friichten

Panna Cotta mit Erdbeersauce
garniert mit exotischen Friichten

Pfannkuchen
mit Vanilleeis und Schokoladensauce

Caramelkopfli
garniert mit Rahm und Frichten




Licle Giste

Bitte informieren Sie unser Personal zu Allergien
und glutenfreien Gerichten bei lhrer Bestellung.
Da wir zu diesem Zweck Zutaten und Beilagen
teilweise ersetzen konnen, dauert die Zubereitung
einen Augenblick langer.

Wir setzen jederzeit alles daran, um lhnen korrekte
glutenfreie Gerichte zu servieren.

Der Gesetzgeber verpflichtet uns aber dazu, Ihnen
mitzuteilen, dass wir keine Garantie oder Haftung
bei allfalligen Unannehmlichkeiten tbernehmen
konnen.

Fur Ihr Verstandnis sagen wir Dankeschon.

Bei allen Rohstoffen, die wir flir unsere Gerichte verarbei-
ten, legen wir Wert auf hochste Qualitat. Das Kalbfleisch
stammt aus der Schweiz. Unser Lammfleisch kommt aus
Australien. Rindsfilet, wenn nicht anders deklariert

aus der Schweiz. Fisch und Krustentiere je nach Fang und
Verflgbarkeit unserer Lieferanten




den Besuch der Bundesratin Viola Amherd und der Standerate
sowie den Besuch von Stefan Abplanalp, Trainer von
Abfahrtsweltmeisterin Ilka Stuhec.

Wir sind heute noch fasziniert!
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Dunoragung

Von der Schnapsidee zur Meniikarte

Damit Ideen Realitat werden, braucht es nebst
Enthusiasmus meist auch Gonner, welche tatkraftig
oder finanziell zur Umsetzung beitragen.

So auch bei dieser einmaligen Karte und der
dazugehorenden Ausstellung.

Daftir sei gedankt!
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KELLEREI v’ "Q&L

STGEORG  TRANSGOURMET EICHHOF
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Erich & Vreny Amstad-Gwerder Seminar- Ferienhotel und Naturhaus Bellevue CH-6377 Seelisberg
Tel: +41 4182566 66 Fax:+41418256667 E-Mail: hotel@bellevue-seelisberg.ch




