@WNWA“WA\\M)L\WA\MA\\WA\WA\\VIIA\\\\?A\M)/A\\‘TI/A\WA\(\V’)A\WIAWA“WA\\\‘TIA\\WA\WIA\WIA\!?fll,sR’UA“WA\\\VJA\WA\\WIAW’AWA\\WA\\W’A\W’A\\Vv"/\\WIA\W/A\\WA\WA\\W/A\V‘”AW/A\W%
§ Vorspeisen / Entrées E
< ¢ Sclatbuffet Buffet de salades % z
X 13.00 Z
> S
Z . . . >
¥ V Artischockentatar mit Burrata und Radieschen <
>§_§ Tartare aux artichauts avec bourrata et radis Suppen / Potages i:,z
2 26.00 % <
= >
S Z
S . . Gratinierte Zwiebel-Brotsuppe <
> von der Familie Brogger aus Parpan 14.00 ‘é
><< Viande des Grisons de la Famille Brigger a Parpan S 75’2
Z 33.00 1gnatures / Signatures =
S N -
% . . . Kréuter-Gazpacho N
= BUndnerfleisch, Rohschinken, Heidi Salat mit Blattsalaten, Fetakdse, mit Schwertfisch Carpaccio >_:,-<
>y'< Berg\;.ung Hgbel(l;qse von det: Alp Isenau Buchweizen und Kirschentomaten Gazpacho aux herbes et §
>§ lanae : es Grisons, jam O”‘CfU/ Salade ,Heidi" Feuilles de salade, carpaccio de espadon g(
§< fromage d O/pdgs S(; rebibe d'lsenau fromage feta, sarrasin et tomates cerise 14.00 },2
> : 19.00 s
- : p>
N %
= Kalbsmarkknochen mit konfierten Schnecken ; A i ; S
< Leicht gerducherter, schoftischer Lachs mit >
< : . ; %
>;~i . Erbse/lnp;ree und YTUZUSChOL;m o Toast, Meerrettichschaum und Dill-Senfsauce % ;:4
s de moelle de veau et escargots confits ' 4 e : i
D ! . , , Z
>§ - g Saumon d’Ecosse legerement fume maison, Toast 22
<'< Puree de pefites F;(ZISO(G)T mousse de Yuzu mousse au raifort et sauce & I'aneth et moutarde >§
> : 29.00 =
= >
>;< % B&rlauch - Schweinsbratwurst von §<
;:g Markus Sprenger personlich hergestellt mit é{
= ) . s
3 : . . Zwiebelsauce und Pommes Frites oder Rosti z
>2 PaSta und RISOttO [ Pétes et Risotto Saucisse de porc rétie a I'ail des ourses >§<
S . o fabriquée par Markus Sprenger a la sauce aux é‘z
% ! oignons et pommes frites ou résti P>
%z Spaghetti “Dolce Vita ; } frit Sofi >
>§ y# Tomatensauce, Kirschtomaten und Pesto 23.00 % &
Z Spaghettis ,Dolce vita" & la ) >
S Spaghettis, | %
>5< sauce ala fomate, fomates cerises et pesto Hot-Fish mit «Loé» Egliwurst, Guacamole >§
2 26.00 und Kresse - kreiert von Andrea &
=3 . ) Hot-Fish avec saucisse de perche «Loén, guacamole 7z
\ 2,
>,>< \Y4 RZl’rrﬁnenrlsql’ro ef cresson — crée par Andrea Fisch und Fleisch >§
= ISOTTO QU CITron 25.00 i . 7z
2= 26.00 Poisson et Viande S
& . >
2 Z
2 . ) o Eiskaffee «Golfhotel « . <
4 [\ ) Mit Schwarzwurzel geflllite Safranravioli . 4 “ Turbach-Geschnetzeltes an Rahmsauce mit =
A v ) n Cafe glacé ,,GOLFHOTEL . L . Z
}’/ Ravioli au safran farci au salsifis 12.00 Steinpilzen und Pflumli, R&sti und Marktgemuse ;‘
-)-,5 26.00 Emincé de veau a la Turbach aux bolets, f:z
g \Vs Die zerbrechliche Sphére prune, résti et Iig%g)es du marché %
)2 Weisse Schokolade / Exotische Friochte / ) ,/%
3 Exotische Creme / Ananassaft &
Z_,:/( % X ILG sphére ép/héme‘re Wienerschnitzel mit Speckkartoffeln und Blattsalat ;‘-i
= ocolat blanc / creme aux fruits exotiques . ; \f.
: Chocoit bianc | créme aux s exorques | £55909° 9@ yecu wemmote oux pormes e fer I
S Swiss Gourmet «Grand Cru» fruits exotiques / jus & I'ananas =
z 17.00 41.00 >§_
9’< Rmdzs‘f;lgg/ F!/e;(%e oo Zanderfilet mit Bohnenvariation >§
5 20 pro ar. Kartoffelstroh und Verjussauce g{
g Rindsent te / Enfrecote de boeuf Filet de sandre & la variation d’haricots z
P> Inasentrecote / Enirecore ae boeu Pommes pailles et sauce au verjus é
g 23.00 pro 100 gr. 42.00 >,/<
> . 2
Z =
5 %
>§ Kolbskoz‘rglgg’re / (1:886 de veau GOLFHOTEL Hamburger mit Pommes Frites §<
><< 20 pro gr. Hamburger ,,GOLFHOTEL" Pommes frites >é(
> =
-§/< Lammkarree «Donald Russel» Glace und Sorbets 25.00 ?
Z;% Carré d’agneau «Donald Russel» Glaces et sorbet é
S 22.00 pro 100 gr. % Z
>g< Vanille, Schokolade, Pistazien, Karamell, >§
S Beilagen / Garnitures Mokka, Erdbeere, Himbeere, Zwetschge, X
& >

N

Pro Beilage / par garniture
7.00

Risotto, Kartoffelgratin, R&sti, Pommes Frites, GemuUse
Risotto, gratin de pomme de terre, résti,
pommes frites, legumes
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Bearnaise-, Pfeffersauce oder Krduterbutter
Sauce béarnaise, sauce poivre ou beurre aux herbes
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Unsere Halbpensionsgdste kbnnen das «Swiss Prime
Meat Grand Cru* aus dem Fleischschrank mit
Beilagen Ihrer Wahl, gegen Aufpreis bestellen.

Nos clients en formule demi-pension peuvent choisir

la viande Suisse Gourmet Boeuf « Grand Cru » de

notre armoire a viande avec accompagnements a

votre choix moyennant un supplément

25.00
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Zitrone, Mango, Passionsfrucht
Vanille, chocolat, pistache, caramel, café,
fraise, Framboise, quetsche, citron,
mangue, fruit de la passion

Pro Kugel / par boule 3.90
Mit Rahm / Chantilly 1.80

Herkunft der Zutaten
Kalbs-, Rinds- und Schweinefleisch aus der Schweiz
Lammfleisch aus Schottland
Wild aus Osterreich

V Vegetarisch ” Vegetarisch & Vegan

Desserts/ Desserts

Schokoladenmousse mit Toblerone Splittern
Mousse au chocolat aux éclats de Toblerone
14.00

Meringue Bdarengraben
V'  Meringe B&rengraben
13.00

Kasebuffet
Buffet de fromages
17.00
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Den Nahrungsmittelabfdllen schenken wir grésste Aufmerksamkeit und
servieren bewusst nicht zu grosse Portionen. Selbstverstandlich bieten wir lhnen
gerne einen Nachservice ohne Zuschlag an.

Uber Zutaten in unseren Gerichten die Allergien und / oder Intoleranzen auslésen
kénnen, informieren Sie unsere Mitarbeitenden auf Anfrage gerne.

Alle Preise in Schweizer Franken und inkl. 7.7 % Mehrwertsteuer

Friihling 2021
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Scherenschnitt von: Regina Martin
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