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MENU À LA CARTE 
  

La cucina dell’Ristorante Polo è sicuramente caratterizzata, in gran 
parte, dal connubio tra materie prime offerte dal nostro territorio, lo 
splendido Canton Ticino e dalla importante stagionalità dei prodotti. 

 
Il nostro menù presentato dallo Chef, Daniele Gisotti,  

è un mix bilanciato di classicità, estrosità, semplicità e perché no- 
anche un pizzico di pop, dando così vita ad una cucina creativa ma 

non esasperata. 
 

Il risultato... una carta che non dimentica la tradizione e che allo 
stesso tempo si rinnova creando un menu fresco, dinamico e 

moderno. 



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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INSALATE E ZUPPE | SALAT UND SUPPE | SALADES ET SOUPES 

 

 

Insalata verde  8.50 

Saisonaler, grüner Salat 

Salade verte 

 

Insalata mista  10.50 

Saisonaler, gemischter Salat 

Mélange de salades 

 

Zuppa del giorno  14 

Tagessuppe 

Soupe du jour 

 
  



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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   ANTIPASTO | VORSPEISEN | HORS-D'ŒUVRE 

 

Salumi misti ticinesi con insalata russa fatta in casa e (3a, 1b) 26 
verdurine in agrodolce  
Gemischter Tessiner Aufschnitt mit hausgemachtem, russischem Salat,  
dazu süss-saures Gemüse  
Assortiment de charcuteries tessinoises 
avec salade russe faite maison et légumes à l'aigre-doux  

 

Carpaccio di manzo con rapa rossa, stracciatella e nocciole  (8a, 7a) 28 

Carpaccio vom Rind, garniert mit Randenscheiben, 
Stracciatella-Käse und Haselnüssen  

Carpaccio de bœuf avec betterave, stracciatella de bufala et noisettes 

 

Salmerino marinato, passion friut,  (1b, 8b, 3a, 4a, 7a) 28 
maionese al lampone, fave e yogurt al rafano  

Marinierter Saibling, Passionsfrucht, serviert mit Himbeermayonnaise, 
Meerrettichjoghurt und Bohnen 
Omble mariné, fruit de la passion, servis avec une mayonnaise à la framboise,  
du yaourt et des haricots 

 

Caprese con burrata campana,  (7a) 22 
pomodoro fresco e olive taggiasche  
Caprese aus frischen Tomaten und Burrata, garniert mit Taggiasca-Oliven 
Salade caprese avec burrata de bufala campana,  
tomate fraîche et olives 

 

Tartare di manzo, salsa al pomodorino giallo, pane carasau,  (1a,6a,7a) 32 
gel alle erbe di campo e creme fraiche alla soia  

Rinds-Tartar, Sauce aus gelben Tomaten, serviert mit Carasau-Brot 
und garniert mit einer Kräuter-Essenz, dazu Soja-Crème fraîche 

Tartare de bœuf, sauce tomate jaune, servi avec du pain Carasau et garni 
d'une essence d'herbes, servi avec de la crème fraîche de soja 

  



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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PRIMO PIATTO | ERSTER GANG | ENTRÉE 

Risotto “loto” valle maggia la pesce persico,  (4a,7a) 30 
con grocce di prezzemolo e limone candito   
Barschfilet mit “Loto-Risotto” aus dem Maggiatal,  
garniert mit Petersilientropfen und kandierter Zitrone 

Filet de perche au "Loto-Risotto" de la vallée de Maggia,  
garni de gouttes de persil et de citron confit 
 

Tagliatelle alle erbe  (1a,3a,7a) 24 
con fonduta di caprino e pancetta nostrana 

Kräuter-Tagliatelle an einer Sauce aus geschmolzenem Ziegenkäse 
und Tessiner Speck 
Tagliatelles aux herbes avec une sauce fromage de chèvre fondu 
et lard tessinois 

 

Linguine all’astice con pomodorini freschi  (1a,8a) 38 

Hummer-Linguine mit frischen Kirschtomaten 
Linguine au homard avec tomates cerises fraîches 
 

Ravioli alla ricotta, bietola e limone con gamberi,  (1a,8a,2a,3a,7a) 28 
crema di bisque di crostacei e frutta secca   
Ravioli gefüllt mit Garnelen, Ricotta, Mangold und Zitronen,  
an einer Krustentierbisque, mit gehackten Nüssen und Trockenfrüchten 
Raviolis farcis de crevettes, ricotta, blettes et citrons,  
sur une bisque de crustacés aux fruits secs 
 

Gnocchi di patate al pomodoro e basilico (1a,3a,7b) 22 

Kartoffelgnocchi an einer frischen Tomatensauce mit Basilikum 
Gnocchi de pommes de terre à la tomate et au basilic 

 
 

Tutte le nostre paste sono fatte in casa 
Alle unsere Teigwaren sind hausgemacht 
Toutes nos pâtes sont faites maison 
 



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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SECONDO PIATTO | HAUPTGERICHTE | PLAT PRINCIPAL 

 

Polpo su crema di melanzane, gocce di mare,  (4a, 1a) 38 
salicornia e carota arrostita  
Tintenfisch auf einer Auberginencreme,  
garniert mit Salicornia-Kräutern, gocce di mare und gerösteter Karotte 
Calamar sur crème d'aubergine garnie d'herbes de salicorne  
et de carotte rôtie 

 

Filetto di manzo in salsa al pepe verde (7a) 48 
aromatizzato all arancia con patate saltate  
Rindsfilet in Pfeffersauce, aromatisiert mit Orangen,  
serviert mit sautierten Kartoffeln 
Filet de bœuf en sauce au poivre, parfumé aux oranges,  
servi avec des pommes de terre sautées 

 
Paillard di vitello alla griglia  (7a) 38 
con bouquet di verdure al burro salato  
Gegrilltes Kalbs-Schnitzel mit einem Gemüsebouquet in gesalzener Butter 
Escalope de veau grillée avec un bouquet de légumes au beurre salé 

 

Costine di maiale marinate alla bbq al bourbon,  (1a,10b) 36 
erbe ticinesi e polenta nostrana 
Schweins-Spareribs, mariniert mit Bourbon und Barbecue-Sauce,  
dazu Nostrana-Polenta, garniert mit Tessiner Kräutern 
Côtes levées de porc marinées au bourbon et à la sauce barbecue,  
servi avec de la polenta de Nostrana, garni d'herbes du Tessin 

 

Fritto misto di calamari e gamberi  (1a,2a,4a) 40 
con verdurine croccanti e maionese ai frutti rossi 
Tintenfisch und Garnelen, frittiert,  
mit knackigem Gemüse und roter Fruchtmayonnaise 
Calmars et crevettes, frit, 
avec légumes croquants et mayonnaise aux fruits rouges  



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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NOSTRI DESSERT DELLA CASA 

UNSERE HAUSGEMACHTEN DESSERTS  
NOS DESSERTS FAITS MAISON 

 

 

Mousse al cioccolato bianco,  (1a,8a,5a,7a) 14 
gelato ai lamponi e crumble al wasabi     
Weisses Schokoladenmousse, 
mit Himbeereis und Wasabi-Streusel 
Mousse au chocolat blanc, glace à la framboise et crumble au wasabi 

 

Panna cotta con salsa al frutti esotici, meringa e cioccolato  (7a) 12 

Panna Cotta mit exotischer Fruchtsauce, Meringue und Schokolade 
Panna Cotta avec sauce aux fruits exotiques, meringue et chocolat  

 

Pera bella Elena con salsa al cioccolato e gelato alla vaniglia     (7a) 12 

Birne Helene mit Schokoladensauce, dazu Vanille-Glace 
Poire belle Hélène avec sauce au chocolat et glace à la vanille 

 

Duetto di ananas: 
marinato al cardamomo con il suo sorbetto  14 

Duett von der Ananas: 
Frisch geschnitten, mit Kardamon mariniert, sowie eine Kugel Sorbet 

Duo d'ananas: 
Tranches fraîches, marinées à la cardamome, et une boule de sorbet 

 

Tiramisù al cappuccino  (3a,7a) 14 
Cappucino-Tiramisu 
Cappucino-Tiramisu 
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Allergeni / Allergene /Allergènes 

Per informazioni sugli allergeni nelle singole pietanze contattare il nostro personale. 

Für Informationen zu Allergenen in den einzelnen Gerichten, wenden Sie sich an unser Personal.  

Pour obtenir des informations sur les allergènes contenus dans les différents plats, veuillez 
contacter notre personnel.  

 
Origine della carne/Deklaration Fleischherkunft/Origine de la viande: 

Persico/Barsch/Perche: RU/CH 

Astice/Hummer/Homard : US/Canada 

Salmerino/Saibling/Char: CH 

Manzo/Rind/Bœuf: CH 

Vitello/Kalb/Veau: CH 

Maiale/Schwein/Porc: CH 

Polpo/Oktopus/Pieuvre: FAO 34, Marocco 

Gamberi/Garnelen/Crevettes: Argentina/Sicilia  

 



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
Alle Preise verstehen sich in Schweizer Franken und inkl. MwSt. 

Tous les prix sont en francs suisses et incluent la TVA. 
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CARTA DEI VINI E DELLE BEVANDE 
 

WEIN- UND GETRÄNKEKARTE 
 

CARTE DES VINS ET DES BOISSONS 
 
 
 
 
 
 
 

"…UNA SERA SENZA VINO È COME UN GIORNO SENZA SOLE…"  

 
". . .EIN ABEND OHNE WEIN IST WIE EIN TAG OHNE SONNENSCHEIN…"  

 
". . .UNE SOIRÉE SANS VIN EST COMME UN JOUR SANS SOLEIL…"  
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BEVANDE ANALCOLICI  | ALKOHOLFREIE GETRÄNKE  
BOISSONS ANALCOLIQUES  

 
 

Minerali  
Henniez Mineral frizzante-mit | naturale-ohne 75 cl  7.5 
Fanta, Cola, Cola Zero, Rivella, Ice-Tea 33 cl 4.5 
Ramseier Apfel-Schorle 33 cl 4.5 
Tonic Water / Ginger Beer Tonic 20 cl 4.5 
Succo d'arancia | Orangensaft 20 cl 4 
 
Caffè  
Caffè lungo  3.5 
Espresso   3.5 
Espresso Doppio  5.5 
Corretto Grappa  5.5  
Cappuccino | Caffè Latte  4 
Ovomaltine | Cioccolato  4 
Tè | Infusioni  3.5 

 

APERITIVI ANALCOLICI| ALKOHOLFREIE APERITIF  

APÉRITIFS ANALCOLIQUES 

 

Crodino  
Biondo  5 
 
SANBITTER 

Rosso  5 
Dry  5 
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APERITIVI | APERITIF |  APÉRITIFS  

 

Aperol Spritz   
Aperol, Prosecco, Mineral, Orange  9 

Hugo   
Prosecco, Holundersirup, Mineral, Minze, Limette  9 

Campari Soda|Orange   
Campari, Mineral|Orangensaft  8.5 

Gin Tonic   
Monkey 47, Kinley Tonic, Ginger beer  16 
Gordon's, Kinley Tonic, Ginger beer  13 

Martini Bianco   

Martini 4 cl 7 
 

BIRRE | BIER |  BIÈRRES  

 
 
Schützengarten   
Edelspez, spezial 33 cl 4.5 
 
Erdinger 
Weizen, Weizenbier 50 cl 7 
 
BIRRA DELLA REGIONE  33cl 6 
BIER AUS DER REGION   
BIÈRE DE LA RÉGION  

 

PORTO | PORTWEIN | PORT 

  5 cl 
Taylor's  7.5 
20 anni 
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VINI APERTI  | WEINE IM OFFENAUSSCHANK | NOS VINS OUVERTS  

 

BIANCO |  WEISSWEIN |  BLANC  

 
Bianca Maria  
Bianco di Merlot 1 dl 8 
Tenuta Castello di Morcote, Vico Morcote, Ticino 
 
Carisma 1 dl 8 
Chardonnay, Gialdi, 2019  
 
Lansilo 1 dl 7 
Bianca di Merlot, Cantina il Cavaliere, 2019 

 

ROSATO |  ROSÉWEIN |  ROSÉ 

Delizia   
Rosato di Merlot 1 dl 7 
Cantina il Cavaliere, Gambarogno, Ticino 

 

ROSSO | ROTWEIN |  ROUGE 

Al Giardinetto 1 dl 8 
Merlot  
Gialdi vini, Mendrisio, Ticino 
 
Aurelio  1 dl 10 
Merlot Barrique  
Cantina il Cavaliere 

 

SPUMANTE | SCHAUMWEIN | Vins mousseux 

Prosecco Spumante extra dry  1 dl 7 
Glera  
De Simoni, Treviso DOC, Veneto, Italia 
 
Ca’ del Bosco 1 dl 11 
Brut Cuvee Prestige 
Terre di Franciacorta, Brescia, Italia  



 

Tutti i prezzi sono in franchi svizzeri, incl. IVA. 
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BIANCO |  WEISSWEIN |  BLANC 

 

REGIONALE | AUS DER REGION | DE LA REGION    75 CL  

 

Bianca Maria  2019 49 
Merlot, Sauvignon Blanc  
Castello di Morcote, Vico Morcote, Ticino  
 
Lansilo  2020 59 
Bianco di Merlot  
Cantina il Cavaliere – Belossi 
 
Carisma   2020 68 
Chardonnay   
Gialdi vini, Mendrisio 
 
Castello di Morcote 2019 94 
Bianco di Merlot  
Morcote, TI 
 
Sassi Grossi 2019 119 
Chardonnay, Blauburgunder, Sauvignon blanc  
Gialdi vini, Mendrisio 

 
INTERNATIONALE| AUS DEM AUSLAND| DE L’ETRANGER   75 cl 

 

Biancobagnolo 2019 42 
Albana  
Villa Bagnolo, Romagna 
 
Su'Orma 2018 55 
Vermentino  
Su' Entu – Sanluri, Sardegna  
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ROSATO |  ROSÉWEIN |  ROSÉ 

 

REGIONALE | AUS DER REGION | DE LA REGION    75 CL  

   

Delizia  2019 59 

Rosato di Merlot  
Cantina il Cavaliere, Gambarogno, Ticino 

 
 

SPUMANTE | SCHAUMWEIN | VINS MOUSSEUX  

 

REGIONALE | AUS DER REGION | DE LA REGION    75 CL  

 

Diciotto  69 
Spumante Brut 
Cantina il Cavaliere, Gambarogno, Ticino 

 

INTERNATIONALE| AUS DEM AUSLAND| DE L’ETRANGER     75 CL  

 

Prosecco Spumante extra dry  44 
De Simoni, Treviso DOC,  
Veneto, Italia   
 
Ca’ del Bosco  79 
Brut Cuvee Prestige 
Terre di Franciacorta, Brescia, Italia 
 

CHAMPAGNER | CHAMPAGNER |  CHAMPAGNER 

 
Réserve premier Brut 75 CL 89 
Pinot Noir, Chardonnay 1 DL 12 
Edouard Brun, Champagne, France 
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ROSSO | ROTWEIN |  ROUGE 
 

REGIONALE | AUS DER REGION | DE LA REGION   75 CL  

 
Al Giardinetto 2018 47 
Merlot  
Gialdi vini, Mendrisio, Ticino 
 
Aurelio Riserva  2017 69 
Merlot DOC Merlot   
Cantina il Cavaliere Ticino 
 
Estro 2018 79 
Cabernet Franc, petit Verdot, Merlot 
Gialdi vini, Mendrisio, Ticino 
 
Castello di Morcote 2018 89 
Merlot  
Tenuta Castello di Morcote, Vico Morcote, Ticino 

 
Sassi Grossi 2018 119 
Merlot  
Gialdi vini, Mendrisio 
 
Ungulus  2017 184 
Cabernet Franc  
Castello di Cantone, Rancate, Mendrisiotto 
 
 
 
 
 
 
NELLA PROSSIMA PAGINA TROVERETE I  NOSTRI  VINI  ROSSI DALL 'ESTERO. . .  
AUF DER NÄCHSTEN SEITE  FINDEN SIE  UNSERE ROTWEINE AUS DEM AUSLAND…  
SUR LA PAGE SUIVANTE,  VOUS TROUVEREZ NOS VINS ROUGES DE L 'ÉTRANGER. . .  
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INTERNATIONALE ROTWEINE |  ROTWEINE AUS DEM AUSLAND|  
VIN ROUGE DE L’ETRANGER  

    75 CL  

 
Nero d'Avola 2017 43 
Morgante, Grotte, Sicilia 
 
Auriga 2018 49 
Sangiovese di Romagna 
Ferrucci Azienda Agricola – Castel Bolognese 
 
Barbera d'Asti 2018 53 
Barbera  
De Simoni, Marenco, Piemonte, Italia 
 
Bellamarsilia 2019 59 
Sangiovese  
Morellino di Seansano, Toskana, Italia 
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VINI DOLCI  | SÜSSWEIN | VINS DOUX  

 
  75 CL 
 
"Kabir" Moscato di Pantelleria DOC  2018 63 
Zibibbo (Moscato)  
Donnafugata, Pantelleria, Sicilia, Italia 
 

 

 

SPIRITUOSI | SPIRITUOSEN | SPIRITUEUX 

 
 
Grappa  
Grappa di uva Merlot, Cantina il Cavaliere, Ticino, 40% 2 cl 7 
Grappa Barricata 2 cl 7 
 
Whiskey  
Ascona Whiskey 5 anni, Single Malt, Terreni alla Maggia 43% 4 cl  16 
Oban 14y, Highland Single Malt Whisky 43% 4 cl 15 
 
Cognac  
Rémy Martin VSOP 40% 2 cl  12 
 
Gin  
Monkey 47, Schwarzwald, Germania 40% 4 cl 14 
Gordons dry Gin, Inghilterra 40% 4 cl 10 
 
 
 

 


