Wilde Zeiten auch bei uns!
Die ,Jagdsaison”im Kaiser Franz ist eréffnet,
gekocht von unserer Top-Kiichen-Crew
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Riirbiscreme-Brulée, Entenstopfleber-Mousse, Brioche, Kirbis
28

Fernes Blauschimmel-Kise-Mousse, Triffel-Hongg, Fegze, serveert auf Wildschwern Rokischinken
28

Das therbstlictie %}é/é@c/ @ die warme OVerpeise

Herrlicthes Kirbiscremesuppert, Peter Roseqger”
mit gerdsteten Kuirbiskernen und verfemert mit steirisclhem Gold”
76
WHd-Kraftbriite, Stherry, Wildfleisch-Palatschinken als Einlage
76

Fetne Kirbis—Raviols, Nuss, (ognac-Oberssosser!”
Torsp. 24 / Haupty. 36

@2@ wilden L%;égﬁmﬁé@
Qu'é deinen flasiischen @;&@f/ﬂ)

Das Rehschnirzerl, Schiirzenjaga “ mit gsclimackigem Rotkraut, Kastanten, Rosenkolhl_prel
und unseren fheissgeliebten Topfenspiateli
49

Zart gebratenes Hirsch-Entrécote an Wacholderyus
serviert mitt feinstemt Rothraut, Kastanten, Rosenfoll Brme, Apfel Kirbis und Topfenspirzli
56
Zart gebratenes Relgeschnetseltes Frerschwammert-Sosser!
serviert mit feinstem Rothraut, Kastanten, Rosenfoll Apfel Kirbis und Topfenspitali
47

Herbstliche Waldspaziengang ofine Fleisch,
Wialdpilze, feinstes herbstliches Gemiise, Friichte, Kastanien und Topfenspiteli
J6
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Der ferbstlich ausgarnierte Reliricken , Prins Leopold™
beglettet von Kaiserlichen Gemiseberlagen des Herbstes und Topfenspitali
pro Ferson 79

Wir frewen uns sefi; Sie liebe Gaste, mit unseren wilden Gerichiten u ery7enen.
Herkunft: Rehy, Hirsch, Wildsclhwern aus unserem Nachbariand Oesterreicty, Neuseeland und auch aus der Schwerz
Ententeber: Ungarn & Frankrescli



