
März



Blattsalat CHF 7.50

an hausgemachter französischer Salatsauce

Frühlingssalat CHF 14.50

mit grünen Spargeln Avocados und Erdbeeren

Gemischter Salat CHF 9.50

verschiedene hausgemachte Salate

Solothurner Weinsuppe CHF 9.50

mit Gemüse und Schinken

Chicoree-Orangen-Suppe CHF 10.50

Falsche Schnecken CHF 15.50

(Rindfleischstücke an Kräuterbutter) 

mit Toaststreifen 

Rindstatar klassisch mild, medium, scharf 80g CHF 22.50

mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

Herkunft: wir verwenden Fleisch aus der Schweiz

Salate 

Suppen

Vorspeisen



Skrei, (Norwegischer Winterkabeljau) CHF 34.50

auf Kartoffel-Erbsenpüree 

mit gebratener Chorizo  und Zwiebeln

Rindersteak Strindberg CHF 32.50

auf Rahmwirsing und Bratkartoffeln 

Geschnetzeltes Kalbfleisch"Zürcher Art" CHF 39.50

mit hausgemachter Butterrösti

Filet de boeuf "Stroganoff" CHF 38.50

Rindsfiletwürfel an Paprikarahmsauce ,

mit Spätzli

Kalbsplätzli  auf grünen Spargeln CHF 39.50

Morchelrahmsauce und Bratkartoffeln 

Steinpilzravioli Funghi Porcini CHF 22.50

an Prosecco-Rahmsauce 

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

Herkunft: wir verwenden Fleisch aus der Schweiz; 

Gluschtig's im März

VEGI



Entrecôte vom Weiderind "Café de Braui"  200g CHF 42.50

mit Pommes frites, Saisongemüse

in der Kupferpfanne serviert, von Ihnen am Tisch fertig zubereitet

Kalbsleberli "Braui-Art" (es het solang's het) CHF 28.50

mit hausgemachter Butterrösti

Rindsfilet an Haus-Sauce 200g CHF 44.50

mit buntem Marktgemüse und Bratkartoffeln

Schweinskotelett "Handgriff" CHF 26.50

mit Kräuterbutter und Pommes frites

Cordon Bleu (Schwein) CHF 34.50

mit Pommes frites und Saisongemüse

Brauipastetli mit Brätchügeli CHF 22.50

mit Erbsli und Rüebli

"Grosis" Hackbraten mit Backpflaumen CHF 22.50

Kartoffelstock mit Sösseli

Schweinshaxe "Braui" an Biersauce (es het solang's het) CHF 23.50

mit Kartoffelstock

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

wir verwenden Fleisch nur aus der CH. Ausnahme Rinsfilet Uruguay:Dieses Fleisch kann mit hormonellen  und nicht 

hormonellen Leistungsförderern wie Antibiotika erzeugt worden sein

Spezialitäten



Buure Bratwurst an Zwiebelsauce CHF 21.50

mit hausgemachter Rösti

Paniertes Schweinsschnitzel CHF 22.50

mit Pommes frites

Rindstatar klassisch mild, medium, scharf

mit Kapern, Zwiebeln, Toast und Butter 160g CHF 29.50

Braui-Salat CHF 20.50

mit Poulet-Streifen, Speck, Champignons, Croûtons

Füürwehr-Salat CHF 21.50

mit Cervelat, Käse und Pommes frites

Wurst-Käsesalat garniert CHF 19.50

mit Cervelat, Käse und gemischten Salaten

Spätzlipfanne CHF 20.50

hausgemachte Spätzli mit Saison Gemüse und Käse

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

wir verwenden Fleisch nur aus der CH

Klassiker



Braui-Beef-Burger CHF 21.50

mit hochwertigem Schweizer Rindfleisch

hausgemachte Sauce, Salat, Röstzwiebeln, Tomaten 

dazu Pommes frites

plus Käse CHF 2.00

plus Speck CHF 2.00

Vegiburger im schwarzen Brötchen CHF 21.50

Green Mountain Burger (Erbsen- und Weizenprotein und Randensaft)

Salat, Tomaten, Zwiebeln und Sauerrahm mit Ruccola

dazu Pommes frites

Elsässer-Flammkuchen CHF 17.50

Crème fraîche, Speckwürfeli, Zwiebeln

Braui-Flammkuchen Prosciutto crudo Monastero* CHF 19.50

Rucola, Zwiebeln und Parmesan  (*Haas Metzgerei St. Urban)

Vegi-Flammkuchen CHF 17.50

Steinpilze, Sauerrahm mit Ruccola und Zwiebeln  

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

wir verwenden Fleisch nur aus der CH

Flammkuchen

 Burger 

VEGI

VEGI



Braui-Palettli CHF 21.50

Dauerwurst, Speck, Schinken, Prosciutto crudo Monastero

Salami, Knobliwurst, Greyerzer, Brie, Gurken, Zwiebeln und Butter

Braui-Pommes mit Braui-Gewürz (Portion) CHF 7.00

Brauischüblig mit Brot und Senf CHF 9.00

"Es Paar“ Rauchwürstli (warm) mit Brot und Senf CHF 12.00

Weisswürste mit Brezel und süssem Senf CHF 12.00

Pouletflügeli 6 Stk. CHF 13.00

mit Pommes frites CHF 18.00

Warmer Brezel mit Salz CHF 4.50

über Zutaten in unseren Gerichten, die Allergien (Intoleranzen) auslösen können, informieren wir Sie gerne auf Anfrage

wir verwenden Fleisch nur aus der CH

"öppis Chlyses"



Lillet Citrosé CHF 8.00

Lillet Rosé; Zitronenlimonade; Minze; Zitrone; Eis

Aperol Spritz CHF 9.50

Gespritzter Weisswein süss (mit Citro) CHF 7.50

Gespritzter Weisswein sauer (mit Mineralwasser) CHF 7.50

2 dl 7.5 dl

Prosecco Spumante DOC CHF 12.00 39.00

1 dl 5 dl

Pot Yvorne /Waadtland Chasselas CHF 5.50 26.00

Pot Johannisberg des Maraudeurs / Wallis (Maurice Gay) CHF 5.50 26.00

Epesses CHF 5.00 24.00

1 dl 7.5 dl

Cure d’Attalens 2019 “Grand cru Chardonne” CHF 7.00 45.00

Lavaux /Waadtland Chasselas

Roero Arneis DOC 2020 Ii. Arneis Piemont CHF 6.00 42.00

1 dl 5 dl

Primitivo Rosé (Italien) CHF 5.50 26.00

Aperol; Lillet und Gespritzte Weine

Prosecco 

Weine weiss

Weine rosé / Sauser

Weine



1 dl 5 dl

Salvagnin Rouge AOC „Piganot“  Gamay und Pinot Noir CHF 5.00 24.00

Yvorne Rouge Pot du Capitaine Chablais AOC Waadt CHF 6.00 28.00

1 dl 7.5 dl

Cornalin  Du Valais AOC 2019 CHF 5.50 39.00

Cornalin (Schweiz)

Los Monteros Crianza Valenzia 2016 CHF 6.00 42.00

Monastrell, Merlot (Spanien)

Carramimbre Ribera del Duero Crianza DO 2018 CHF 8.20 58.00

Torre Pingón  Tempranillo 90% / 10% Cabernet Sauvignon (Spanien)

Ripasso della Valpolicella 2018 DOC- Cantina Valpantena CHF 5.50 39.00

Rondinella, Corvina Veronese (Italien) .

Cuvee "Fleur du Lac" Bielersee AOC 2020 CHF 6.00 42.00

Weinkellerei Hans & Theres Baumberger 

Léon Millot, Regent, Pinot Noir (CH)

Lazio Syrah  2020 CHF 45.00

Syrah Antico Ceppo Lazio IGT (Italien)

Amarone della Valpolicella 2017 CHF 69.00

Corvina 70%, Corvinone 15%,Rondinella 15% (Italien)

Primitivo Guise di Manduria  2020 CHF 45.00

100% Primitivo  6-monatige Barrique-Lagerung (Italien)

Weine rot



Crodino (ohne Alc) 1cl CHF 3.50

Martini Bianco 15% 4cl CHF 6.00

Ramazzotti Amaro 30% 4cl CHF 6.00

Cynar 16.5% 4cl CHF 8.00

Campari Bitter 23% 4cl CHF 8.00

Appenzeller 29% 4cl CHF 6.00

Säntis Cream 18% 4cl CHF 5.00

Bündner Röteli 22% 4cl CHF 5.00

Absinth La Clandestine 66,6% 2cl CHF 8.00

Pastis le Veritable 45% 2cl CHF 6.00

Williams Morand 43% 2cl CHF 7.50

Grappa I Legni Rovere 42% 2cl CHF 7.50

Grappa Walcher Lagrein 42% 2cl CHF 7.50

Grappa Walcher Chardonay 42% 2cl CHF 7.50

Grappa Walcher Gewürztraminer 42% 2cl CHF 7.50

Grappa GRAPPAGNAC 3 J. Eichen-Fass 40% 2cl CHF 9.50

Vielle Prune 41% 2cl CHF 7.50

Calvados 40% 2cl CHF 7.50

Abricotine 43% 2cl CHF 7.50

Whisky Gold Label Scotch 40% 4cl CHF 11.00

Whisky Langatun Old Deer Single Malt 40% 4cl CHF 13.00

Whisky Langatun Old Bear Single Malt Smoky 40% 4cl CHF 14.00

Whisky Langatun Gold Bee Liquer 28% 4cl CHF 13.00

Kirsch 40% / Zwetschgen 40%/ Chrütter 41% 2cl CHF 4.00

Bierbrand 38% 2cl CHF 5.00

Apéro

Spirituosen



Gordons Gin Tonic 37.5% 4cl CHF 11.00

Bombay Saphire London Dry Gin 47.5% 4cl CHF 15.00

Bacardi Rum weiss mit Cola 37.5% 4cl CHF 11.00

Havana Club mit Cola 40% 4cl CHF 11.00

Vodka grün17%, rot 24% oder weiss 40% 4cl CHF 11.00

Whisky Cola 40% 4cl CHF 11.00

Ramseier mit Alkohol 4 % 49cl CHF 6.50

Ramseier ohne Alkohol 49cl CHF 6.50

2dl 3dl 5dl

Eistee CHF 3.00 3.80 5.60

Mineral Arkina ohne Kohlensäure CHF 3.00 3.80 5.60

Mineral Rhäzünser mit Kohlensäure CHF 3.00 3.80 5.60

Coca Cola CHF 3.00 3.80 5.60

Rhäzünser Citro CHF 3.00 3.80 5.60

Rivella blau CHF 3.00 3.80 5.60

Rivella rot CHF 3.00 3.80 5.60

Fanta Orangina CHF 3.00 3.80 5.60

Apfelschorle CHF 3.00 3.80 5.60

Schweppes Indian Tonic CHF 4.50

Schweppes Bitter Lemon CHF 4.50

Orangenjus CHF 4.50

Hahnenwasser geben wir ihnen weiterhin gratis ab 

wir berechnen für die Benützung der Gläser und der Karaffe 2.80

Drinks

Mineral offen

Most



Arkina mit oder ohne Kohlensäure 50 cl CHF 6.00

Arkina mit oder ohne Kohlensäure  Liter CHF 9.00

Coca Cola Zero 33cl CHF 4.70

Kaffee CHF 4.50

Kaffee koffeinfrei CHF 4.50

Espresso CHF 4.50

Espresso koffeinfrei CHF 4.50

Doppelter Espresso CHF 6.50

Schale CHF 4.70

Cappuccino CHF 4.90

Latte Macchiato CHF 5.50

Tee div. Aromen CHF 4.50

Punsch (Orange) CHF 4.50

Heisse "Schoggi" CHF 4.50

Braui Kaffee (Hausmischung) CHF 7.50

Holdrio  Hagebuttentee ( Zwetschgenwasser 40%) CHF 7.00

Münzentee-Zwetschge (Zwetschgenwasser 40%) CHF 7.00

Fröschli (Pfefferminztee mit grünem Wodka 17%) CHF 7.00

Kaffee Zwetschgen-Lutz (Zwetschgenwasser 40%) CHF 7.00

Kaffee Lutz (Bätziwasser 50%) CHF 7.00

Kaffee Chrüter (Chrüter 41%) CHF 7.00

Kaffee Fertig (Bätziwasser 50%) CHF 7.00

Kaffee-Coretto (Grappa) CHF 7.00

alle Preise Inkl. 7.7% MwSt.

Mineral Flaschen

Warme Getränke

Kaffee mit Schuss


