Amtshaus

Restaurant

Wir heissen Sie herzlich Willkommen im Restaurant Amtshaus.

Unsere Offnungszeiten:

Di - Fr:
mittags 11.30 - 14.00 Uhr
abends 17.00 - 22.30 Uhr
(bei schonem Wetter durchgehend offen)

Sa -S0:16.00 - 22.30 Uhr

Herkunfsliander fiir unser Fleisch und Fisch

Rindfleisch:  Schweiz Schweinefleisch: Schweiz
Kalbfleisch: ~ Schweiz Gefliigel: Schweiz
Fisch: Norwegen/Schweiz/Vietnam



Vorspeise & Salat

Vorspeise (hausgemachte Saucen; franzésische & italienische) CHF
01-Tomatencrémesuppe 7.50
02-Griiner Salat 8.00
03-Gemischter Salat 9.50
04-Tomaten-Mozzarella mit Zwiebelringe 10.50
05-Wurst-Kasesalat mit Pommes 18.50
06-Amtshaus Salatteller - Salat mit Pouletstreifen vom Grill 20.50
07-Ntssli Natur 9.50
08-Niissli mit Ei 10.50
09-Niissli mit Ei, Speck und Croutons 12.50
10-Bruschetta-Teller 9.50

11-Portion Pommes-Frites

6.00



Teigwaren

Spaghetti CHF

12-Carbonara 20.50

Speck, Zwiebeln, Ei, Rahmsauce

13-Spaghetti aglio e olio e peperoncino 20.50

mit Knoblauch, Olivendl und Chilischoten, Basilikum

Penne CHF

14-Penne alla Genovese 20.50
Pesto, Pinienkernen, Basilikum

15-Penne all’arrabbiata 20.50

mit Tomatensauce, Peperoncini und Knoblauch, Petersilie, Basilikum

16-Penne mit Riesencrevetten 23.50
gebratene Krevetten, Tomatensauce, Oliven, Basilikum

Nudeln CHF

17-Tagliatelle mit Lachs 24.50

Lachs, Zwiebeln, Cognac, Tomatensauce, Petersilien
18-Tagliatelle mit Steinpilze 24.50

mit Steinpilzen, Rahm und Weissweinsauce

Rosti

Rosti CHF

19-Kiase Rosti 24.50

Frische Tomaten und Krauterbutter, iiberbacken mit Raclettekise

20-Sennen Rosti 25.50
Schinken, Speck, Zwiebeln, Raclettekdse und Spiegelei

Réstis garniert mit Essiggurken und Silberzwiebeln



Fleisch

Kalb CHF
21-Wienerschnitzel mit Pommes-Frites 34.50
22-7Zuri Geschnetzeltes mit Rosti 35.00
23-Kalbsleberli an Madeirasauce oder an Calvadossauce 29.00
Schwein CHF
24-Paniertes Schnitzel mit Pommes-Frites 27.50
25-Schweinsrahmschnitzel an Pilzrahmsauce mit Nudeln 27.50
26-Schweinssteak an Pfeffersauce mit Beilage 27.50
Rind vom Grill CHF
27-Rindsfilet mit Beilage 200g 40.00
28-Rindsentrecote mit Beilage 200g 35.00
Fisch vom Grill CHF
29-Lachssteak (Wildfang) vom Grill 27.50
30-Eglifilet (Flussbarsch, Wildfang) vom Grill 26.50

Saucen dazu: Safransauce oder Zitronensauce

Beilagen: Saisongemdiise, Risti, Pommes-Frites oder Nudeln



unsere Hausspezialitdt: Cordon bleu

Schweins-Cordon bleu CHF

31-Gruyere Cordon bleu 28.50
Gruyere, Hinterschinken

32-Champignon 29.50
Gruyére, Hinterschinken, Champignon, Knoblauch

33-Amtshaus Cordon bleu 30.50
Gruyére, Emmentaler, Hinterschinken, tiberbacken mit Raclettekase

Kalbs-Cordon bleu CHF

34-Hausart 39.00
Gruyere, Emmentaler, Hinterschinken, tiberbacken mit Raclettekase

Beilagen: Saisongemiise, Rosti, Pommes-Frites oder Nudeln
Hausgemachte Burger

Burger CHF

35-Klassischer Burger 19.00
Hausgemachte Beefburger (2 x 100g) mit Salat, Salatgurke, Tomate, Zwiebeln,
Cocktailsauce

36-Amtshaus Burger 22.50

Hausgemachter Beefburger (2 x 100g) mit Salat, Salatgurkge, 2 x Cheddar-Kase, Zwiebeln,

Spiegelei, Curry-Mango-Burgersauce

Unsere Burgers werden serviert mit Pommes-Frites



Pizza

Pizza - Tomatensauce, , Oregano CHF
Margherita (V) 15.50
Basilikum

Funghi (V) 16.50
Champignons

Prosciutto 18.00
Hinterschinken

Salami 18.00
Salami

Tonno e Cipolle 18.00
Thon, Zwiebeln

Mamma Mia (V) 18.50
Champignons, Broccoli, Zwiebeln, Spinat, Knoblauch

Napoli 19.50
Sardellen, Oliven, Kapern

Quattro Stagioni 19.50
Hinterschinken, Champignons, Salami, Oliven

Diavolo (piccante) 19.50
Scharfe Salami, Zwiebeln, Knoblauch, Chili

Vegetarisch (V)

Saisongemdiise 19.50

Jede kleine Pizza ist um CHF 2.- giinstiger.



Getranke

Offenausschank CHF
2dl 3dl 5dl

Mineral still & mit Kohlenaure 3.00 4.00 5.50

Cola, Cola Zero, Rivella rot, 3.00 4.00 5.50

Ice Tea Lemon, Apfelschorle, Orangensaft

Flaschen CHF
2dl 3dl 5dl 11

Arkina still 6.00 9.50

Arkina mit Kohlensiure 6.00 9.50

Coca Cola, Cola Zero, Fanta (Flasche) 5.00
Rivella rot, Rivella blau (Flasche) 5.00
Gazzosa Mandarino 35 cl 6.00
Schweppes Tonic 4.50

Schweppes Lemon 4.50

Red Bull 5.50

Feldschlosschen Lager CHF

2dl 3dl 5dl

Feldschlésschen Herrgottli 3.50

Feldschlosschen Stange 4.50

Feldschlosschen Grosses 6.00
Alkoholfreier Bier (Flasche) 5.50

Ueli Reverenz (helles, naturtriibes Spezialbier) CHF

2dl 3dl 5dl

Ueli Flittli 3.50

Ueli Reverenz Stange 5.00

Ueli Grosses 7.00
Ueli Weizenbier 6.50

Schneider Weizenbier 6.50

Warme Getranke

Kaffe und warme Getrdnke CHF
Espresso / Kaffee 4.00
Latte Macchiato / Cappuccino / Schale / doppelter Espresso 6.00
Tee (diverse) 4.00
Ovomaltine / Heisse Schoggi 5.50
Kaffee Corretto (Espresso) / Kaffee Fertig 2 cl / Kaffe Luz 2cl 7.50
Tee Rum 7.00

Heisser Milch 2dl 2.50



Weisswein
Johannisberg du Valais

(Paien) Heida du Valais

Rosa Wein und Prosecco
Oeil de Perdrix du Valais
Prosecco Rosé Extra dry

Prosecco Extra dry

Rotwein

Primitivo di Manduria DOP
Compleo Cuvée Noire
Amarone Valpolicella

EO Noir

Malbec Autentico

Aus unserem Weinkeller

Jahrg. Produzent

2019 Grand Métral/75 cl

2019 Grand Métral /75 cl

17-19 La Cave de Genéve / 75 cl

Bacio d’Oro (Bio) IT / 75 cl

Martini / 75 cl

2018

2019

2016

2018

2019

Poggio Pasano / 75cl
Staatkellerei Ziirich / 75cl

Luigi Righetti / IT/75cl

DL
CHF

7.50

7.50

8.50

7.50

7.50

7.50

8.50

11.00

Staatkellerei Ziirich / 75cl 10.50

Bodega Colomé Arg./75 cl 10.50

Flasche

CHF

49.00

49.00

55.00

45.00

45.00

49.00

59.00

75.00

69.00

69.00



Apperitifs /Spirituosen

Aperitifs /Spirituosen cl % CHF
Martini Rosso, Martini Bianco 4 16 7.00
Campari Bitter 4 23 7.00
Appenzeller 4 29 7.00
Cynar 4 16 7.00
Apperol Spritz 9.50
Campari Orange 9.50
Grappa Amarone/Nardini 2 40 8.00
Vieille Prune 2 40 7.50
Kirsch 2 40 6.00
Zwetschgen 2 40 6.00
Williams 2 40 6.00
Calvados 2 40 7.50
Vecchia Romagna 2 40 7.50
Remy martin 2 40 8.50
Ballantines 4 40 7.00
Chivas Regal 4 40 9.50
Wodka 4 40 8.00
Gordon'’s Gin 4 37 8.00
Bacardi 4 37 8.00
Amaro Averna 4 32 7.50
Fernet Branca 4 42 7.50
Prosecco CHF
Prosecco Martini Extra dry 7.50
Prosecco Rosé Bacio d’Oro (Bio) 7.50

Flasche 45.00



Unsere Lieferanten

Transgourmet Schweiz AG
CC Aligro, Pratteln
Forellenzucht Orishof (BL)
Diverse Bauernhofe Region Basel-Landschaft
Moévenpick Glacé, Lausen
Movenpick Wein, Basel
Schweizer Getranke AG/Feldschlésschen Getranke AG
Brauerei Fischerstube AG (Ueli Bier)

Herkunftsinformationen fiir unser Fleisch

Grundsatzlich bedienen wir Sie mit Schweizer Fleisch.

Unser Fleisch kann auch aus folgenden Landern stammen

Rind: Schweiz, Osterreich, Uruguay, Frankreich, Australien
Kalb: Schweiz, Osterreich
Gefliigel: Schweiz, Ungarn
Schwein: Schweiz, Osterreich
Crevetten und Meeresfriichte: Vietnam
Lachs: Norwegen
Forelle: Liestal

Wir geben Thnen gerne detaillierte Informationen tiber mogliche Allergene in den
einzelnen Produkten/Gerichten.

Vielen Dank fiir Ihren Besuch.

Restaurant Amtshaus



