Menu Gourmet “La Vatga™ sesieiven

Amouse-Bouche

W ok ok ok b

Ganseleber-Terrina, Apfel variation, Walnuss Brioche-Brot

% %A%k X

Risotto Carnaroli, Tomate, Burrata und argentinische Garnelen
% % %% X

Rehfilet in Haselnussmantel, Steinpilze, Datteln

ook ko

Kleine Auswahl an Kase, Honig und Feigen-Sent

ogder
Tiramisu, Kaffee-Eis Croquant

L & 8 &

CHF 109.00 p.P. exkl. Getranke

4-Gang-Menii (Vorspeise, erster Gang, Fleisch, Dessert)
CHF 99.00 p.P exkl. Getranke

3-Gang-Menii (Vorsp. oder erster Gang, Fleisch, Dessert)

Menu Surprise “La Vatga™

Amuse-Bouche

rEe

Erster Gang
Zweiter Gang
Fische
Fleisch

Dessert

FETER

5-Gang-Meni CHF 139.00 p.P. exkl. Getranke



CHF 31.00

Reh-Carpaccio, Sellerie, Birne, Ziegenkase mousse
CHF 33.00

Ginseleber-Terrina, Apfel mit Sorbet, Walnuss Brioche-Brot

CHF 39.00

migiana, Basilikum, Burrata di Andria

Auberginen Par
CHF 29.00

Erste Gang

Gnocchi, Walniisse, Birnen, Caste
CHF 37.00

Kiirbiskuchen, argentinische Garnelen, Kaviar, Butternusscreme

CHF 39.00

Hauptgerichte
Seebarsch, Steinpiizen, Quinoa, Champag

ne-sauce

CHF 57.00




i -
B
"y
X v \ ! .
N o N . \ \
4 20 N s -
"y v - 7 %
. ~
L g g
’ . :
‘. -
B . : Y
Y Y v
»’ . > 2
S . MY B
. X - .h o o 3
-., > T — )
\& . N
0 . ’ B N - o i, % :
B N, -~ B X ‘ o
»A < < \ : T
: v ../- 4
. ) ) b g B
! - . - » b u.p
A . > - ~ A
_ o Lo o p s !
. : ¥ . A
LS A B - v -
. « R ’ - e R :
'y S : : \
. »
. . - - [
’ - =
. > - -
” S 4
y v >
£ 3 L5 a oy
i, ! : £ i
g » 7
4 '
] v
v /
o d 3 v
Lo
.
»
. 4 \
N - *
1¥, - - . .
, B
i
& e v
P :
- ~
N >
i
YA~ N
>
- . y ]
yoh s
ot
A . :
vy -
3 e v
- ¥ o
) » 3
N 4 v i
= 5
G ) L »
~ 1
- e
2 ; b
» .
:
. %) \
3
3 .
£ A
X : o s
: Y
l.~
e
b
b
o
-
Ta
-
:
m
.. x “
.
v ~\
M»f
SRR
! | (34 AL
" ﬂ
B
.
ot 1 1
2. s L
B h
* a0 N
¢ -
!
y 'S \ v »
:
. B < Ay
4 s y o e § Y5
. - >
- g
v N N \ 1 “
s o L <% { N : ) £ =
! » o My ¢
- AL OF - .
gy . v ) > !
5 2 E ¢ i 3 . Vit
- ‘ Vi S R o 2 't A
\ Aot 0 AT i y
- B N ~ : » y
w It o v
- : - 4 . y L
o ) . 4 28y \EL-
) y B Py y e T & 4
e ! , 5 . £ yris : '3 3 ‘
N . ki SRS oy 3 . 2
- ~ e NN A \ s X
« % i 5 ’
- . g o
- y ’ . ) o e Y : 1 i )
« - vl . - 3 v ) !
; y . X )
. . ” s : LS . N >
ari 2 Vg ol ~ ” e s B - » [
% AEN / N : ¥ ’ g 1041
) J O SNl 4 5
¢ s 4 < ¥y - RN - 2
’ - 4 L A B
. s N o\ 2 ¥ o } A N
. > 5 9 - - 1% ) -




