
Philipp Kasper
West Point 
8267 Berlingen
+41 79 402 70 49
www.pipos-bar.ch
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SOMMERÖFFNUNGSZEITEN 
*April bis September täglich geöffnet:
					   
*Montag bis Samstag	 11.00 Uhr bis Sonnenuntergang 
*Sonntag	 11.00 bis 17.20 Uhr
*an Regentagen bleiben wir zu Hause	

WINTERÖFFNUNGSZEITEN 
November bis März:
					      
Donnerstag und Freitag	 abends geöffnet 17.00 bis 24.00 Uhr
Samstag bis Mittwoch	 geschlossen

Achtung: 
Es gibt einige Wochenenden im Sommer und Winter, wo sich 
Pipo für Freunde und Familie auch mal eine Auszeit gönnt.



im Offenausschank von der Zapfsäule 
	 Stange Haldengut Lagerbier	 	     30 cl.	   4.50
	 Stange Calanda Glatsch (nur Sommersaison) 	    30 cl.	   4.50
	 Grosses Haldengut Lagerbier	 	     50 cl.	   6.00
	 Pitcher Haldengut Lagerbier		  150 cl.	 18.50
Flaschenbiere
	 Birra Moretti	 	     33 cl.  	     5.50
	 Erdinger Weissbier mit/ohne Alkohol	   50 cl.	   6.50
	 Finsterer Hubertus (nur Wintersaison)           	   33 cl.	   6.00
	 Corona Mexico 		    33 cl.	   6.00
	 Eichhof Bügelbräu	 	     40 cl.  	     6.00

	 Möhl trüb          	 4,2 Vol.%	   50 cl.	   6.00
	 Möhl trüb 	 ohne Alkohol	   50 cl.	   6.00
	 Cider Clan «Küsi»	 4,5 Vol.%	   33 cl.	   6.00
	 Cider Clan «Wisi»	 4,5 Vol.%	   33 cl.	   6.00
	 Cider Clan «Elise»	 4,5 Vol.%	   33 cl.	   6.00
	 Cider Clan «Sepp»	 2,9 Vol.%	   33 cl.	   6.00
	 Cider Clan «Ruedi» 	 ohne Alkohol	   33 cl.	   6.00

BIERE					     CHF

	 Grappa 	 43 Vol.%		  2 cl.	   6.00
	 Chrüter Fassbind	 42 Vol.%		  2 cl.	   6.00
	 Kirsch	 37 Vol.%		  2 cl.	   6.00
	 Zwetschgen	 40 Vol.%		  2 cl.	   6.00
	 Obstler	 45 Vol.%		  2 cl.	   6.00
	 Williams 	 38 Vol.%		  2 cl.	   7.50
	 Amaretto Disaronno	 28 Vol.%		  4 cl.	   6.00
	 Appenzeller	 29 Vol.%		  4 cl.	   6.00
	 Baileys	 17 Vol.%		   4 cl.	   8.00

SPIRITUOSEN 		  		

APFELWEINE



IN pipo's BAR GILT KLAR:
BESTELLEN UND BEZAHLEN AN DER BAR
					   
Mahlzeiten vom Grill oder Backofen und Cocktails werden Ihnen 
serviert.

Nebst Barzahlung in Schweizer Franken oder Euro können Sie 
gerne auch mit Ihrer Kreditkarte bezahlen.
Akzeptiert werden alle gängigen Kredit- und Debitkarten wie
MasterCard, Maestro, Visa, Visa Electron, V PAY, Union Pay,
Postfinance, American Express, Diners Club und JCB.
Bezahlen mit TWINT und Lunch-Check ist auch möglich.

Zudem gibt es auch noch die eigene Geschenk- und Prepaid-
Karte von pipo's BAR.



THOMAS HENRY				  

SOFTDRINKS					     CHF

FRUCHTSÄFTE					   

SCHWEPPES				  

FEVER TREE				  

im Offenausschank 	    30 cl.  	  50 cl.
	 Elmer Mineral mit/ohne Kohlensäure	   4.00	   5.50
	 Coca Cola	   4.00	   5.50
	 Elmer Citro	   4.00	   5.50
 	 Rivella rot	   4.00	   5.50
	 Shorley Möhl	   4.00	   5.50
	 Lufrutta Ice Tea lemon	   4.00	   5.50
	 Sinalco	   4.00	   5.50
Flaschen
	 Alle Pet-Flaschen	   50 cl.	   5.50
	 Alle Pet-Flaschen	 150 cl.  	   15.00
	 Mineral	 100 cl.  	   10.00

	 Ananassaft	  	    30 cl.	   5.00
	 Orangensaft	  	    30 cl.	   5.00

	 Ginger Beer	  	    20 cl.	   5.00

	 Bitter Lemon	  	    20 cl.	   5.00
	 Ginger Ale	  	    20 cl.	   5.00
	 Russian Wild Berry	  	    20 cl.	   5.00
	 Tonic Water	  	    20 cl.	   5.00

 	 Indian Premium Tonic Water 			  20 cl.	   5.00
	 Mediterranean Tonic Water 			  20 cl.	   5.00



EIN GESCHENKGUTSCHEIN  
ALS ZAHLUNGSMITTEL IN pipo‘s BAR 			
		
Ein willkommenes Geschenk oder Mitbringsel ist ein Geschenk-
gutschein von pipo's BAR im handlichen EC-Karten-Format.
Die Karte kann individuell mit Beträgen ab Fr. 10.– bis Fr. 500.– 
aufgeladen werden und dient dem Besitzer jederzeit als  
Zahlungsmittel in pipo‘s BAR.

Jedermann kann sich diese praktische Gutschein- oder Prepaid-
Karte mit dem gewünschten Betrag in pipo‘s BAR erwerben.
Der noch vorhandene Betrag sowie sämtliche Buchungen kön-
nen jederzeit vom Kartenbesitzer im Internet abgefragt werden.

Bargeldlos zahlen:
Wann kommst auch Du 
auf den Geschmack
und trägst pipo‘s Prepaid-
Karte im Sack?



Klassisch
	 Pipo's Mix 		  15.00
	 Wodka, Rum, Zitrone, Ananasjus, Cranberry, Pfirsichlikör

	 Cosmopolitan 		  15.00
	 Wodka, Cointreau, Limejus, Cranberry

Exotisch
	 Sex on the Beach 		  15.00
	 Pfirsichlikör, Wodka, Orangenjus, Cranberry

	 Tequila Sunrise 		  15.00
	 Tequila, Grenadine, Orangenjus, Zitrone

	 Planter‘s Punch		  15.00
	 Brauner Rum, weisser Rum,Grenadine, Orangenjus, Zitrone

Sauer und frisch
	 Caipirinha 		  15.00
	 Limetten, Cachaca, Rohrzucker

	 Gin-Fiz 		  15.00
	 Gin, Triple Sec, Zitrone, Soda, Orangenjus, Zuckerrand

Crèmig
	 Pina Colada 		  15.00
	 Weisser Rum, Ananasjus, Kokosnuss-Sirup, Sahne

	 Swimming Pool 		  15.00
	 Wodka, Curacao Blue, Rum, Ananasjus, Sahne

Hart und heftig
	 Zombi 		  17.50
	 Weisser Rum, brauner Rum, Jamaica-Rum, Cointreau, Grenadine,
	 Maracuja, Zitrone, Orangenjus, Ananasjus, Sahne

	 Long Island Iced Tea 		  17.50
	 Wodka, Gin, Triple Sec, Tequila, brauner Rum, Zitronenjus, Cola

COCKTAILS mit Alkohol					     CHF

	 Long Distance Runner		  10.00
	 Maracuja, Ananasjus, Zitrone

	 Lemon Cooler	 	   10.00
	 Ginger Ale, Zitrone, Limejus, Grenadine

	 Paradiesvogel		  10.00
	 Apfelsaft, Orangenjus, Grenadine, Ginger Ale

COCKTAILS ohne Alkohol					  



Immer «UP TO DATE» über 
Social Media
 

 
Homepage: www.pipos-bar.ch

Verfolgen Sie unsere News 
 auch über  

Facebook und Instagram

☛

Das Beste aus dem Apfel

urchig
erfrischend

beliebt

Geht runter 
wie Oel:
Cider Clan 
von Möhl
für jeden Geschmack



	 Red Bull	    25 cl.	   6.00

	 Campari	 23 Vol.%			   4 cl.	   6.50
	 Martini Bianco	 15 Vol.%			   4 cl.	   6.50
	 Cynar	 17 Vol.%			   4 cl.	   6.50

	 Saurer Apfel	 16 Vol.%			   2 cl.	   5.00
	 Flying Hirsch	 35 Vol.%		 		       6.00
	 Jägermeister	 35 Vol.%			   2 cl.	   5.00
	 Tequilla Sierra Silver	 38 Vol.%			   2 cl.	   5.00

	 Jack Daniels	 40 Vol.%			   4 cl.	 10.50
	 Jameson	 40 Vol.%			   4 cl.	 11.50
	 Maker’s Mark	 45 Vol.%			   4 cl.	 11.50

	 Bombay Gin	 40 Vol.%			   4 cl.	 11.50
	 Gordon�‘s Gin	 38 Vol.%			   4 cl.	 10.50
	 Havanna Añejo 7 Años	 40 Vol.%			   4 cl.	 12.50
	 Baccardi blanca, black	 38 Vol.%			   4 cl.	 11.00
	 Captain Morgan	 35 Vol.%			   4 cl.	 11.00
	 Wodka rot	 24 Vol.%			   4 cl.	 11.00
	 Wodka weiss	 40 Vol.%			   4 cl.	 11.00
	 Wodka grün	 24 Vol.%			   4 cl.	 11.00

Zusatzgetränke für Aperitifs, Scotch/Bourbon, Longdrinks
	 Jus oder Softdrink offen					       2.50
	 Fläschli oder Red Bull					       3.00

ENERGY-DRINKS					     CHF

APERITIFS					   

KURZE					   

LONGDRINKS					   

SCOTCH/BOURBON					   



FÜR GENIESSER

Veni  Vid i  Whisky
	            						  

    CHF	 5 EXKLUSIVE WHISKYS

	 Springbank ❙ 15 Jahre ❙ vol. 48%	 4 cl 	 13.00
	 Campbeltown ❙ Schottland	

	 Bunnahabhain ❙ vol. 46,3%	 4 cl 	 15.00
	 Toiteach A Dha Heavely Peated
	 Bourbonfass ❙  Sherryfass ❙  Schottland	

	 The Balvenie ❙ 15 Jahre ❙ vol. 48%	 4 cl 	 16.00
	 Single Barrel Sherry Cask ❙  Schottland	

	 Macardo Destillerie ❙ vol. 42%	 4 cl 	 16.00
	 Thurbon Swiss Premium Whisky
	 Bourbon ❙ Schweiz	

	 Glengoyne ❙ 18 Jahre ❙ vol. 43%	 4 cl 	 22.00 

	 Single Malt
	 Ex-Bourbon ❙ Ex-Sherrycask ❙ Schottland



		                 CHF2 EXKLUSIVE JULEP’S

Die erste Erwähnung des Gin Julep stammt aus dem Jahre 1803. Dort servierte John 
Davis den Mint Julep erstmals in London. Amerika erreichte der Drink 1817, dort bereitete 
ihn Orasmus Willard im New York City Hotel auf Nachfrage zu. Andere Quellen sagen, 
der Cocktail käme aus den Südstaten Amerikas und wurde dort zu Beginn des 18. Jahr-
hunderts gegen die extreme Hitze serviert. Einig sind sich die Quellen über die Namens-
gebung: der Julep leitet sich vom persischen «julab» ab, das im 14. Jahrhundert für 
Rosenwasser steht. Damals ebenfalls zur Erfrischung genutzt. Deshalb serviert man den 
Julep heute noch im Silberbecher, in dem auch früher das Rosenwasser serviert wurde.

Maker’s Mark Mint Julep  
Bourbon Whisky und Minze perfekt vereint	 4 cl 	 16.00
Bourbon | Zuckersirup | Minze | Crushed Ice

Details:
Der Mint Julep ist seit 1938 das offizielle Getränk des 
traditionsreichen Galopprennens Kentucky Derby. Während 
der zweitägigen Veranstaltung werden den 170000 Gästen 
dort schätzungsweise mehr als 120 000 Juleps serviert. 
Die Tradition geht auf die Erzählung zurück, dass Gründer 
Meriwether Lewis Clark Jr. Minzzweige für Mint Juleps in 
seinem Garten wachsen ließ.

 

Old English Gin Julep  
Klassischer Gin-Cocktail aus dem Jahr 1803	 4 cl 	 16.00
Gin | Curaçao | Limettensaft | Soda | Minze

Details:
Der Old English Gin stammt aus der Destille «Hammer & Son 
Ltd» und wird aus englischem Weizen destilliert. Neben dem 
obligatorischen Wacholder wird diesem Gin Koriander, Zitrone, 
Orange, Engelwurz, Zimtrinde, Süssholz, Zimt, Iriswurzel, 
Muskat und Kardamom zugegeben. 

FÜR GENIESSER



FÜR GENIESSER

	            			 
		      CHF	 4 EXKLUSIVE GINS
	 auf Wunsch mit Tonic Water

	 Old English Gin (GB) ❙ vol. 44%	 4 cl 	 13.00
	 aus englischem Weizen
	 Wacholder | Koriander | Zitrone | Orange 
	 Engelwurz | Zimtrinde | Süssholz
	 Zimt | Iriswurzel | Muskat | Kardamom	

	 Malfy Gin Rosa (I) ❙ vol. 41%	 4 cl 	 13.00
	 Wacholder | Grapefruits	

	 Berry Brothers & Russ (GB) 	 4 cl 	 14.00
	 vol. 46% ❙ London Dry Gin No. 3	

	 Deux Frères Dry Gin (CH) 	 4 cl 	 15.00
	 vol. 43% ❙ «Bis idem non est idem»	

Gib deinem Leben einen Gin



            ZWEI EXKLUSIVE CHAMPAGNER

Moet & Chandon  
Ice Impérial 
Flasche ❙ vol. 12% 
(wird nur als Flasche verkauft)

7 dl  105.00

Perrier-Jouet  
Belle Epoque
Flasche ❙ vol. 12,5% 
(wird nur als Flasche verkauft)

7 dl  210.00

 

FÜR GENIESSER



FÜR GENIESSER

Lieber Rum trinken als rumstehen

		                 
				    CHF	 4 EXKLUSIVE RUMS

	 Kirk & Sweeney  ❙ 23 Jahre ❙ vol. 40%
	 Dominikanische Republik 	 4 cl 	 13.00

	 Diplomatico ❙ 12 Jahre ❙ vol. 40%
	 Reserva Exclusiva ❙ Venezuela	 4 cl 	 15.00

	 Angostura 1919 ❙ vol. 40%
	 Blend ❙ Trinidad & Tobago	 4 cl 	 16.00

+	 Millonario XO  ❙ vol.40% 
	 Peru		  4 cl 	 18.00



Hat es Dir bei uns gefallen?

pipo‘s BAR findest Du jetzt auch bei Trip Advisor  
(www.tripadvisor.com) 

Liebe Gäste
bitte nutzt diese Plattform für wertvolle Feedbacks, Tipps, Emp-
fehlungen, Hintergrundinformationen und Erlebnisse aller Art.  
Ihr helft uns damit, den Service und die Qualität stets hoch zu 
halten. 

Vielen Dank. 		                Euer pipo‘s-BAR-Team



JEDEN 
SAMSTAG +
SONNTAG
ETWAS SÜSSES 
ZUM KAFFEE

Es hät, solang‘s hät.
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Jeden Samstag die beliebten 
und begehrten, hausgemach-
ten, ofenfrischen Nussgipfel.

Jeden Sonntag die hausgse-
machten, legendären Streusel-
kuchen mit saisonalen Früchten.



Weisswein
	 St. Saphorin		  5 dl.	 	  25.00
	 		  1 dl.	 	    6.00 
Rotwein
	 Humagne Rouge		  5 dl.	 	  27.00
	 		  1 dl.	 	    6.50
Rosé	  
	 Oeil de Perdrix		  5 dl.	 	  27.00
			   1 dl.	 	    6.50
	 Wein gespritzt (Weinschorle)		  	 	 	       8.00

 	 Apérol spritz	 				    12.00
	 Hugo	 				    12.00
	 Lillet Wild Berry					     12.00
	 Sundowner (wechselt jede Saison, frag uns!)	 13.00
 	 Prosecco	 		  1 dl.	   8.00
	 	 		  3.75 dl.	 24.00
 	 	 		  7 dl.	 48.00

APÉROS					   

	 Kaffee crème					       4.50
	 Espresso					       4.50
	 Doppelter Espresso					       5.50
	 Ristretto					       4.50
	 Cappuccino					       6.00
	 Latte Macchiato					       6.00
	 Heisse Schokolade					       6.00
	 Kaffee GT / fertig / Lutz					       6.50
	 «Kafi Biberflade» mit Appenzeller und Sahne				     8.50
	 «Schirmbarkafi» mit Baileys und Sahne				      8.50
	 «Schümlipflümli» mit Pflümli und Sahne				      8.50
	 Kaffee Flämmli Espresso mit Williams (spezielle Zubereitung)	   9.50
	 Irish Coffee mit Jameson Whiskey				    	   9.50
	 Diverse Tees (frisch aufgegossener Tee)				      5.50

WARME GETRÄNKE					   

WEINE					     CHF



DIVERSE FEINE GRILLADEN 
 

Speziell: 
pipo's Mega-Beach-Double-
Cheese-Burger A/C/G/K/L	 15.00

	 Bratwurst mit Brot A/C/G/K					 	         6.50
	 Bratwurst mit Salat A/C/E/F/G/I/K				    13.00
	 Currywurst mit Brot A/C/D/G/I/K				      9.50
	 Steak mit Brot A/C/G/I/K						      13.50
	 Steak mit Salat E/F/G/I/K						      17.50
	 Menüsalat					       7.50
	 Salatteller E/F/G/I/K							       13.50
	 Grüner Salat mit Tomaten, Röstzwiebeln, Hausdressing 	
Fisch in Quellwasserqualität vom Kundelfingerhof, Diessenhofen	
	 Geräuchte Forelle mit Salat C/D/F/G/I/K/M		 22.50
	 2 Filet ca. 120g, rote Zwiebeln, Meerrettich, Essiggurken, Brot

	 Ganze Forelle vom Grill mit Salat D/F/G/I/K	 26.50
	 300–400g, mit Dill-Sauce, Brot

Pizzas	
	 Pizza Margherita A/G	 Ø 30 cm		  12.00
	 Pizza Prosciutto A/G	 Ø 30 cm		  15.00
	 Pizza Diavolo A/G	 Ø 30 cm		  15.00
	 Pizza mit Sardellen A/G/D	 Ø 30 cm		  15.00
	 Sardellen aus Peru, Wildfang

 Grosse Auswahl an Glaces aus der Kühlbox

Deklaration: Fleisch und Fisch sind aus der Schweiz

Hauptallergene: 
A 	 glutenhaltiges Getreide
B 	 Krebstiere
C 	 Eier
D 	 Fisch

SPEISEKARTE Sommersaison	  CHF

E	 Erdnüsse
F	 Sojabohnen
G	 Milch
H	 Schalenfrüchte
I	 Sellerie

K	 Senf
L	 Sesamsamen
M	 Schwefeldioxid und Sulfite
N	 Lupinen
O	 Weichtiere

Für weitere Informationen zu Allergenen in den einzelnen Produkten melden Sie sich beim Personal.



	 Pizza Margherita	 Ø 30 cm				    12.00

	 Pizza Prosciutto	 Ø 30 cm				    15.00

	 Pizza Diavolo	 Ø 30 cm				    15.00

	 Pizza mit Sardellen	 Ø 30 cm				    15.00

	 Jodler-Brettli				 	      15.00
	 Appenzeller-Pantli, würziger Käse, Gurken und Silberzwiebeln  
	 mit knusprigem Holzofenbrot.  
	 Ein Schluck Appenzeller rundet das ganze ab.

	 Raclette-Schnitte auf 1/2 Meier-Bürli	         	   9.50

	 pipo's Hot-Dog-Festival			 	       	   9.50
	 XL-Hot-Dog mit Baguettes, Wienerli und Sauce (Senf, Ketchup, Mayo) 

	 Separate Zutaten auf Wunsch:	 Käse		  + Fr. 1.50
		  Sauerkraut	 + Fr. 1.50
		  Essiggurken 	 + Fr. –.50
		  Jalapeño 	 + Fr. –.50
		  Zwiebelringe 	 + Fr. –.50
		  Weisskohl 	 + Fr. –.50
		  Karotten 	 + Fr. –.50
		  Knoblauchsauce	 + Fr. –.50
		

Fondue-Plausch

In der Wintersaison verwöhnen wir Gruppen ab 12 Personen im  
beheizten Pagodenzelt mit einem gluschtigen Fondue-Abend.
CHF 29.00/Pers. (auf Vorreservation). Fragen Sie uns!
Ein tolles Erlebnis.

SPEISEKARTE Wintersaison	  CHF



So wie die täglich wechselnden 
Stimmungen am See, haben auch
die Jahreszeiten ihren besonderen 
Reiz. In pipo's BAR ist dies beson-
ders spürbar.

Die tolle Lage mit herrlichem Blick
auf den See ermuntert im Frühjahr 
und Sommer bis zum Herbstbeginn
viele Radfahrer, Biker und Touris-
ten in pipo‘s BAR einen Halt zu 
machen und aufzutanken. Oder 
abends bei einem feinen Cocktail 
die traumhaften Sonnenuntergän-
ge zu geniessen.

Auch zur Winterszeit ist pipo‘s BAR 
an zwei Abenden – Donnerstag- 
und Freitagabend, von 17.00 bis 
24.00 – Uhr geöffnet. Geniessen 
Sie dann in der geheizten Schirm-
bar einen gemütlichen Abend bei
Small Talk, gemütlichem Beisam-
mensein mit speziellen Drinks 
und feinen Häppchen von unserer 
Winterkarte.

Herzlichen Dank für Ihren Besuch!
Philipp Kasper


